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Resumo

A designagao “Péro de Monchique” aparece por vezes como nome de
variedade de macieira, mas nem sempre associada a frutos com as mesmas
caracteristicas. Importa assim esclarecer se aquilo que se designa por “Péro de
Monchique” € uma variedade ou um conjunto de variedades, com determinadas
caracteristicas comuns.

Este trabalho tem como principal objectivo contribuir para a caracterizagao
de 26 acessos da colecgao de macieiras recolhidas no Algarve e referidas como
possiveis “peros de Monchique”, que se encontram no Centro de Experimentagao
Agraria de Tavira (CEAT), da Direccdo Regional de Agricultura e Pescas do
Algarve (DRAP Algarve), e clarificar quais desses acessos correspondem a
variedades que se possam integrar na designagao “Péro de Monchique”.

As respostas obtidas nas accdes de identificacdo das variedades, sugerem que
aquilo que se designa por “Péro de Monchique” podera ser um conjunto de
variedades, entre as quais, a maioria tem as caracteristicas gerais dos “Malapios”.

Os diferentes testes e observacdes revelaram uma enorme diversidade na
caracteristicas morfologicas dos peros de Monchique e o interesse dos
consumidores pelas caracteristicas organolépticas destes frutos. Também se
registam caracteristicas invulgares como a cor e a produtividade fora num local
com poucas horas de frio. Isso demonstra a importancia da preservacao das
variedades regionais e da sua manutencado in situ/on-farm ou em coleccbes
varietais como as que se encontram no CEAT, pois no caso do Péro de
Monchique praticamente jA& ndo € possivel encontrar as arvores ‘mae” que
cederam o material vegetal para a multiplicacéo na colecgéo.

Pela comparacdo dos diagramas fenolégicos da mesma variedade em
Monchique e Tavira, confirma-se que as variedades tém um desenvolvimento
mais “normal” onde o clima é mais adequado para esta espécie. Estes resultados
confirmam que esta coleccao deveria ser instalada em Monchique, seu local de

origem.
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Abstract

The designation "Péro de Monchique" sometimes appears as the name of an
apple variety, but is not always associated with fruits with the same characteristics. It is
therefore necessary to clarify whether what is termed "Péro de Monchique" is a variety or
a set of varieties, with certain common characteristics.

The main objective of this work is to contribute to the characterization of 26
accessions, from the collection of apple trees collected in the Algarve and referred to as
possible "peros de Monchique”, which are located in the Center of Agricultural
Experimentation of Tavira (CEAT), of the Regional Directorate of Agriculture and Fisheries
of the Algarve (DRAP Algarve), and clarify which of these entries correspond to varieties
that can be included in the designation "Péro de Monchique".

The answers obtained suggest that what is called "Péro de Monchique" may be a
set of varieties, among which, most have the general characteristics of the "Malapios".

The different tests and observations revealed a huge diversity in the morphological
characteristics of the "Péro de Monchique" and consumer interest in the organoleptic
characteristics of the fruits. Unusual traits such as color and productivity in a place with a
few chill hours were also noted. This demonstrates the importance of preserving regional
varieties and maintaining them in situ / on-farm or in varietal collections such as those
found in CEAT, since in the case of “Pero de Monchique” it is practically no longer
possible to find the “mother” trees which gave the plant material for multiplication in the
collection.

By comparing the phenological diagrams of the same variety in Monchique and Tavira, it
is confirmed that the varieties have a more “normal” development where the climate is
most suitable for this species. These results confirm that this collection should be installed

in Monchique, its place of origin.
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1. INTRODUCAO

A serra de Monchique distingue-se dos restantes concelhos do Algarve pelas
condi¢cdes edafocliméticas, que, com a proximidade ao oceano Atlantico,
proporcionam diferenciacdo na vegetacédo espontanea. Estas mesmas condi¢des
também possibilitaram que ao longo dos séculos se cultivassem inumeras
espécies agricolas, particularmente, fruteiras de regibes temperadas, como
cerejeiras, macieiras e pereiras.

No Algarve e noutras zonas do pais, as macieiras estao divididas em dois grupos:
as que produzem frutos achatados (com diametro equatorial superior ao diametro
longitudinal) sdo conhecidas por macieiras e os seus frutos sdo chamados de
macas; as que produzem frutos alongados (com diametro equatorial inferior ao
didmetro longitudinal) sdo conhecidos por pereiros e os seus frutos sdo chamados
de péros. Destes, destacou-se o “Péro de Monchique” que até aos anos 70/80, do
século passado, ainda era encontrado a venda nos mercados tradicionais, um

pouco por todo o Algarve.

No trabalho de Sampaio (2016) dedicado a histdria da agricultura Monchiquense,
nao sao referidas variedades tradicionais de macieira (péro de Monchique), mas
sdo feitas referéncias de varios autores ao longo dos ultimos séculos, que
poderdo auxiliar na compreensao da agricultura neste concelho. O autor comeca
por referir que os primeiros povos invasores a utilizar praticas agricolas nesta
zona, terdo sido os Celtas e o Visigodos, tendo sido encontrados vestigios
arqueoldgicos destes ultimos. Mas foi a partir da ocupagdo romana que foram
encontrados indicios destes, na construgcdo de villae (moradias rurais, cujos
edificios formavam o centro de uma propriedade agricola) dedicando-se
sobretudo a viticultura. Passados alguns séculos, refere que por volta do ano 716
0S povos islamicos introduziram as suas técnicas e produtos, valorizando assim
0S recursos agricolas; também desenvolveram a fruticultura e a pastoricia, tendo
a sua fixacao se orientado na direccdo dos vales férteis das encostas abrigadas
da Féia e da Picota. O mesmo autor cita o padre Anténio Carvalho da Costa que

em 1706 sobre Monchique refere: “he lugar de quatrocentos e cinquenta vizinhos,

1
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muito ameno pela abundancia de perenes fontes, que fertilizam seus prados e
hortas e os fazem abundantes de todos os frutos”. Passado mais de um século,
em 1890, surge a primeira referéncia ao cultivo da macieira no concelho de
Monchique, em varias citacbes de Joaquim Ferreira Moutinho, onde se destaca:
‘os seus formosissimos laranjais”, que “mantinham graciosamente, com a
candura da sua flor aromética e o dourado dos seus agucarados e Vistosos
pomos, o0 extenso e ridente pomar de nogueiras, marmeleiros, limoeiros,
cerejeiras, pereiras, ameixeiras, pessegueiros, macieiras, alperceiros,
damasqueiros, figueiras, amendoeiras e muitas variadas arvores frutiferas, qual
delas mais preciosa e estimavel’. Para finalizar, José Mattoso diz sobre a
economia agricola em Monchique, que se baseava no “minifundio familiar, mas
também nas ‘quintas muradas’ e nalguns médios e grandes latifundios, onde o
proprietario absentista tinha algum peso”. As ‘quintas muradas’ referidas
anteriormente eram propriedade de pessoas, na altura, mais ricas, mais
instruidas, que por esses motivos viajavam mais pelo pais e estrangeiro, tendo

oportunidade de obter novas plantas para as suas quintas o que podera estar na

origem da diversidade de macieiras em Monchique.

Figura 1 - Imagens de filme dos anos 50, com referéncia oral ao “Péro de Monchique”,
num mercado tradicional do Algarve (Evaristo, 1956).

Nos dias de hoje continuamos a ouvir falar do “Péro de Monchique”, mas a
producédo destes frutos no concelho de Monchique € bastante reduzida e ja néo é

claro quais as caracteristicas distintivas deste produto.
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2. REVISAO BIBLIOGRAFICA

2.1. Classificacao e origem

A macieira pertence a ordem Rosales, familia Rosaceae, sub-familia Pomoideae,
género Malus e espécie Malus xdomestica Borkh (Coque et al., 2012). E originaria
das zonas temperadas da Europa, das montanhas do Caucaso e da Asia central
(Coque et al.,, 2012), tendo resultado de cruzamentos em que intervieram
espécies como Malus orientalis Uglitzk, Malus sieversii (Le-deb) M. Roem e a ja
referida Malus sylvestris Mill. (Iglesias et al., 2014). A espécie Malus sieversii esta
presente nas montanhas da Asia central, no sul do Cazaquistdo, Quirguistéo,

Tajiquistdo e na provincia chinesa de Xinjiang (Iglesias et al., 2014).

2.2. Morfologia da planta

A macieira € uma arvore caducifélia que pode alcancar 10-12 m de altura, a copa
€ arredondada, com ramificacdo aberta e tendéncia para a horizontalidade, o
tronco tem casca fissurada coberta por lenticelas (Agusti, 2010), sendo castanha
acinzentada nas zonas mais velhas e verde acinzentada nos ramos mais jovens
(Coque et al., 2012).

O sistema radicular € extenso e relativamente profundo, em condi¢cdes normais; a
maior parte das raizes absorventes encontram-se entre os 10 e os 50 cm de
profundidade e numa &rvore adulta a projeccdo do sistema radicular é
aproximadamente duas vezes superior a projeccéo da copa (Coque et al., 2012).
Possui folhas simples, ovais, com margens que podem variar entre as formas
serrada e crenada, verde escuras na face superior e verde esbranquicado,
pubescente, na face inferior (Agusti, 2010), com 4 a 8 nervuras alternas bem
desenvolvidas e peciolo curto (Coque et al., 2012).

A flor & formada por cinco sépalas que formam o calice, cinco pétalas branco

rosadas que constituem a corola, estames e pistilo com um ovario formado por 5
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carpelos unidos que se prolongam num Unico estilete. Encontra-se agrupada em
inflorescéncias e € hermafrodita. Muitas variedades sdo auto-incompativeis e,
além disso, podem ser protoginicas, porque os o6rgdos femininos atingem a
maturacdo antes que os 6rgaos masculinos abram as anteras e libertem o pdlen
(Coque et al., 2012).

O fruto € um pomo que pode ter grande variabilidade na cor (amarelo, vermelho,
etc.) e na forma (achatada, conica, etc.) (Agusti, 2010). A zona central esta
dividida em 5 ou 6 I6culos (um por carpelo) que protegem, cada um deles, uma ou
varias sementes. Para que os frutos atinjam um tamanho adequado a diviséo
celular ap6s o vingamento é mais importante que o nivel de crescimento das

células (Coque et al., 2012).

2.3. Habitos de frutificacdo e vegetacdao da macieira

Em macieira, os ramos que essencialmente se destinam a frutificacdo sédo os
dardos, os esporbes e as verdascas (Menezes, 1977; Lobo, 1977) mas
dependendo da variedade, os ramos mistos também podem frutificar. Enquanto
ocorre o periodo de dorméncia é mais dificil de distinguir os gomos florais na
macieira que na pereira, dificultando assim, distinguir entre ramos de madeira e

mistos (Menezes, 1977).

Ramo de madeira (Figura 2A): normalmente liso, com o0s nos afastados e 0s
gomos distribuidos regularmente. S6 tém gomos folheares, nascem sempre de
gomos normais. Estes ramos constituem o esqueleto da arvore e neles formam-se
os ramos que frutificam (Lobo, 1977). Normalmente atingem os 30 a 50 cm de
comprimento (Coque et al., 2012). Os gomos folheares destes ramos podem
evoluir de diferentes formas, dando origem a desenvolvimentos das seguintes
formas:

). Os gomos situados na parte superior dao geralmente os maiores ramos

de madeira;

II). Logo abaixo, os gomos, podem dar ramos de madeira mais fracos ou

verdascas;
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lll). A seguir estdo 0os gomos que recebem menos seiva, que se podem
transformar em dardos;
IV). Os situados na base, estdo em piores condi¢cdes de luminosidade e séao

pouco desenvolvidos; ficam dormentes.

Ramo misto (Figura 2B): ramo do ano com gomos folheares e gomos florais. Em
algumas variedades, os gomos florais sdo frequentes nestes ramos, podendo a

frutificacao ser bastante importante (Menezes, 1977).

Verdasca (Figura 2C): € um ramo com um ano, possuindo pelo menos, um gomo
terminal floral (Lobo, 1977).

Dardo (Figura 2D): ramo com entre-n0s muito curtos, atarracado e agucado na
ponta (Lobo, 1977). Dependendo do numero de folhas existentes no dardo e se
estas estdo bem ou mal iluminadas, sera elaborada maior ou menor quantidade
de seiva. Esta relacéo vai determinar se o gomo terminal se transforma em floral
por ter obtido suficiente seiva elaborada ou pelo contrério originara um novo gomo

folhear que no ano seguinte cresce mais um pouco (Menezes, 1977).

Esporéo (Figura 2C): formam-se, normalmente, no terceiro ano, no quarto ano
d&o fruto. E assim sucessivamente vai evoluindo o ramo do fruto (Lobo, 1977). E
0 resultado do engrossamento por acumulacdo de substancias de reserva da
parte basal das inflorescéncias (Coque et al., 2012). Na Figura 3 pode-se

observar a evolucao de esporéao até frutificar.

Ramos ladrdes: ramo de madeira muito vigoroso e com grande crescimento, que
normalmente, tem desenvolvimento vertical (Coque et al., 2012). Possuem pouca

tendéncia para evoluirem ou darem origem a ramos de fruto (Lobo, 1977).
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a
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Figura 2 - Orgéos de frutificacdo da macieira (Adaptado de Menezes, 1977)
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Figura 3 - Evolucdo normal de um espordo de macieira até ao 5° ano (Adaptado de
Menezes, 1977)



FCT - Universidade do Algarve Rui Mateus

2.4. Ciclo anual da macieira

E espécie fruticola classificada como fruteira de regides temperadas, o seu ritmo
sazonal é sujeito de forma mais ou menos marcada e intensa a dois periodos
anuais bem definidos: o repouso invernal e o periodo de actividade vegetativa
(Gil-Albert, 1980).

No periodo de repouso invernal a actividade vegetativa da arvore é quase
imperceptivel, esta situacdo deve-se a uma condi¢ao interna do meristema apical
que impede o desenvolvimento, mesmo em condicbes ambientais favoraveis
(Coque et al., 2012). Este periodo € superado com o efeito das temperaturas
baixas, proporcionadas pelo inverno (Gil-Albert, 1989), sendo necessario que a
planta acumule um determinado nimero minimo de horas de frio, abaixo de 7°C
(Coque et al.,, 2012). A duragdo do repouso invernal em cada espécie ou
variedade depende da constituicdo genética, estado nutricional e condicbes
climaticas locais. Considerando estes factores, as necessidades de frio s&o muito
variaveis, sendo a macieira classificada como uma espécie de altas exigéncias
em frio, necessitando de mais de 700 horas (Gil-Albert, 1989). Outros autores
classificam a macieira como uma espécie com médias exigéncias em frio,
necessitando de até 700 horas (Coque et al.,, 2012). Caso o inverno seja
excessivamente ameno e as necessidades de frio ndo sejam satisfeitas, podem
ocorrer desordens, como a queda de botdes florais e gomos, irregularidades na
floragd@o e no proprio desenvolvimento da planta (Coque et al., 2012).

Durante o periodo de actividade vegetativa, a arvore realiza intensamente todos
0s processos fisioldgicos, que se traduzem exteriormente no desenvolvimento
vegetativo de rebentos e ramos, assim como no engrossamento de ramos, tronco
e no desenvolvimento de flores e frutos (Gil-Albert, 1980). Estes processos sao
regulados por hormonas, produzidas pela propria planta. Na evolucdo deste
periodo observam-se os diferentes estados fenoldgicos da arvore, comecando
pelo inchamento dos gomos. O desenvolvimento vegetativo ndo € regular ao
longo deste periodo, normalmente existem dois periodos de crescimento, 0
primeiro na primavera e o segundo no verédo, existindo uma paragem intermédia
no crescimento. Esta paragem coincide com a formacdo dos primordios da flor,
para 0 ano seguinte, devido a competicdo entre os dois processos (Coque et al.,
2012).
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2.5. Classificacao das variedades de macieira

Para Agusti (2010) as variedades de macieira classificam-se de acordo com a cor
da sua epiderme e dentro desta, pela sua precocidade e caracteristicas de
coloracdo como a intensidade e tipo (liso ou estriado) de cor. Na tabela seguinte

pode observar-se a classificacdo comercial para 0 mesmo autor.

Tabela 1 - Classificacdo comercial das macés (adaptado de Agusti, 2010)

COR DA EPIDERME GRUPO VARIEDADES MAIS IMPORTANTES
Amarela Golden Golden Delicious
Tipo standard: Early Red One
Vermelha Delicious
Tipo spur: Red Chief
Gala Royal Gala
Jonagold Jonagolg
Elstar Elstar
Bicolores
Fuji Fuji Nagafu 6
Braeburn Braeburn
Pink Lady Pink Lady
Verde Granny Smith Granny Smith
Bronze Reinetas Reina de Reinetas Gris

O regulamento (CE) N.° 85/2004 da comissdo de 15 de Janeiro de 2004,
estabelece a norma de comercializacdo aplicavel as macas; nele séo referidos os
critérios de coloracéo, grupos de coloracao e respectivos codigos (Tabela 2), que

permitem classificar as macas por grupo de coloracao.
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Tabela 2 - Critérios de coloracdo (Adaptado de CE. 2004)

GRUPO DE COLORACAO DESCRICAO
A (Variedades vermelhas) Superf|CJe _total com _coloragao vermelha
caracteristica da variedade.
B (Variedades de coloracao mista Superficie total com coloracdo mista
vermelha) vermelha caracteristica da variedade.

Superficie total com descoloracéo
ligeiramente vermelha, avermelhada ou
estriada, caracteristica da variedade.

(Variedades estriadas com
coloracao ligeira)

D (Outras variedades)

As variedades de macieira também se podem classificar quanto aos habitos de
crescimento e frutificacdo descritos nos quatro seguintes tipos (Figura 4):
Tipo | — Spurs: frutificam em espordes que surgem em ramos com mais de
trés anos. A zona de producdo mantém-se préxima do eixo da arvore.
Tipo Il — Similares a ‘Rainha das Reinetas’: a frutificagao surge em espordes
de dois a quatro anos. Como no tipo anterior a producéo ocorre sobretudo
na zona central da arvore.
Tipo Il — Similares a ‘Golden Delicious’: os principais ramos de frutificacao
sdo as verdascas coroadas mais 0s esporfes que surgem em ramos com
um ou dois anos.
Tipo IV — Similares a ‘Granny Smith’: os ramos de frutificagdo séo

essencialmente verdascas situadas em ramos com um ou dois anos. A zona

de producéo situa-se na parte superior da copa.

Tipo I Tipo II Tipo IIT Tipo IV

Figura 4 — Tipos de frutificacdo da macieira (adaptado de UPOV, 2005 e IBPGR, 1982).
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Outra forma de classificacao das variedades de macieira pode ser quanto ao
periodo de floracdo. Para a Royal Horticultural Society (Royal Horticultural
Society), esta classificacdo divide as macieiras nos seguintes grupos de floracao:

- Grupo 1: muito precoces; polinizadas pelos grupos 1 e 2;

- Grupo 2: polinizadas pelos grupos 1, 2 e 3;

- Grupo 3: polinizadas pelos grupos 2, 3 e 4;

- Grupo 4: polinizadas pelos grupos 3, 4 e 5;

- Grupo 5: polinizadas pelos grupos 4, 5 e 6;

- Grupo 6: polinizadas pelos grupos 5, 6 e 7;

- Grupo 7: muito tardias; polinizadas pelo grupo 6.

Esta classificacdo permite delinear o esquema de plantagdo, de um novo pomar,
de forma a seleccionar as variedades polinizadoras do mesmo grupo ou de um
adjacente para garantir uma boa polinizacdo da variedade seleccionada. No
quadro da Figura 5 pode encontra-se, como exemplo, um quadro com as

variedades distribuidas pelos sucessivos grupos de floracao.

Variétés POLLINISATEURS =

iy Blanche

T de Croncels
Belle de Boskoop
Grenadier RGF-GbIx
[Joseph Musch RGF-Gblx
Reinette Descardre

| Alkmene

Président Roulin RGF-GbIx

Reinette de Blenheim RGF-Gbix
[Jacques Lebel
Reine des Reinettes
Reinette de Chénée
Belle-Fleur Large Mouche, Lanscailler
Gueule de Mouton Trad-RGF
Reinette Evagil RGF-GbIx
T de Lesdain RGF-GbIx
La Paix RGF-Gbix
Cwastresse Double RGF-Ghix
Radoux RGF-Gbix
Reinette Hernaut RGF-Gbix
Gris Braibant RGF-GbIx
Godivert RGF-Gblx
Président Van Dievoet RGF-Gbix, Cabarette CRRG
Reinette Etoilée Trad-RGF
Belle-Fleur de France, Belle-Fleur Double
[Jonathan
Reinette de Waleffe RGF-Gblx
Simple, Calville des Prairies
Court-Pendu Rose Trad-RGF
Belle-Fleur de Brabant, Belle-Fleur Simple
Sabot d'Eijsden
Suntan
Reinette Dubois RGF-Gbix
Reinette de France Trad-RGF

EREERERRECERENNNNEREEE

BIPIPIPICIEIEY | = e e o e e [ [ [ | o ] o [ o] o [ [mo] o [mo]moln

Figura 5 — Variedades de maca por grupo de polinizacao (Certifruit)
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2.6. Conservacéo de variedades tradicionais

2.6.1. Causas da perda da diversidade em Portugal

Em Portugal, a partir da segunda metade do século passado, ocorreram Varios
acontecimentos que levaram a perda de diversidade nas variedades tradicionais,
dando lugar a sistemas de producédo fruticolas mais industrializados (Fonseca.
2008).

Na década de sessenta iniciou-se a industrializacdo dos pomares com a
implementac&o de uma politica de incentivo & modernizagao da fruticultura, tendo
sido criado o Centro Nacional de Estudo e Fomento da Fruticultura com o
objectivo de apoiar técnica e cientificamente o desenvolvimento da fruticultura.
Com a implementacéo desta politica, foram substituidas as arvores dispersas de
variedades regionais por pomar continuo, sustentado em variedades importadas
mais produtivas (Dinis et al. 2008).

Quando Portugal aderiu a Comunidade Economica Europeia (CEE) a Politica
Agricola Comum (PAC) ainda se regia pelos objectivos do Tratado de Roma, que
consistiam no aumento da produtividade, na melhoria do rendimento dos
agricultores, na estabilizacdo dos mercados, na garantia de seguranca dos
abastecimentos e na manutencdo de precos razoaveis aos consumidores. As
praticas necessarias para cumprir tais requisitos poderao ter contribuido para a
perda de biodiversidade que se traduziu no abandono de variedades menos
produtivas ou incapazes de satisfazerem as exigéncias reais ou legais, do
mercado (Dinis et al, 2008).

Alem das causas por decisbes politicas, também a pressdo urbanistica que
ocorreu quando a construcdo civil adquiriu as grandes quintas préximas das
cidades e vilas e destruiu muita da diversidade existente ao longo de centenas de

anos (Fonseca, 2008).

2.6.2. Programas para a conservacgéo das variedades tradicionais

Como a erosao genética estava a ocorrer em muitos paises, a FAO no inicio dos
anos sessenta assumiu o papel na consciencializacdo da comunidade cientifica
internacional para a necessidade de conservagdo dos recursos genéticos

vegetais. Mas sobre esta matéria, s6 em 1992, na Conferencia das Nacodes
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Unidas do Rio sobre ambiente e desenvolvimento é que surgiu o primeiro
compromisso internacional, com a assinatura da Convengéo sobre a Diversidade
Biologica (CDB). Portugal ratificou a CDB em 1993, tendo entrado em vigor a 21
de Marco de 1994 (INIAV, 2015).

Na continuacdo das suas actividades, a FAO, em 1996, aprovou o Plano Global
de Accédo para a Conservacao e Utilizagdo Sustentavel dos Recursos Genéticos
Vegetais para a Alimentacdo e Agricultura (PGA), tendo posteriormente sido
adoptado o Tratado Internacional sobre os Recursos Fitogenéticos para a
Alimentacdo e a Agricultura (ITPGRFA). Este tratado (ITPGRFA) constitui-se
como um acordo internacional em harmonia com a CDB. Portugal aprovou o
tratado ITPGRFA a 6 de Junho de 2002 e ratificou-o a 7 de Novembro de 2005,
obrigando-se assim a implementar medidas que promovam a conservagao e o

uso sustentavel dos recursos genéticos vegetais (INIAV, 2015).

Portugal iniciou as suas actividades com o objectivo de conservar e preservar 0s
recursos genéticos vegetais nacionais, com um projecto apoiado pela FAO,
inserido no Programa de Recursos Genéticos para a Regido Mediterranica, que
mais tarde, levou a criagdo do Banco Portugués de Germoplasma Vegetal
(BPGV). Em 1986 surge no nosso pais o primeiro Programa Nacional de
Conservacdo dos Recursos Genéticos Vegetais com o0 objectivo de conservar
sementes e estabelecer colec¢bes vivas de espécies heterozigéticas, organizadas
por espécies ou grupos de espécies, nomeadamente de leguminosas, gramineas,
arvores de fruto, oliveira e vinha. Este programa originou por parte do entdo INIA
(actualmente - INIAV), em 1999, o desenvolvimento de um programa trienal para
a conservacao e utilizacdo sustentavel dos recursos genéticos agrarios (INIAV,
2015).

2.6.3. Medidas para a conservacao de variedades tradicionais

As variedades regionais de macieira, por seleccdo natural foram-se adaptando as
condi¢cdes edafoclimaticas dominantes em cada uma das regibes, podendo
apresentar maior resisténcia as pragas e doencas e tendo também algumas
destas variedades caracteristicas organolépticas particulares (Dias, 2014) ou

maior poder de conservagdo (INIAV, 2015). Conjugando as caracteristicas e 0
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potencial destas variedades, com o poder da opinido publica, que cada vez mais
se preocupa com a qualidade dos alimentos e a preservacdo do ambiente, as
variedades tradicionais de macieira sdo um material privilegiado para a producéo
em modo biolégico (Dias, 2014).

Sao assim reconhecidas as necessidades em conservar as variedades
tradicionais, quer seja pelo potencial interesse como variedades de producdo ou
para programas de melhoramento genético.

A conservacdo da diversidade intraespecifica das culturas, como referido
anteriormente, j& é efectuada ha véarias décadas por todo o mundo, na
conservacgao ex situ, por exemplo, com a criacdo de bancos de germoplasma. Ou
como numa abordagem mais recente, na conservacao in situ e on-farm, como
recomendado pelo ITPGRFA, (Dinis et al., 2008).

A conservacdo exsitu, pode ser feita de varias formas, como por exemplo,
conservacdao em frio, in vitro, crioconservacdo e colec¢cdes de campo, com 0O
objectivo de conservar a integridade genética e a variabilidade presente em dado
momento para determinado “genepool”. Em Portugal as colec¢des conservadas
desta forma, encontram-se sob a responsabilidade de diferentes instituicbes
publicas, sob a tutela do Ministério da Agricultura e do Mar (80%) e do Ministério
da Ciéncia Tecnologia e Ensino Superior (INIAV. 2015).

Ja a conservacao in situ, € entendida como a conservacdo dos ecossistemas e
habitats e a manutencdo e recuperacdo de populacdes vidveis no seu ambiente
natural, no caso de espécies cultivadas, nas condicbes onde se desenvolveram
as suas especificidades. A conservagao in situ/on-farm, promove e apoia 0s
esforcos dos agricultores e das comunidades locais, no sentido de gerir e
conservar, ao nivel das exploracdes, 0s recursos genéticos relevantes para a

agricultura e alimentagéo (INIAV. 2015).

2.6.4. Valorizagéo das variedades tradicionais

Em 1992 a Unido Europeia criou regulamentos com o objectivo de favorecer a
diversificacao da producéo agricola para a obtencdo de um melhor equilibrio entre
a oferta e a procura de mercado. Foi entdo concebido um registo comunitario com
indicacbes geograficas e denominacdes de origem que atribui proteccdo a

produtos agricolas ou géneros alimenticios. Estes produtos podem tornar-se um

13



FCT - Universidade do Algarve Rui Mateus

trunfo importante para as zonas rurais, melhorando o rendimento dos agricultores

e fixando populagcédo nessas mesmas zonas (Regulamento (CE) N° 510/2006).

A grande diversidade de condicbes edafocliméticas e de variedades de macieira
cultivadas no pais fez com que em Portugal sejam conhecidos varios produtos
regionais desta espécie, alguns deles j& oficialmente reconhecidos, pela Unido
Europeia, como se pode observar na tabela seguinte (Tabela 3).

Tabela 3 - Protecgfes Europeias reconhecidas para a maga em Portugal (adaptado de
INIAV, 2015 e DGADR, 2016)

= = AGRUPAMENTO
DESIGNACAO PROTECCAO VARIEDADES GESTOR
iEigel Rsesilie DOP Riscadinha CAP
de Palmela
S [ETED 82 DOP Bravo de Esmolfe FELBA
Esmolfe
MEE a2 IGP Bravo de Esmolfe APAFNA
Portalegre
Casa Nova de Alcobaca, Royal
Maca de Gala, Delicious, Jonagold, Fuiji,
Alcobaca IGP Golden delicious, Granny Smith APMA
e Reineta Parda
Maca da Beira Golden, Gala, Red Delicious,
& alta IGP Starking, Jonagold, Granny FELBA
Smith, Jonared e Reinetas
Maca C_ova da IGP Golden delicious, Red delicious CAECB
Beira e Jersey Mac

2.7. Producao nacional e mundial de maca

A producéo nacional de maca entre o ano 2000 e 2017 oscilou entre as 212 e as
329 mil toneladas (Tabela 4). Neste ultimo ano a macéa foi o fruto mais produzido
em Portugal, com 329 mil toneladas, de entre as principais culturas permanentes,
registando producdes superiores as de péra e laranja com 202 e 319 mil

toneladas, respectivamente (INE, 2018).
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Tabela 4 - Producdo de maca em Portugal (INE, 2018%)
ANO PRODUCAO ANO PRODUCAO ANO PRODUCAO
(t) ®) ®)
2000 226745 2006 258382 2012 220761
2001 264594 2007 245471 2013 287314
2002 300482 2008 237011 2014* 273721*
2003 286493 2009 263146 2015 324 994
2004 277301 2010 212902 2016 254 321
2005 249143 2011 247229 2017 329 371

A producgéo de magad com DOP ou IGP é pouco significativa. Em 2013 apenas a

macéa de Alcobaca (IGP) registou uma producdo com alguma importancia (2786

toneladas), como se pode verificar na

Tabela 5, representando aproximadamente 1% da produc¢éo nacional (DGADR,

2016). Esta baixa producao deve-se a fraca aposta em produto de qualidade

diferenciada e certificada e a falta de apeténcia dos consumidores para valorizar

as qualidades intrinsecas de producdes especificas (GPP, 2013).
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Tabela 5 - Caracterizacéo de producéo de macas com DOP ou IGP (DGADR, 2016)

PRODUTO EXPLOR;AQOES AREA PRODUCAO

(n.°) (ha) (kg)

Magcé Bravo de Esmolfe DOP 48 54 53909

Magca da Beira Alta IGP 97 272 212202

Maca da Cova da Beira IGP 0 0 0

Magcé de Alcobaca IGP 99 740 2786000

Maga de Portalegre IGP Valor confidencial V_alor nao 686

disponivel
Maga Riscadinha de Palmela DOP 0 0 0

Em 2011, Portugal teve um grau de auto-aprovisionamento (Coeficiente dado pela
raz&o entre a producao interna e a utilizagdo interna total) superior a 87% (GPP.
2013). As melhorias na capacidade de conservagcdo da maca, conjugadas com o
escalonamento da producgéo, conseguida pelas diferentes variedades produzidas,
permitiram que a disponibilidade deste fruto atingisse aproximadamente um ano,
como se pode verificar no calendario de producdo e comercializacdo do ciclo

produtivo de 2012 da figura seguinte (Figura 6).

2012 2013

d j f m a m i

j a 5 o n
Gotden Deticious [ || I I [ ¥ (7 (¥ F[F ¥|[r )7 Fl[mml[ ]
Reaveicous [ || G GBI (7 7 )(7 fJ[m om)w o) ) I [ ]
S e |+ | + I3 I O
(SRS S [ - | - - | - I I | | — —
|
|

pavodetsmote | || | F1[F Fl[f m][m || Il \ I
Riscadinha I |~ v | S| NN | I | N || | | | |
Jonagored [N | | | N | | | () - | [
Pink Lady BN | KT | | N | N |

Produgdo F Oferta forte M Oferta média f Oferta fraca
Production Good Supply Moderate Supply Poor Supply

Figura 6 - Calendario de producéo e comercializacdo (GPP. 2014)
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De acordo com o Anuério Agricola de 2013 (2014), em 2011 foram produzidas
75,5 milhdes de toneladas em todo o mundo, em 4,7 milhdes de hectares. A
China foi o maior produtor mundial com 36 milhdes de toneladas, representando
47,7% da producdo mundial, em 2 milhdes de hectares.

Na Europa, de acordo com a mesma fonte, foram produzidas 15,2 milhdes de
toneladas, que representa 20% da producdo mundial, em 1 milhdo de hectares. A
Itdlia e a Polonia foram os maiores produtores europeus, com 2,4 e 2,5 milhdes
de toneladas em 57 e 184 mil hectares respectivamente. Na figura seguinte
(Figura 7) estao registados 0os maiores produtores e respectivas producdes deste

século.

45

40 / == China
35 —E U A
/ ====Turquia
30 Polonia
/ = |talia
25
/_/ e India
— Franca

Produgao de maga (Milhoes de toneladas)

20 T e
Chile
15 Irdo
10 Russia
Brazil
5 I —
_— — — e
D —— -

2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013

Figura 7 - Evolugdo da producéo de macd, nos maiores paises produtores (FAOSTAT)
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2.8. Avaliacéo nutricional das macas tradicionais

A maca é rica em fibras, minerais, vitaminas e principalmente polifendis, pela sua
elevada concentracdo destes Ultimos e pela sua actividade antioxidante é
reconhecido que o seu consumo tem efeitos benéficos para a saude (Carvalho et
al., 2008; Carvalho Duarte, 2009).

Os polifendis sdo produtos secundarios do metabolismo das plantas e
desempenham diversas funcdes essenciais na reproducdo e crescimento destas.
Apresentando a maca valores mais elevados quando comparada com a péra, o
limdo a banana, a laranja, o ananas, por exemplo (Serra et al., 2009; Carvalho et
al., 2008). Os polifendis presentes na maca podem ter propriedades antioxidantes
e desse modo beneficiar a saude (Serra et al., 2009; Guiné et al., 2008). Factores
como o clima, as praticas culturais, os parametros fisiolégicos e a variedade
contribuem para a formacao dos polifendis nas plantas (Carvalho & Duarte, 2009).
As fibras alimentares estdo presentes nos alimentos de origem vegetal e
desempenham um papel importante na prevencao de algumas doencas e na
manutencdo da saude. Podem ser divididas em dois grupos: fibras sollveis e
fibras insoluveis. As fibras soltveis influenciam o tempo de digestdo no estbmago
e no intestino delgado e também ajudam a diminuir a quantidade de colesterol
absorvido. As fibras insollveis contribuem para o aumento do volume e fluidez
das fezes, e da motilidade intestinal.

Estudos realizados por Guiné et al. (2008) e Andrade et al. (2007) demonstraram
que variedades regionais de macd como ‘Bravo de Esmolfe’, ‘Camoesa de
Alcongosta’, ‘Pipo de Basto’ e diferentes Malapios apresentavam valores
superiores de fibra dietética total e de polifendis, em comparacao com variedades
comercializadas como ‘Starking’, ‘Golden Delicious’ e ‘Granny Smith’. Guiné et al.
(2008) também demonstraram que macds produzidas em modo bioldgico
apresentaram teores mais elevados de compostos fendlicos em comparagdo com

as mesmas variedades de maca produzidas em modo convencional.

2.9. Condic¢des climaticas de Monchique

A principal influéncia na diferenciacdo das condi¢cfes climéticas é proporcionada

pelo macico montanhoso e pela altitude (maxima - 902 m) atingida que constitui
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uma barreira de condensacdo para os ventos marinhos que se dirigem para o
continente, carregados de 4gua, provocando o fendmeno de chuvas orogréficas
(Mendes, 2000). Na zona mais elevada da serra, a queda pluviométrica anual
ultrapassa os 1000 mm e na Vila (a 395 m de altitude) apresenta valores médios
de 1205 mm. A distribuicdo da precipitagdo ao longo do ano também é diferente,
verifica-se que nos meses de Novembro a Abril chove 84% do total anual e de
Junho a Setembro apenas 2%. Especialmente no ndcleo central e mais elevado
da serra, as temperaturas atingem valores, por vezes, acentuadamente baixos,
sendo comuns 0s invernos em que cai neve (Beliz, 1982).

Os dados anteriores referidos por Beliz (1982), ndo diferem muito da normal
climatica efectuada para Monchique, entre 1981 e 2010 na estacdo meteorologica
30F/ 01C, do Sistema Nacional de Informacdo de Recursos Hidricos (SNIRH), a

aproximadamente 800 metros de altitude, que se pode observar na Figura 8.

MONCHIQUE
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Figura 8 - Normal climética de Monchique entre 1981 e 2010 (SNIRH)

2.10. Classificacao dos solos de Monchique

A serra, no seu nucleo central, acima de 300-450 m na encosta sul e 400-500 m
na encosta norte, € formada por rochas eruptivas (sienitos nefelinicos), que, com

os fenomenos de erosdo e as transformacfes quimicas ao longo dos anos,
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originaram solos litélicos humicos de sienitos (Mns) e litdlicos ndo humicos de
sienitos (Psn). J4 a cintura envolvente, na base do nucleo central, tem natureza
xistosa que levou a formacdo de solos esqueléticos (litossolos) de xistos (EX),
solos mediterranicos pardos de xistos (Px) e aluviossolos modernos de textura
mediana (A) (Beliz, 1982).
Nos solos litolicos humicos de sienitos (Mns) a precipitacao lavou parcialmente o
cume até as rochas, mas nos flancos mantiveram-se materiais de desagregacao
com alguns metros de profundidade, formando solos fundos, férteis e ricos em
hamus, cerca de 3% no horizonte superficial (Kopp et al., 2000). De acordo com
Beliz (1982), de forma geral, apresentam um perfil com os seguintes horizontes:
Al - 30 a 50 cm; castanho-escuro ou preto; arenoso a franco-arenoso himico;
estrutura grumosa fina moderada; muito friavel e fofo; pH 4,5 a 5,5.
AC ou B - 20 a 40 cm; castanho ou pardo-acinzentado, mais claro do que o
anterior; arenoso ou franco-arenoso; sem agregados; solto; pH 4,5 a 5,5.
C - Material originario proveniente da meteorizacao de sienitos.
Os solos litdlicos ndo hamicos de sienitos (Psn) tém a rocha-mé&e como principal
factor de formacdo, sendo sujeita a intensa meteorizacao fisica e a menos forte
alteracdo quimica (Beliz, 1982). Sdo em geral solos com baixo teor organico e
pequena espessura efectiva. Beliz (1982) descreve, de uma forma geral, o perfil
deste solo com os seguintes horizontes:
Ap -25 a 40 cm; pardo ou castanho; franco-arenoso ou arenoso-franco;
estrutura grumosa fina ou média fraca ou sem agregados; friavel e fofo; pH 5,0
a6,5.
AC ou B - 10 a 40 cm; pardo-forte; arenoso-franco a franco-argiloso; estrutura
granulosa fina fraca ou sem agregados; muito friavel; pH 5,0 a 6,0.

C - Material originario proveniente da meteorizacdo de sienitos.

Na zona xistosa envolvente predominam solos esqueléticos de xistos (Ex) que
apresentam nulo ou muito fraco desenvolvimento de perfil devido a recente
exposicao de rocha-mae a accédo dos processos de formacéo do solo. Criando
solos incipientes derivados de rochas consolidadas, com espessura nhormalmente
inferior a 10 cm (Beliz, 1982). Alterando com estes, surgem o0s solos
mediterranicos pardos de xistos (Px), que em conjunto constituem a maior parte

da area da serra do Algarve. Sdo solos mais profundos, encontrando-se nas
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encostas intermédias e inferiores solos argilosos, limosos, muito pedregosos e
com 30-80 cm de espessura (Kopp et al., 2000). Finalmente, ao longo dos vales
estreitos da serra podem encontrar-se aluviossolos modernos de textura mediana
(A) (Beliz, 1982). Sdo muito apreciados devido a sua profundidade e pela
possibilidade de aproximacdo de aguas subterrédneas, habitualmente possuem
uma textura muito heterogénea (Kopp et al., 2000) sendo mais utilizados para a

producao horticola.
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Figura 9 - Carta dos solos de Monchique (Adaptado de Beliz, 1982).
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3. OBJECTIVOS

Este trabalho tem como principais objectivos, caracterizar os 26 acessos da
coleccao de macieiras recolhidas no Algarve e referidas como possiveis “Peros de
Monchique”, que se encontram no CEAT, de acordo com os descritores
internacionais (UPOV e IPGRI).

Também serd efectuada a caracterizacdo dos 14 acessos instalados em
Monchique, usando os mesmos métodos. Por estas variedades se encontrarem
numa zona mais indicada a sua producéo, serd efectuada uma comparagdo com
0S mesmos 14 acessos instalados no CEAT. Estes acessos serdo a partir daqui
tratados como variedades, uma vez que cada acesso corresponde supostamente
a uma variedade. Nao é de excluir, porém, que nem todas 0sS acessos
correspondam a variedades diferentes.

Constatando-se uma grande variabilidade no aspecto dos frutos entre as
diferentes variedades foi criada uma ficha/inquérito (Anexo 1) utilizada em duas
accoes, em Monchique, de forma a aproveitar os conhecimentos dos habitantes
para identificar qual ou quais as variedades que podem ser consideradas como
“‘Peros” de Monchique, de modo a permitir uma melhor compreensao desta
cultura.

Como objectivos secundarios, pretende-se que, com o conhecimento e 0s
resultados obtidos, as variedades sejam valorizadas, reconhecidas e 0 seu
patriménio genético seja preservado.

A melhor forma de preservacdo destas variedades € manté-las com o0s
agricultores; este trabalho, depois de concluido, pretende ser um incentivo a
producdo destas variedades, de forma a ser vantajoso para os agricultores, quer
pelo interesse no proprio fruto, com as suas caracteristicas conhecidas, como o
elevado tempo de conservacdo e aromas, quer pela promog¢éo de novos produtos
transformados.

Se alguns agricultores aproveitarem esta oportunidade, poderao incentivar outros
a procurar variedades abandonadas ainda existentes pela serra e areas limitrofes.
Também pode ser uma forma de retomarem praticas tradicionais associadas ao

péro de Monchique como as “penduras”, que permitem prolongar a sua
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conservacao e ao mesmo tempo aromatizar a habitagcdo, mas que actualmente ja
nao sao praticadas.

Apesar do conhecido interesse no Municipio de Monchique em instalar uma
coleccao, com as variedades identificadas nos seus terrenos publicos, com este
trabalho pretende-se facilitar e acelerar esse processo, demonstrando aos
decisores publicos as potencialidades deste produto.

A caracterizacdo das variedades, em conjugacdo com a producdo na sua area
geografica original e mais propicia, pode futuramente facilitar o processo de
certificacdo para a/s variedade/s reconhecida/s como “Péro” de Monchique,
tornado a sua producdo mais rentavel para os produtores e assim permitido a sua

conservacao.
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4. MATERIAL E METODOS

As observacOes para este trabalho decorreram em dois pomares localizados em
concelhos do Algarve, Monchique e Tavira (mapa na Figura 10), sendo o primeiro
o local de origem da designagao “Péro de Monchique” e o segundo o local de

instalacdo da coleccao pelos servigcos regionais agricolas.

&=

10 km b

. Monchique

. Tavira

Figura 10 - Mapa do Algarve com localizacéo dos locais de observacées (Adaptado de
(Google Maps, 2018)

4.1. Caracterizacao do pomar em Monchique

O pomar localizado em Monchique surgiu de um protocolo para a instalacao e
manutengdo de uma “colecdo de macieiras regionais” entre o proprietario do
terreno, o Sr. Jodo da Vila e a entdo Direccdo Regional de Agricultura do Algarve
(DRA do Algarve), actual Direccdo Regional de Agricultura e Pescas do Algarve
(DRAP Algarve). Esta iniciativa ocorreu no seguimento da aprovacao do projecto

“Identificagdo e Recuperagdo de Fruteiras Regionais” aprovado pelo Centro de
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Recursos, Investigagdo Aplicada e Inovacdo para a Média Montanha (CRIAIMM),
em 1994.

O Sr. Jodo da Vila cedeu o terreno e a promessa de manutencdo das arvores
enguanto os técnicos da DRA do Algarve realizaram a pesquisa e recolha das 14
variedades pela serra de Monchique. Posteriormente os técnicos multiplicaram e

instalaram as variedades.

4.1.1. Localizacéo e condi¢cOes edafocliméticas

O pomar esta situado no concelho de Monchique, freguesia de Monchique no sitio
do Pomar Grande (coordenadas GPS: N 37°19'24” / O -8°32'46”) a 370 metros de
altitude.

Pela classificacdo climatica de Koppen maior parte do clima no territério
continental portugués é temperado de tipo C (caracterizado por: temperatura
média do ar do més mais frio esta entre -3° (ou 0°) e 18°C, e a do més mais
guente acima de 10°C), verificando-se o subtipo Cs (clima mediterranico). O
territério do concelho de Monchique esta entre as sub classificacdes Csa (clima
temperado com Verdo quente e seco) e Csb (clima temperado com Verao seco e
suave) (IPMA, 2018), a primeira é caracterizada por temperatura média do més
mais quente superior a 22 °C e a segunda por temperatura média do més mais
guente menor ou igual a 22 °C e com quatro meses ou mais com temperatura
média superior a 10 °C.

N&o existindo nenhuma estacdo meteorolégica proxima do pomar que possa
representar as condi¢des climaticas a que o pomar esta sujeito, a normal climéatica
representada na Figura 8 é a melhor referéncia climatica para o local. De acordo
com o IPMA, em Monchique verifica-se um acumulado anual entre as 750 e as
1000 horas de frio.

Relativamente ao solo onde o pomar foi instalado, foram realizadas analises de
solo antes da instalacdo do mesmo, os resultados conhecidos dessa época
podem ser comparados, na tabela seguinte (Tabela 6), com os obtidos numa
analise realizada em 2017. Apenas sao referidos os parametros comuns, que
permitem comparacdo, a analise completa, realizada em 2017, encontra-se em

anexo (Anexo 1). As discrepancias nos resultados podem dever-se diversos
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factores como: a diferenca de tempo entre analises, a diferentes métodos na
realizacdo das analises ou mesmo a movimentacdo do solo devida a construgcéo

dos socalcos.

Tabela 6 - Comparacéo de parametros de andlises de solo na instalagdo do pomar e
durante as observacdes

_ RESULTADOS
PARAMETROS

1995 2017
Textura manual Fina Grosseira
pH (H20) 5,2 6,3
Matéria Organica 3,6 % 3,1%
Carbono Orgéanico 2,1% 1,8%
Fosforo 125 335
Potéassio 370 680

4.1.2. Caracteristicas do pomar

As arvores foram instaladas em duas linhas num socalco orientado no sentido
Norte-Sul, com um compasso de 5 x 2,5 m. De acordo com o esquema de
plantagdo no Anexo 2, foram plantadas trés plantas de 13 das variedades e duas
plantas de outra variedade, também foram deixados trés porta-enxertos,
totalizando assim 44 plantas. Como o esquema de plantacéo levantava algumas
davidas, devido a propria disposicdo das variedades e ao facto de muitas das
arvores estarem mortas ou muito atrofiadas foi necessario marcar as arvores pela
posicéo de plantacdo, como se pode verificar em anexo (Anexo 3), para confirmar
a variedade observada. Pelas consideragcbes descritas anteriormente, mesmo
com observacdes durante dois anos, algumas das variedades ndo foram
confirmadas com exactiddo, no Anexo 4 pode-se verificar a situacdo actual do
pomar. Na tabela seguinte (Tabela 7) sdo referidas as variedades e respectivas
arvores pelo numero da marcacdo da sua posicao descrita no Anexo 3. Algumas

das arvores viram a sua variedade confirmada mas nao foram utilizadas neste
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trabalho por ndo apresentarem o vigor esperado para a sua idade e semelhante

as restantes arvores da mesma variedade.

Tabela 7 - Niumero da arvore/posicao para cada variedade em Monchique

VRIRIEDADIE N° DA(S) POSICAO(OES)
N DESIGNACAO UTILIZADA(S)
1 Péro de mesa 1-2
2 Setlbal 3
3 Zé Luis 5
4 Bravo Esmolfe 6-7
5 D. Emilia 28 - 29
6 Gigante d'Ouro 9-30
7 Maria Gomes 13-33
8 Malapio 14 - 34
9 Malapio do Norte 16 - 35
10 Casa Nova 17
11 Sainho 18
12 Espelho 20
13 Macéa de Outubro -
14 Péro Vermelho 44

Para propagacdo foi utilizado o porta-enxerto MM 106, sendo estes plantados em
Marco de 1995 e a enxertia efectuada em Fevereiro de 1998.

Na instalagdo do pomar foi colocado um sistema de rega localizada por micro
aspersao, atualmente a rega € efetuada com parte do sistema referido
anteriormente, apenas pelos micro-tubos (& 4mm), encontrando-se alguns
obstruidos, esta situacdo provoca sintomas de deficit hidrico em algumas das
arvores na estacao seca.

Atualmente os frutos s&o utilizados para consumo do produtor, sendo as
operacdes culturais do pomar “baseadas” nas indicacbées do modo de producgao

biolégico.
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4.2. Caracterizacao do pomar em Tavira

O pomar de Tavira foi instalado em marco de 2013 no Centro de Experimentacao
Agraria de Tavira (CEAT) no ambito do projecto PRODER N° 18642, com o
objectivo de conservar e caracterizar variedades tradicionais de fruteiras algarvias
com interesse para a agricultura portuguesa (DRAP Algarve, 2011), iniciado as
actividades em Janeiro de 2011.

Foram instaladas as 14 variedades encontradas no pomar de Monchique mais 15
variedades que foram recolhidas, principalmente em Monchique, e que foram
identificadas como péro de Monchique pelos respectivos produtores.

Neste trabalho s&o caracterizadas 26 variedades instaladas em 2013, sendo que
mais tarde foram instaladas mais 3 variedades que ainda ndo se encontravam

num estado de desenvolvimento adequado a caracterizacdo morfologica.

Figura 11 - Pomar de Péro de Monchigue em Tavira

4.2.1. Localizagao e condi¢cdes edafocliméticas

O pomar instalado no concelho de Tavira encontra-se na folha Il do talhdo B do
CEAT, localizado no Largo de Santo Amaro (coordenadas GPS: N 37°07°2,5” / O
7°39’14,1”) a 19 metros de altitude e sensivelmente a 2,5 km do mar.

Tavira encontra-se sob a influéncia de clima mediterranico (Cs), com a

‘ subclassificacdo Csa (clima temperado com Verdo quente e seco) (IPMA, 2018).
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Na figura seguinte (Figura 12) pode verificar-se o grafico com as condi¢bes
atmosféricas que ocorreram no periodo das observa¢fes, onde foram registados
valores acumulados de horas de frio inferiores a 250 horas.

O solo da parcela apresenta como principais caracteristicas: textura grosseira,
pouco alcalino (pH - 8,2), muito calcario (calcério total - 29,6%) e teor médio de
matéria organica (2,6%). Os restantes resultados desta analise podem ser

verificados no Anexo 5.
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Figura 12 - Condi¢des atmosféricas em Tavira, de Outubro de 2015 a Dezembro de 2017

4.2.2. Caracteristicas do pomar

Neste pomar foram instaladas 5 arvores por cada variedade, 0 nimero minimo
recomendado no descritor da UPOV para efectuar a caracterizagdo morfologica.
Assim as 26 variedades totalizam 130 arvores e estado distribuidas em duas linhas
orientadas no sentido Norte-Sul, o0 esquema de plantacéo pode ser verificado no
Anexo 6. Para propagacao das variedades foi utilizado o porta-enxerto M7, com o

compasso de plantacdo de 4,5 m x 1,5 m.
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Nesta fase, o pomar tem como objectivo permitir a caracterizagdo morfoldgica das
variedades. Dessa forma, as operacdes culturais sdo efectuadas de acordo com o
recomendado pelas normas técnicas para a producéo integrada. Apenas a poda &
efectuada de forma mais ligeira para permitir o desenvolvimento livre das arvores

para uma melhor compreensao do desenvolvimento das variedades.

4.3. Caracterizacdo morfoldgica

A caracterizagdo para avaliacdo da distingdo, uniformidade e estabilidade das
diferentes variedades foi feita a partir das orientacfes praticas, pormenorizadas e
harmonizadas que se podem encontrar nos descritores da UPOV (International
Union for the Protection of new Varieties of Plants) e da Bioversity International &
data de publicacdo do descritor designada por International Board for Plant
Genetic Resources (IBPGR), para a macieira.

Foi construido um documento (Anexo 7) para conjugar as diferentes
classificacdes e niveis de ambos os descritores, dividida pelos seguintes grupos:
arvore, ramo do ano, folha, flor, fruto, porta-enxerto e fenologia. Para as
caracteristicas quantitativas foram designados valores de intervalo, em
milimetros, para atribuicdo do nivel descrito no caracterizador, como se pode
verificar na tabela em anexo (Anexo 8).

A caracterizacéo foi efectuada nos pomares de Monchique e Tavira e para cada
um dos grupos caracterizados foi utilizado o nimero de 6rgaos referido na tabela
seguinte (Tabela 8). Em Monchique as observacdes foram efectuadas nas
arvores referidas anteriormente na Tabela 7 e em Tavira realizaram-se em todas
as arvores de cada variedade, a excepc¢ao de algumas arvores que morreram ou
ocorreu troca de variedade, que posteriormente foram retanchadas e a data das
observacbes ainda nado frutificavam e/ou ndo tinham um porte proximo das

restantes arvores plantadas na instalagdo do pomar.
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Tabela 8 - Numero de 6rgaos observados em cada variedade e método de selecao.

NUMERO DE ORGAOS

GRUPO OBSERVADOS POR DESCRICAO
VARIEDADE
Arvore Todas as arvores -
Ramo do ano 10 Ramos Terco médio do ramo

5 folhas adultas por quadrante
Folha 15 Folhas (O, S, E) retiradas de ramos do
ano de mais que uma arvore

Flor 10 Flores Nos estados fenolégicos F a F2

Frutos representativos, retirados

Fruto 20 Frutos ; )
de mais que uma arvore
Porta-enxerto Todas as arvores Observacgéo da unido de enxertia
Fenologia Todas as arvores -
4.4. Fenologia

Para a observacdo e registo da fenologia foram utilizadas as escalas de
Fleckinger (Anexo 9) e BBCH (Anexo 10). A escala de Fleckinger estabelece os
estados tipo para cada espécie, identificando as diferencas apenas entre plantas
da mesma espécie. A escala BBCH esta dividida em 10 fases de
desenvolvimento, claramente reconheciveis e distintas, sendo que para a
caracterizacdo fenolégica da macieira sdo utilizadas as fases 0,1,3,5,6,7,8 e 9.
Esta escala permite a comparagcdo com outras espécies.

Para registo de ambas as escalas (Fleckinger e BBCH), em cada observacao,
foram verificadas todas as arvores da mesma variedade, sendo atribuido um valor
em percentagem a cada estado fenoldgico encontrado em mais de 10% dos

orgaos.
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4.5. Evolucéo do crescimento e cor dos frutos

Durante a campanha de 2016 foi efectuado o registo da evolucdo da cor e
crescimento dos frutos durante 3 meses, com uma periocidade proxima dos 10
dias. Estas medicdes foram executadas nos dois pomares, sendo que em Tavira
foram marcados 10 frutos por cada variedade e em Monchique foram marcados 5
frutos por arvore, devidamente assinalados com etiquetas numeradas.

O desenvolvimento foi registado com a medicdo do diametro equatorial e a altura
(longitudinal) com recurso a um paquimetro digital (Insize — resolu¢ao: 0,01mm).
A cor foi medida em dois pontos distintos do mesmo fruto, primeiro na face (zona
iluminada) e depois na cor de fundo (zona sombreada). A medicdo da cor foi
efectuada com recurso do colorimetro Minolta CR-300 (EC Minolta, Jap&o),
utiizando o sistema L* a* b* em que a cor € avaliada num esquema de
coordenadas cartesianas, onde L* corresponde a luminosidade (preto = 0; branco
= 100), a* e b* definem a tonalidade da cor (a* > 0 — vermelho; a* < 0 — verde e
b* > 0 —»amarelo; b* < 0 — azul).

Para evitar erros na transferéncia de valores, as medi¢bes do colorimetro e do

paquimetro foram transferidas directamente para uma folha de calculo.

Figura 13 - Medicéo da cor de fundo (direita) e na face dos frutos (esquerda).
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4.6. Testes de maturacgéao

A data (2016) destes ensaios ndo existiam informacdes (por exemplo: cartas
colorimétricas-padrdo, tempo decorrido da floracdo a colheita ou valores de
firmeza da polpa) que permitissem a determinacdo do momento mais correcto
para a colheita das diferentes variedades, quer para conservacao, quer para
consumo. Assim a colheita foi efectuada quando se considerou que os frutos
estavam maduros para consumo, utilizando como referéncia, em campo, a
coloragdo das sementes, quando estas se encontravam totalmente, ou quase
totalmente, com coloragéo escura.

Os diferentes testes de maturacéo foram efectuados posteriormente a colheita de
pelo menos 20 frutos uniformes e representativos do que era observado para
cada uma das 26 variedades de Tavira.

Por uma questéo de organizagao dos trabalhos, algumas variedades ficaram em
camara frigorifica, a sensivelmente 2°C, até que existisse um numero aceitavel de

variedades para iniciar os testes.

Tabela 9 - Sequéncia e quantidade dos testes de maturacdo dos frutos

1° Cor da epiderme 20 40
2° Firmeza 10 20
o Teor de amido 10 10
40 indice refractrométrico 10 10

4.6.1. Cor da epiderme

Tal como na medig&o da evolucdo da cor em campo (ponto 4.5 deste trabalho), a
medicdo da cor da epiderme, poés-colheita, foi efectuada com o colorimetro
Minolta CR-300 (EC Minolta, Japao), utilizando o sistema L*, a*, b*, também em
dois pontos distintos do mesmo fruto, primeiro na zona com coloragdo (zona

iluminada) e depois na zona de cor de fundo (zona de sombra).
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Com os valores obtidos calculou-se o indice de cor [IC=(1000.a)/(L.b)] para os
dois pontos, em cada fruto. Para o conjunto dos valores dos frutos de cada

variedade foi calculada a média o respectivo erro padrao.

4.6.2. Consisténcia da polpa - Firmeza

A firmeza dos frutos foi determinada por resisténcia a penetracdo com o
equipamento Chatillon DFIS 50, montado na base TCD200, utilizando uma
ponteira de 8 mm de didmetro (Watkins & Smith, 1982) até a profundidade de 7
mm. Foram efectuadas duas leituras, por fruto, em duas faces opostas, no
perimetro equatorial, depois de retirada uma pequena faixa (= 1,5 cm?) da
epiderme.

Os valores sao expressos em Kgf e para o conjunto dos valores dos frutos de
cada variedade foi calculada a média e o respectivo erro padréo.

4.6.3. Iindice refractrométrico — Teor de sélidos solGveis

O indice refratométrico quantifica a percentagem de soélidos solUveis no sumo dos
frutos (Cavaco, 2012), e é expresso em g/100 g ou °Brix. Com o0 avanco da
maturacdo da-se o aumento de agUcares que constituem o principal elemento dos
solidos soluveis (Coque, 2012).

O teor de solidos soluveis obteve-se com o refractometro digital HI 96801 Hanna
Instruments com escala 0 — 85%. Em algumas variedades ou frutos, foi impossivel
retirar o sumo para a medicdo. Para o conjunto dos valores dos frutos de cada

variedade foi calculada a média e o respectivo erro padréo.
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4.6.4. Teor de amido — Teste do iodo

Durante a maturacdo das macas da-se a transformacdo do amido em acucares
mais simples, por hidrélise, esta redu¢cdo do amido indica o grau de maturacéo
(Cavaco, 2012), que se pode verificar com teste colorimétrico do iodo que provoca
0 enegrecimento do amido (Coque, 2012).

Em cada fruto foi cortada transversalmente uma fatia da zona equatorial, as fatias
foram colocadas num tabuleiro e pulverizadas com uma solugdo com 5% de iodo
e 10% de iodeto de potassio. Passados 1 a 2 minutos, a superficie corada foi
comparada com a carta de referéncia de 10 niveis (Anexo 11) e classificada. Para
cada variedade foi achada a moda.

4.7. Prova organoléptica

Para ficarmos com uma percepcao sobre que variedades podem ser aceites ou
nao pelos consumidores foi realizada uma prova organoléptica para determinar as
caracteristicas sensoriais mais notadas.

A ficha para preenchimento das avaliagdes, entregue aos participantes, tinha

escala de avaliacdo de 1 (pior) a 5 (melhor) para cada um dos seguintes

parametros:
e Exterior do fruto e Interior do fruto

- Aparéncia do fruto; - Aparéncia da polpa;

- Aroma; - Crocancia;

- Cor; - Docura;
- Textura;
- Aroma;
- Acidez;

- Sabor em geral.

A prova organoléptica foi realizada na sala de provas da Universidade do Algarve,

equipada com 6 cabinas de prova. As provas foram preparadas na mesma sala
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em bancada prépria para esse efeito, estando os frutos a temperatura ambiente.
Os frutos foram cortados longitudinalmente em 1/6, colocando-se cada porgéo de
cada variedade num prato com divisées numeradas, aos provadores também foi
entregue uma garrafa de agua para permitir a lavagem da boca entre as
amostras. Para realizag&o das provas foi utilizado um painel de consumidores.

Devido ao escalonamento na colheita dos frutos, para evitar a utilizacao de frutos
com longo periodo de conservacdo foi necesséario efectuar a prova em trés
periodos distintos, referidos na tabela seguinte (Tabela 10). Por este motivo

ocorreu modifica¢cdes no painel entre os trés periodos da prova.

Tabela 10 - Variedades e numero de provadores por prova organoléptica

DATA VARIEDADES o OVADORES
Proval |22/09/2016| 1,2,5,6, 12, 13, 17, 22, 24, 25, 26 19
Prova 2 | 24/10/2016 3,4,7,10, 14, 16, 20 30
Prova 3 | 18/11/2016 8,9, 11, 15, 18, 19 31

4.8. Identificacao de variedades tradicionais de macieira

associadas a designacgao “Péro de Monchique”

Verificando-se uma grande variabilidade no aspecto dos frutos entre as
diferentes variedades referidas como possiveis “peros de Monchique”, foram
organizadas duas acc¢Oes de identificacdo em Monchique, de forma a aproveitar
os conhecimentos dos habitantes do concelho, sobretudo dos mais velhos, para
identificar qual ou quais as variedades que podem ser consideradas como “peros”
de Monchique, de modo a permitir uma melhor compreensdo desta cultura e da
designacao “Péro de Monchique”.

Nessas accOes foram expostos varios frutos de cada variedade (25),
produzidos no CEAT, com excepcao da variedade n°® 23, por falta de frutos,

estando cada uma delas apenas identificada com um numero. Foi pedido aos
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participantes que, ao observarem o0s varios frutos de cada variedade,
preenchessem uma ficha onde lhes era feita a seguinte pergunta: “Para cada uma
das amostras de frutos, indique se corresponde aquilo que entende ser o “Péro de
Monchique” (pergunta 1). Na ficha foi pedido que confirmassem com “Sim” ou
“‘Nao” e, em caso de duvida, “Talvez”. O nome pela qual conhecem a variedade
também era solicitado (pergunta 2). Cada participante foi atendido individualmente
para evitar influéncia de outros participantes.

A primeira accao de identificacdo decorreu no edificio da Camara Municipal
de Monchique, com apoio e divulgacdo da autarquia, tendo sido agendado um dia
para esse efeito. A segunda accdo decorreu na Cooperativa Agricola
(Coopachique) local, estando os frutos colocados num mostrador, na entrada da
loja, durante 3 dias. No conjunto das duas ac¢des obtiveram-se respostas de 41

participantes.
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5. RESULTADOS E DISCUSSAO

5.1. Identificag&o de variedades tradicionais de macieira

associadas a designacgao “Péro de Monchique”

No seguimento das accdes de identificacdo das variedades referidas como
possiveis “peros de Monchique” as respostas foram tratadas e transferidas para
duas tabelas.

Nas respostas a pergunta 1, “Para cada uma das amostras de frutos, indique
se corresponde aquilo que entende ser o “Péro de Monchique” (Anexo 12)
podemos ver que seis das variedades com a designagao “Malapio” (acessos 8, 9,
15, 18, 19 e 22) representam mais de 50% das respostas “Sim” e as cinco
primeiras, geneticamente muito semelhantes entre si (Ferreira et al., 2016),
obtiveram nove ou mais respostas positivas. A excepcao foi o ‘Malapio
Carrascalinho’ que s6 foi associado a designagao “Péro de Monchique” por 4 dos
inquiridos e que geneticamente é mais distante dos restantes, como ficou
demonstrado num estudo anterior, em que foi designado como ‘Maga do
Carrascalinho’ (Ferreira et al.,, 2016). Das restantes variedades, apenas a
variedade ‘Bravo de Esmolfe’ obteve um numero de respostas “Sim” semelhante
aos malapios. O ‘Malapio Pé de Porco’ foi a variedade com mais respostas “Sim”,
16 no total, representando estas 39% das respostas desta variedade. As cinco
variedades com a designacdo “Malapio”, com mais respostas “Sim”, também
foram das variedades com menos respostas negativas (Nao), com apenas duas
ou trés respostas.

Variedades conhecidas de outras regibes do Norte do pais obtiveram
respostas “Sim”, como a 'Bravo de Esmolfe', a 'Gigante Déiro' (corruptela de
'‘Gigante do Douro’) e a 'Espelho’ (sinonimia da variedade Trés ao Prato’). A
correspondéncia entre estas variedades conhecidas e as variedades do CEAT ja
foram verificadas em analises genéticas por Castro et al. (2016). Os mesmos
autores também verificaram que a terceira variedade com mais respostas “Sim” -

‘Malapio do Norte’, € uma sinonimia da variedade ‘Focinho de Burro’ (DRAP
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Norte), assim como as variedades ‘Malapio’, ‘Malapio de Pé Curto’ e ‘Malapio Pé
de Porco’ também sdo geneticamente idénticas.

Quanto as respostas para a indicacdo do nome pelo qual conhecem a
variedade (Anexo 13), apenas houve trés respostas para a designagao “Péro de
Monchique” divididas pelas variedades ‘Dona Emilia’, ‘Malapio’ e ‘Sainho’. As
variedades ‘Malapio do Norte’, ‘Malapio de Pé Curto’, ‘Malapio Bico de Pardal’ e
‘Malapio Pé de Porco’, embora sejam das mais identificadas como “Péro de
Monchique”, nao obtiveram correspondéncia com o nome pela qual sao
identificadas na coleccdo do CEAT. Mas de todas as variedades, as referidas
anteriormente foram as que obtiveram maior nimero de respostas apenas com
designacao “Malapio” e em menor numero “Malapio Antigo” ou “Malapio
Moderno”.

Pode considerar-se que variedades encontradas, até a data, apenas em
Monchique, como é o caso do péro ‘José Luis’, da ‘Dona Emilia’ e da ‘Maria
Gomes’ obtiveram confirmacao do nome, tendo esta confirmacgao sido mais sdlida

no caso da ‘Maria Gomes’ com 10 inquiridos a atribuirem-lhe este nome.
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5.2. Caracterizacao das variedades

1. Variedade ‘Péro de Mesa’

A variedade 'Péro de Mesa' apresenta frutos bicolores, achatados e com calibre
meédio a grande.

Pelos testes de maturacdo (Tabela 11) os frutos desta variedade apresentam um
peso médio de 127 gramas, epiderme bicolor, comprovada pelas diferencas
significativas entre a cor da face e de fundo. Os valores da firmeza na face e na
cor de fundo apresentam diferencas, mas indicam que os frutos estdo a

aproximar-se da maturacdo no momento da colheita, em oposi¢céo ao valor obtido

no indice de amido.

Peso (g) 127 £ 12
indice de cor| T ac€ 338443
da epiderme| Corde 09+13
fundo
Firmeza Face 58102
ped
(kg/0,5cm®) | Corde 51+0.2
fundo
indice de amido 1
Figura 14 - Frutos da variedade 'Péro de Tabela 11 - Resultados dos testes de
Mesa'. maturacdo e qualidade da variedade 1.

Em Tavira, de acordo com o diagrama da fenologia (Figura 15), verificou-se que
nos estados iniciais de desenvolvimento dos gomos folheares o desenvolvimento
decorreu aproximadamente durante trés meses, indicando que esta variedade
tera, pelo menos, médias exigéncias em frio. Os gomos florais tiveram um
desenvolvimento mais regular e curto. A maturacdo foi atingida entre o fim de
Agosto e meados de Setembro.

J4 em Monchique (Figura 16) verificou-se que o desenvolvimento dos gomos

folheares e dos botbes florais iniciou-se mais cedo e decorreu em apenas um
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més. A maturacgéo foi atingida no fim de Julho, um més mais cedo que em Tavira.
Constata-se assim que a producdo desta variedade é mais adequada num local

com as condi¢des climéaticas de Monchique.

BBCH 1% Marco Al Maio Junho Julho Agosto Setembro [ Outubro | Mov.| Dez.
E Descricdo L%123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 1" " 18 13 19 19
S0 Botdes florais 51 &5 54 58
70 Desen. do futo T2 T4 T 75 7T
80 Senescéncia _

Figura 15 - Diagrama da fenologia da variedade 'Péro de Mesa', de acordo com a escala BBCH,
em Tavira.

BBCH LE Marco Abril Maio Junheo Julho Agosto Setembro Outubro
L% Descricio L%12341234123412341234123412341234
00 GomosF. _
10 Folha 15 13 13 13
20 Rebentos EEE N A
50 Boties florais 5 54 5
&0 Flormagio -
70 Desen. do fruto T T4 575 7T 7%

80 Matur. do futo A
80 Senescéncia BTN

Figura 16 - Diagrama da fenologia da variedade 'Péro de Mesa', de acordo com a escala BBCH,
em Monchique.

A evolucdo do crescimento dos frutos, tanto no diametro como na altura, foi
constante. O indice de cor da face registou uma grande evolugéo (Figura 17).

Na avaliacdo resultante da prova organoléptica (Figura 18) os parametros
“acidez”, “aparéncia da polpa” e “crocancia” destacaram-se dos restantes,

obtendo 4 numa escala de avaliagéo de 1 (pior) a 5 (melhor).
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100
80 — Aparéncia
do fruto
60 e—— ]
Saborem Aroma do
40 // geral fruto
20 . Acide Cordo
() -Jmm— —— fruto
20 o O O .0 ox s s Aroma da Aparéncia
£ & & & o o F polpa da polpa
'\0\ I(\\ q?‘\ n;.'\\ NN A 2
= [ndice de cor (Face) Textura ~' rocancia
e ndice de cor (Cor de fundo) Dogura

e [)iametro (mm)
e Altura (mm)

Figura 18 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=19).

Figura 17 - Evolucao do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

As fichas de caracterizacdo da variedade 'Péro de Mesa', com caracteristicas
guantitativas e qualitativas, podem ser verificadas no Anexo 14 para Tavira e no

Anexo 15 para Monchique.

2. Variedade ‘Setubal’

Esta variedade € geneticamente idéntica a variedade ‘Macéa de Outubro’ existente

nesta coleccéo (Ferreira et al., 2016), tem frutos bicolores, achatados e de calibre

médio a grande.

Nos testes de maturacdo (Tabela 12) os frutos apresentam um peso médio de
113 gramas e diferencas significativas entre a cor da face e a cor de fundo. Os
valores da firmeza na face e na cor de fundo séo baixos e praticamente idénticos,
indicando que os frutos estdo maduros sendo este estado confirmado pelo valor

do indice de amido.
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Peso (g) 113+ 9
indice de cor Face 233+£19
da epiderme | Cor de

tundo 23210
ERtii Face 3,5+03
2
(ka/0,5¢cm”) | Cor de 37+05
fundo
indice de amido 9

Tabela 12 - Resultados dos testes de

Figura 19 - Frutos da variedade 'Setubal'. ~ . .
'gu ! van u maturacdo e qualidade da variedade 2.

Em Tavira, na evolucdo dos estados fenolégicos (Figura 20) verifica-se que o
desenvolvimento dos gomos folheares nos estados iniciais prolongou-se durante
dois meses. Os gomos florais desenvolveram-se mais rapidamente, mas também
se verificou durante esse periodo a ocorréncia dos estados iniciais. Este
desenvolvimento indica que esta variedade tera, pelo menos, médias exigéncias
em frio. A maturagédo foi atingida entre o final de Agosto e Setembro.

Na mesma variedade, em Monchique (Figura 21), verificou-se que o
desenvolvimento dos gomos folheares iniciou-se ligeiramente mais cedo e foi
mais rapido. O desenvolvimento dos botdes florais decorreu em metade do

tempo. A maturacdo foi atingida no fim de Julho, um més mais cedo que em

Tavira.
BBCH -E Margo Abril Maio Junho Julho Agosto Setembro Cutubro | Mov.| Dez.
L% Descrigio E123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 11 i1 i1 9 15 13
50 Boties florais 61 51 53 59
70 Desen. do futo M T2 75 78 77
90 Senescéncia _

Figura 20 - Diagrama da fenologia da variedade 'Setubal’', de acordo com a escala BBCH, em
Tavira.
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BBCH % Marco Abril Maio Junho Julho Agosto Setembro O utubro
E Descricdo n:?Eﬁ;12341234123412341234123412341234
10 Folha 19 19 19 19
50 Botdes florais 51 55
&0 Floragdo 5 es
70 Desen. do fruto TZ T4 TE TV
80 Matur. do fruto T
50 Senescéncia _

Figura 21 - Diagrama da fenologia da variedade 'Setubal’, de acordo com a escala BBCH, em
Monchique.

A evolugdo de crescimento no diametro e na altura (Figura 22) dos frutos foi
constante. O indice de cor na face foi relativamente constante nos primeiros dois
meses, duplicando o seu valor nas duas ultimas semanas.

Na prova organoléptica (Figura 23) os frutos desta variedade obtiveram 4, numa
escala de avaliacdo de 1 (pior) a 5 (melhor), em sete dos dez parametros

avaliados, demonstrando uma boa aceitacdo pelos consumidores.

80,00

60,00 mm— Aparéncia
40,00 == ra

20,00 _1/

0,00 F—>— e

-20,00

S o o & f
,\Q\fb \,\\'b 'L&{b rb,\\’b 6\\ ,\b«\

e=indice de cor (Face)
e==ndice de cor (Cor de fundo)
e Didmetro (mm)

s Altura (mm)

_ B s Figura 23 - Resultados da prova
Figura 22 - Evolug&o do indice de cor e do organoléptica efectuada por painel de
desenvolvimento dos frutos. consumidores (n=19).

As fichas de caracterizacdo da variedade 'Setubal’, com caracteristicas
quantitativas e qualitativas, podem ser consultadas no Anexo 16 para Tavira € no

‘ Anexo 17 para Monchique.
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3. Variedade ‘Zé Luis’

Esta variedade produz frutos pequenos, bicolores e alongados, esta forma
enquadra-se nos frutos designados regionalmente por péro.

No trabalho de identificacdo de variedades tradicionais de macieira associadas a
designacao “Péro de Monchique” esta variedade € associada a essa designacao.
Nos testes de maturacéo (Tabela 13) os frutos apresentaram um peso médio de
61 gramas, diferengas significantes entre a cor na face e de fundo na epiderme.
Os valores da firmeza na face e na cor de fundo sé&o baixos e idénticos, indicando
que os frutos estdo maduros, sendo estes valores confirmados pelo indice de
amido.

A variedade ‘Zé Luis’, em dois estudos anteriores (Dias et al., 2014 e Ferreira et
al., 2016), apresenta resultados opostos nas rela¢cdes filogenéticas. Além disso,
relatos de alguns habitantes de Monchique referem que esta variedade surgiu de
um enxerto feito por um senhor chamado Zé Luis. Essas informacdes, associadas
a diferenca na coloracao de diferentes frutos da mesma arvore, sugerem que esta

variedade podera ter tido origem numa quimera de enxerto.

Peso (qg) 612
indice de cor| "¢ 191+28
daepiderme| Corde 41+09

fundo
e Face 47+0.2

2

(kg/0.5cm®) | Corde 4703

fundo

indice de amido 5
Sélidos soldveis totais
(°Brix) 162204
Figura 24 - Frutos da variedade 'Zé Tabela 13 - Resultados dos testes de

Luis' maturagdo e qualidade da variedade 3.
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Pelo diagrama da fenologia (Figura 25) desta variedade, em Tavira, verificou-se
gue o desenvolvimento dos gomos folheares e dos botdes florais ocorreu em
pouco mais de um més. A maturacdo foi atingida entre o fim de Agosto e
Setembro.

Em Monchique (Figura 26) o desenvolvimento foi semelhante na maioria das

fases, 0 que podera indicar que esta variedade tem baixas exigéncias em frio.

BBCH %"3 Marco Abril Maio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro | Nov.| Dez.
E Descricio t%12'.":4-1234']2'.":41234-'1234-'1234123412342 2
10 Folha 11 15 19 19 18 19
30 Rebentos _
50 Botdes fiorais 51 51 51 E5
70 Desen. do futo I T4 T4 75 15 79
80 Mat. do futo e m m e
50 Senescéncia _

Figura 25 - Diagrama da fenologia da variedade 'Zé Luis', de acordo com a escala BBCH, em
Tavira.

BBCH E Marco Abril I aio Junho Julho Agosto Setembro O utubro
E Descricdo d.Eé12341234123412341234123412341234
10 Folha 15 18 18 18 19 ]
50 Botdes florais 51 53 57
50 Floracso -
70 Deszen. do fiuto Tz T4 T4 TE TT w
80 Matur. do fruto [(1 85 = &7 &
90 sSenescéncia _

Figura 26 - Diagrama da fenologia da variedade 'Zé Luis, de acordo com escala BBCH, em
Monchique.

A evolucéo do desenvolvimento dos frutos (Figura 27) foi constante no diametro e
na altura, mas reduzido. Pelos resultados do indice de cor da face verifica-se que
os frutos comecaram a ganhar a coloracao tipica desta variedade, rapidamente,

no inicio de Setembro, estabilizando em menos de 30 dias, até a colheita.
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Na avaliacdo resultante da prova organoléptica (Figura 28) os parametros “Sabor
em geral”, “aparéncia da polpa”, “crocéncia” e “dogura” destacaram-se, dos

restantes, obtendo 4 numa escala de avaliacdo de 1 (pior) a 5 (melhor).

60,00
40,00 = e Aparéncia
20.00 = Saborem
’ ; geral A
0,00 - Acidez
-20,00 A .
o o & P X 3 roma da
\Q'\fac-" qu‘\-'bcb Qo 0@\‘5“) 9° polpa
== ndice de cor (Face) /N
e Indice de cor (Cor de fundo) Textura ‘
e Didmetro (mm)
e Altura (mm)
Figura 27 - Evolugédo do indice de cor e do Figura 28 - Resultados da prova
desenvolvimento dos frutos. organoléptica efectuada por painel de

consumidores (n=30).

As fichas de caracterizacdo da variedade 'Zé Luis', com caracteristicas
quantitativas e qualitativas, podem ser verificadas no Anexo 18 para Tavira e no
Anexo 19 para Monchique.

4. Variedade ‘Bravo de Esmolfe’

Esta variedade é geneticamente idéntica a variedade ‘Bravo de Esmolfe’ que se
encontra na colec¢cdo da DRAPNorte (Ferreira et al., 2016). Os seus frutos tém
epiderme esbranquicada com manchas avermelhadas, calibre médio e forma
alongada.

De acordo com os testes de maturagéo (Tabela 14) os frutos tém um peso médio
de 106 gramas e a epiderme tem ligeiras diferencas no indice de cor entre a face
e o fundo. Os valores da firmeza entre a face e a cor de fundo apresentam
diferencas, mas confirmam que os frutos estdo maduros na colheita, ja o indice de

amido expressa o contrario.
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Peso (g) 106 £ 4
indice de cor| 3% 02+08
da epiderme | Corde

tundo -5,3+02

R Face 47+072

2
(ka/0 5cm=) | Corde 39402
fundo
indice de amido 1

Solidos anlu_vels totais 153406

[UBI-[K) H H

Tabela 14 - Resultados dos testes

Figura 29 - Frutos da variedade
'‘Bravo de Esmolfe'.

variedade 4.

de maturacdo e qualidade da

Em Tavira verifica-se no diagrama da fenologia (Figura 30) desta variedade que

os gomos folheares iniciaram o seu desenvolvimento no fim de Marco e os

estados iniciais foram ocorrendo durante todo o periodo de desenvolvimento. Os

botdes florais iniciaram a abertura no mesmo periodo, mas

desenvolvimento foi mais regular. A maturacéo foi atingida em Outubro.

0 Seu

J4 em Monchique (Figura 31) o desenvolvimento dos gomos folheares e dos

botbes florais iniciou-se ligeiramente mais cedo e foi mais rapido. A maturacéo foi

atingida bastante mais cedo que em Tavira.
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BBCH -__ﬁg Marco Abril M aio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro | Nov.|Dez
% Descricio E1234123412341234123412341234123422
10 Folha 10 19 19 13 139
30 Botées florais 51 52 5 54 59
70 Desen. do futo M T4 T4 TT 79

80 Mat. do futo L 4
90 Senescéncia -

Figura 30 - Diagrama da fenologia da variedade 'Bravo de Esmolfe’', de acordo com a escala
BBCH, em Tavira.

BBCH «__ﬁg Marco Aol Maio Junho Julho Agosto Setembro O utubro
Liﬁi Descricio E12341234123412341234123412341234
10 Folha 1w 11 18 1318 19
50 Botdes florais 1 54 57T &8
70 Desen. do fruto 72 7274 T4 TS TT TR T8
80 Matur. do fruto 81 s s 89
80 Senescéncia _

Figura 31 - Diagrama da fenologia da variedade 'Bravo de Esmolfe’, de acordo com a escala
BBCH, em Monchique.

A evolucéo do crescimento (Figura 32) dos frutos entre o didmetro e a altura foi
constante, verificando-se que o diametro é maior que a altura. O indice de cor da
face e do fundo foi praticamente idéntico durante os dois meses registados e em
ambos terminou proximo de zero.

A avaliacdo obtida pela prova organoléptica (Figura 33) demonstra uma boa
aceitacdo geral na maioria dos parametros, obtendo entre 3 e 4 numa escala de
avaliacdo de 1 (pior) a 5 (melhor), com excepc¢do no parametro acidez em que

obteve apenas 1.
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80,00
60.00 —— Aparéncia
40,00 -Z Aroma do
20,00
0.00 ) ) ) . Cordo fruto
-20,00 . N 5 s - dparérllcia
OF p® ¢ ¢ 7P
e==indice de cor (Face) rocancia
e==ndice de cor (Cor de fundo)
e iametro (mm)
e Altura (mm)
Figura 32 - Evolucao do indice de cor e do Figura 33 - Resultados da prova organoléptica
desenvolvimento dos frutos. efectuada por consumidores (n=30).

As fichas de caracterizagao da variedade ‘Bravo de Esmolfe’, com caracteristicas
guantitativas e qualitativas, podem ser verificadas no Anexo 20 para Tavira € no

Anexo 21 para Monchique.

5. Variedade ‘Dona Emilia’

A variedade ‘Dona Emilia’ tem frutos ligeiramente alongados, epiderme amarela
com manchas avermelhadas e calibre grande.

Pelos testes de maturagédo (Tabela 15) os frutos apresentam um peso médio de
138 gramas, o indice de cor da epiderme tem ligeiras diferencas entre a face e o
fundo. Os valores da firmeza na face e na cor de fundo s&o baixos e idénticos,
indicando que os frutos estdo maduros, sendo estes valores confirmados pelo
indice de amido.

No trabalho de identificacdo de variedades tradicionais de macieira associadas a

designacgao “Péro de Monchique” esta variedade é associada a essa designacao
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T Peso (g) 138 £ 4

- [ o indice de cor| T3¢ 0305
% 4 | da epiderme| Corde 50+02

o . A fundo

S e Eirmeza | Face | 4902

e T AT (ka/0,5cm?) | Cor de 44401

[&ma ,'-.A. al o .4}7‘ ‘ fumﬂ‘ a T =t

1 indice de amido 6
1

Figura 34 - Frutos da variedade 'Dona Emilia’.

Tabela 15 - Resultados dos testes de
maturacéo e qualidade da variedade 5.

Em Tavira, pela evolucao dos estados fenoldgicos (Figura 35), verificou-se que 0s

gomos folheares desenvolveram-se regularmente durante cerca de dois meses.

J& o desenvolvimento dos botdes florais e a floracdo decorreram muito mais

rapidamente. A maturacao foi atingida durante o més de Agosto.

Esta mesma variedade em Monchique (Figura 36) iniciou o desenvolvimento um

pouco mais cedo e decorreu num periodo mais curto, no caso dos gomos
folheares.
BBCH g Marco Abril Maio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro | Nov.| Dez.

ﬁ Descricio 5123412341234123412341234123412342 2

10 Folha i1 18 18 18 19 18

50 Botdes florais 53 BT

60 Floragio -

70 Des=en. do fruto Tz T4 T4 TS T8 T ri}

20 Mat. do futo

30 Senescéncia

Figura 35 - Diagrama da fenologia da variedade 'Dona Emilia’, de acordo com a escala BBCH, em

Tavira.
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BBCH -__ﬁg Marco Abril Maio Junho Julho Agosto Setembro CQutubro
L% Descricio E12341234123412341234123412341234
10 Folha 11 i3 11 13 15 i3
S0 Botdes florais 52 &7
80 Floragio e e e
70 Desen. do fruto 71 75 TS v TS

20 Matur. do fruto

80 Senescéncia

Figura 36 - Diagrama da variedade 'Dona Emilia’, de acordo com a escala BBCH, em Monchique.

A evolucéo do crescimento dos frutos (Figura 37) entre o didmetro e a altura foi

constante, resultando no diametro maior que a altura. O indice de cor da face e do

fundo foi evoluindo sempre com valores muito préximos de zero, ligeiramente

superior na face.

Na avaliacdo resultante da prova organoléptica (Figura 38) esta variedade

apresenta uma grande aceitacdo, pelos provadores, na maioria dos parametros

obtendo 4 em sete dos dez parametros avaliados, numa escala de avaliacdo de 1

(pior) a 5 (melhor).

80,00

60,00 | —

40,00

20,00

0,00 g ' ’ =

-20,00
(8] [a] (8] [a] &~ e~
\Q\& '(\\@Q‘ QP‘\@ rb,\\'z-Q' N

== ndice de cor (Face)
e==ndice de cor (Cor de fundo)
e iametro (mm)

e Altura (mm)

Figura 37 - Evolugao do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

Aparéncia

Aroma da
polpa

Figura 38 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=19).
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As fichas de caracterizacdo da variedade 'Dona Emilia’, com caracteristicas
quantitativas e qualitativas, podem ser verificadas no Anexo 22 para Tavira e no

Anexo 23 para Monchique.

6. Variedade ‘Gigante Déiro’

Esta variedade € triploide (Ferreira et al., 2016), produz frutos achatados de
calibre grande, bicolores, estriados e 0 seu nome parece ser uma corruptela da
designacéao 'Gigante do Douro' que se encontram nas colec¢des da DRAPNorte e
ESAPL (Ferreira et al., 2016).

De acordo com os testes de maturacdo (Tabela 16), os frutos tém um peso médio
de 173 gramas, apresentam diferengas entre a cor da face e a cor de fundo. Os
valores da firmeza na face e na cor de fundo sdo préximos e indicam que os

frutos estdo maduros. O valor do indice do amido confirma esse estado.

Peso (g) 173+13
indice de cor Face 11,6210
da epiderme | Cor de 20+07
fundo ’ ’
Eaer Face 46105
2
(kg/0,5cm™) | Cor de 4405
fundo
indice de amido 10
Figura 39 - Frutos da variedade Tabela 16 - Resultados dos testes de
'‘Gigante Doiro'. maturacgdo e qualidade da variedade 6.

Nesta variedade, em Tavira (Figura 40), verificou-se que os estados mais iniciais
do desenvolvimento dos gomos folheares foram ocorrendo aproximadamente

durante dois meses; jA 0 desenvolvimento dos botdes florais foi mais regular e
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deu-se em menos tempo. A maturacdo dos frutos foi atingida entre o fim do més
de Agosto e Setembro.

Em Monchique (Figura 41) o desenvolvimento dos gomos folheares e dos botdes
florais iniciou-se ligeiramente mais cedo e decorreu num periodo mais curto.

Também a maturacao foi atingida sensivelmente um més antes.

BBCH E Marco Abril Maio Junho Julho Agosto Setembro Cutubro | Nov.| Dez.
E Descricio L?EI?;'1234-'123412'3:4123412341234123412342 2
10 Folha 10 19 ] 19 19
30 Botdes fiorais 51 5% 55 &
70 Desen. do futo T2 7T 78 78
80 Wat. do futo R .
80 senescéncia _

Figura 40 - Diagrama da fenologia da variedade 'Gigante Déiro', de acordo com a escala BBCH,
em Tavira.

BBCH é Marco Abrl I aio Junha Julha Agosto Setembro | Outubro
% Descricdo E12341234123412341234123412341234
00 GomosF. _
10 Folha 13 19 12 13 18 i3
50 Botfes florais 53 55 &9
60 Floracio -
70 Desen. do fruto T2 T4T5 T5 T8 TE T8 T3
80 Matur. do futo 81 81 85 85 &7
80 Senescéncia _

Figura 41 - Diagrama da fenologia da variedade 'Gigante Déiro', de acordo com a escala BBCH,
em Monchique.

A evolucao (Figura 42) do desenvolvimento dos frutos no diametro e na altura foi
constante. No ultimo terco do més de Agosto registou-se uma reducdo nos
parametros avaliados, devido a queda dos frutos em andlise. O indice de cor da
face e do fundo manteve-se relativamente constante até ao fim do més de Agosto,

qguando se registou um ligeiro aumento na cor da face.
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Pela avaliagdo obtida a partir prova organoléptica (Figura 43), esta variedade nao
obteve grande aceitacdo pelo painel de consumidores; apenas 0S parametros
“aroma do fruto”, “acidez” e “aroma da polpa” obtiveram 4 numa escala de

avaliacao de 1 (pior) a 5 (melhor).

80,00
Aparéncia
60,00 e do fruto
e —— Saborem Aroma do
40,00 geral fruto
20,00
Acide Cordo
0,00 it —
-20,00 N Aroma da Aparéncia
o o O o & polpa da polpa
'\0\0 ,\,\\fb ,Lb«\'bo" rb,\\-'b 6‘\
o Textura Crocéancia
=== |ndice de cor (Face)
== |ndice de cor (Cor de fundo) Dogura
e [)iametro (mm)
s Altura (mm)
Figura 42 - Evolucao do indice de cor e do Figura 43 - Resultados da prova organoléptica
desenvolvimento dos frutos. efectuada por painel de consumidores (n=19).

As fichas de caracterizacdo da variedade 'Gigante Doiro’, com caracteristicas
quantitativas e qualitativas, podem ser consultadas no Anexo 24 para Tavira € no

Anexo 25 para Monchique

7. Variedade ‘Maria Gomes’

Esta variedade é triploide (Ferreira et al., 2016), produz frutos achatados de
calibre grande, bicolores e € geneticamente idéntica a variedade ‘Maria Gomes 2’
desta coleccgéao (Ferreira et al., 2016).

No trabalho de identificacdo de variedades tradicionais de macieira associadas a
designacao “Péro de Monchique” esta variedade € associada a essa designacao.
De acordo com os testes de maturagéo (Tabela 17) os frutos tém um peso médio
de 133 gramas, a epiderme bicolor € comprovada pelas diferencas entre a cor da
face e de fundo. Os valores da firmeza na face e na cor de fundo sdo proximos,
com valores que indicam que os frutos ainda ndo estdo maduros no momento da

colheita, como é confirmado pelo valor do indice de amido.
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Peso (g) 133+8
indice de cor Face 278+21
da epiderme | Cor de

fundo -30+08
T Face 68+04
il
(kg/0,5cm=) | Corde 64405
fundo
indice de amido 1
Sélidos soldveis totais
(°Brix) 129+07

Tabela 17 - Resultados dos testes de

Figura 44 - Fruto da variedade 'Maria Gomes'. maturagdo e qualidade da variedade 7.

Em Tavira (Figura 45) verificou-se que os estados iniciais do desenvolvimento dos
gomos folheares prolongaram-se durante trés meses, indicando que esta
variedade tera, pelo menos, médias exigéncias em frio. Os gomos florais tiveram
um desenvolvimento mais curto. Os frutos atingiram a maturacdo (estado
fenoldgico 85) entre o fim de Setembro e meados de Outubro.

Esta variedade, em Monchique (Figura 46), teve desenvolvimento mais rapido nas
diferentes fases, principalmente nos botdes florais, que mais tarde permitiu que a

maturacao fosse atingida dois meses antes que em Tavira.

BBCH E Marco Abrl M aio Junho Julho Agosto Setembro Qutubro | Mov.| Dez
L% Descricdo E123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 1" % 19 13 19 13
 Revenos EE
50 Botdes fiorais 51 B 53 B3
80 Floragéo o © ®w ow®
70 Desen. do fruto 7272 T8 TE T8 T8
% Mat. o futo R R
90 Senescéncia _

Figura 45 - Diagrama da fenologia da variedade 'Maria Gomes', de acordo com a escala BBCH,
em Tavira.
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BBCH 1% Marco Abril Maio Junho Julho Agosto Setembro Outubro
E Descrcio E12341234123412341234123412341234
10 Folha i 1% 18 18 1% 18
30 Rebentos @ w = mm o W@
50 Boties florais 51 55 53
80 Floracie -
70 Desen. do fruto 72 T4TE 7T T8 T2
90 senescéncia _

Figura 46 - Diagrama da fenologia da variedade 'Maria Gomes' de acordo com a escala BBCH,

em Monchique.

Na evolucdo do desenvolvimento dos frutos (Figura 47) verifica-se um

crescimento superior no diametro em relacdo a altura. Na evolucdo do indice de

cor do fundo verifica-se um ligeiro aumento, mas manteve-se abaixo de zero; ja o

indice da cor da face regista um grande aumento, mais acentuado a partir do

inicio de Setembro.

Na avaliacdo resultante da prova organoléptica (Figura 48) esta variedade

apresenta uma boa aceitacdo pelos provadores, obtendo 4 em seis dos dez

parametros avaliados, numa escala de avaliagdo de 1 (pior) a 5 (melhor).

80,00

60,00

40,00 -

20,00

0,00

20,00

A AN \"
\Q\fago qu‘\ago gl &% q’,\\fﬁ 06\03
e [ndice de cor (Face)
e [ndice de cor (Cor de fundo)
e [)iametro (mm)

e Altura (mm)

Figura 47 - Evolugao do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

Aparéncia

polpa

Figura 48 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=30).
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As fichas de caracterizacdo da variedade 'Maria Gomes', com caracteristicas
quantitativas e qualitativas, podem ser consultadas no Anexo 26 para Tavira e no

Anexo 27 para Monchique.

8. Variedade ‘Malapio’

Variedade geneticamente idéntica as variedades ‘Malapio de pé Curto’ e ‘Malapio
Pé de Porco’ desta coleccdo (Ferreira et al., 2016), tem frutos alongados,
epiderme amarela com possibilidade de ter manchas avermelhadas e calibre
pequeno. No trabalho de identificacdo de variedades tradicionais de macieira
associadas a designacgao “Péro de Monchique” esta variedade é associada a essa
mesma designacao.

Nos testes de maturacao (Tabela 18) os frutos apresentam um peso médio de 71
gramas e diferencas minimas entre a cor da face e a cor de fundo. Os valores da
firmeza na face e na cor de fundo sdo proximos, com valores que indicam que os
frutos ainda ndo estdo maduros no momento da colheita, como é confirmado pelo

valor do indice de amido.

Peso (g) 71+3
indice de cor| %€ 34£07
da epiderme | Corde 42£03

fundo
B Face 724073
2
(kag/05cm*) | Corde 60402
fundo
indice de amido 3
Sdlidos soldveis totais
(°Brix) 152+04

Tabela 18 - Resultados dos testes de

Figura 49 - Fruto da variedade ‘Malapio'. maturacgdo e qualidade da variedade 8.
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Em Tavira (Figura 50) verificou-se que nesta variedade o desenvolvimento dos
gomos folheares e dos botdes florais prolongou-se por trés meses, sendo que no
caso dos gomos folheares foram ocorrendo os estados iniciais, 0 que podera
indicar que esta variedade tera, pelo menos, médias exigéncias em frio.

Os frutos durante o seu desenvolvimento ndo aparentavam um desenvolvimento
normal e atingiram a maturacao em Novembro.

Esta mesma variedade, em Monchique (Figura 51), teve um desenvolvimento
mais rapido, com as fases fenologicas mais curtas, os frutos desenvolveram-se

normalmente e foram aproximadamente trés meses mais temporas.

BECH %c'g Marco Abril M aio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro | Nov. | Dez.
% Descricdo E123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 12 18 19 18 18 13
S0 Botdes florais 52 &2 &3 5 £ 5 5=
60 Fioragho o m w w w
70 Desen. do futo T T4 T4 74 T8 7
B0 Mt do futo EEE -
80 Senescéncia -

Figura 50 - Diagrama da fenologia da variedade ‘Malapio’, de acordo com a escala BBCH, em
Tavira.

BBCH E Marco Abrl M aio Junho Julho Agosto Setembro Cutubro
g Descricio L?EIE];‘1234‘1234‘1.’23412341234‘1234‘12341234
00 GomosF. _
10 Folha 10 19 19 19 19 12
50 Botdes florais 51 54 &8
60 Floracio -
70 Desen. do fruto T2 T4T4 TE TS TS
80 Matur. do futo 81 85 & 89 89
20 Senescéncia _

Figura 51 - Diagrama da fenologia da variedade 'Malapio', de acordo com a escala BBCH, em
Monchique.
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Na evolugdo do desenvolvimento dos frutos (Figura 52) verifica-se um
crescimento ligeiramente superior no diametro em relacao a altura, no fim do més
de Setembro registou-se uma oscilacdo nos parametros avaliados, devido a
queda dos frutos em andlise. Na evolucdo do indice da cor do fundo verifica-se
um ligeiro aumento, mas mante-se abaixo de zero. No indice da cor da face
também se verifica um ligeiro aumento que termina acima de zero, a meio do més
de Outubro.

Na prova organoléptica (Figura 53) os frutos desta variedade apresentaram
alguma aceitacdo pelo painel de provadores, obtendo 4 em quatro dos dez
parametros avaliados, numa escala de avaliacdo de 1 (pior) a 5 (melhor),

destacando-se pela negativa o parametro “acidez” que obteve apenas 1.

60,00

50,00+ ————

4000 — Aparéncia
30,00
20,00
10,00

0,00 ; } ; [E——
-10,00 —eeeeee

20,00

N S \"
’\Q\QQO qﬁ\ago ol \e® rl'\\c’e Q‘D\do

e [ndice de cor (Face)

= [ndice de cor (Cor de fundo)
e [)iametro (mm)

s Altura (mm)

Figura 53 - Resultados da prova
organoléptica efectuada porpainel de
consumidores (n=31).

Figura 52 - Evolugdo do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

As fichas de caracterizacdo da variedade ‘'Malapio’, com caracteristicas
guantitativas e qualitativas, podem ser consultadas no Anexo 28 para Tavira e no

Anexo 29 para Monchique.
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9. Variedade ‘Malapio do Norte’

Variedade geneticamente idéntica as variedades ‘Malapio’ que se encontra na
ESAPL e ‘Focinho de Burro’ da DRAPNorte (Ferreira et al., 2016).

Produz frutos alongados, com calibre pequeno e com epiderme amarela, com
possibilidade de apresentar manchas avermelhadas.

Nos testes de maturacdo e qualidade (Tabela 19), os frutos apresentaram um
peso médio de 79 gramas e diferencas minimas entre a cor da face e a cor de
fundo. Os valores da firmeza na face e na cor de fundo sé&o proximos, indicam que

os frutos ndo estdo maduros, como é confirmado pelo valor do indice de amido.

Peso (g) 79+4
indice de cor| A€ 0207
da epiderme | Cor de
fundo 56+0.2
R Face 62+072
2
(kg/0,5cm”) | Cor de 58402
fundo
indice de amido 3
Sdlidos solaveis totais
(°Brix) 13,7+04
Figura 54 - Fruto da variedade 'Malapio do Tabela 19 - Resultados dos testes de
Norte'. maturacdo e qualidade da variedade 9.

Fenologicamente (Figura 55), nesta variedade verificou-se que os estados mais
iniciais do desenvolvimento dos gomos folheares foram ocorrendo durante cerca
de trés meses. Ja o desenvolvimento dos botdes florais foi mais regular, mas
também foi demorado, o que poderd indicar que esta variedade tera, pelo menos,
médias exigéncias em frio. A maturacao dos frutos foi atingida entre 0 més de
Outubro e Novembro.
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BECH ‘E Marco Abril Maio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro | Mov. | Dez.
L% Descricdo E123412341234123412341234123412342 s
10 Folha i1 13 143 13 13
30 Rebentos _
30 Botes florais 52 52 &2 52 52 54 59
70 Desen. do fruto M T T2 T4 75
80 Wat. do futo B m
80 Senescéncia -

Figura 55 - Diagrama da fenologia da variedade 'Malapio do Norte', de acordo com a escala
BBCH, em Tavira.

A evolucao do desenvolvimento dos frutos (Figura 56) no diametro e na altura foi
constante, no final das medicdes o diametro teve um crescimento ligeiramente
superior. O indice de cor na face e na cor de fundo foi constante até ao inicio de
Outubro, onde se verificou um ligeiro aumento, mas em ambas as zonas de
medicao ficou abaixo de zero.

Na prova organoléptica (Figura 57) os frutos desta variedade apresentaram
aceitacdo pelo painel de provadores, obtendo 4 em quatro dos dez parametros
avaliados, numa escala de avaliagdo de 1 (pior) a 5 (melhor), destacando-se pela

negativa o parametro “acidez” que obteve apenas 1.

80,00

60,00 Aparéncia
do frufo
40,00 Saborem 4 Aroma do

geral fruto
Cordo

20,00

Acidez l‘ ‘.‘ fruto
0,00 : : : }
r'__ Aroma da Aparéncia
-20,00 N N N polpa \‘.. da polpa
] o e ) g
' =)
'\Q\@g ’L&\ag ! N N2 Texturd rocancia

e [ndice de cor (Face) Dogura
e ndice de cor (Cor de fundo)

o Didgmetro (mm)

e Altura (mm)

Figura 57 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=31).

Figura 56 - Evolugao do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.
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As fichas de caracterizacdo da variedade 'Malapio’, com caracteristicas
guantitativas e qualitativas, podem ser consultadas no Anexo 30 para Tavira € no

Anexo 31 para Monchique.

10. Variedade ‘Casa Nova’

Pelo nome, semelhanca dos frutos e restantes caracteristicas, aparentemente
trata-se da variedade tradicional portuguesa ‘Casa Nova’ da regiao de Alcobaca.
Os frutos desta variedade tém epiderme vermelha com estrias ligeiras, calibre
médio e sao alongados.

De acordo com os testes de maturacéo (Tabela 20) os frutos tém um peso médio
de 103 gramas, apresentam grande diferenca no indice de cor da epiderme entre
a face e a cor de fundo. Verificaram-se ligeiras diferencas entre os valores da
firmeza na face e na cor de fundo. Ambos confirmam que os frutos estédo

maduros, assim como o valor do indice de amido.

Peso (g) 103+8
indice de cor Face 209+472
da epiderme| Corde

fundo 37+28
R Face 44104
(kg/0.5cm?) | Cor de
fundo 39+£05
indice de amido 6
&’ » [ ‘ Sdlidos solu_vels totais 13.0£009
ofs \ (°Brix) S

Tabela 20 - Resultados dos testes de

Figura 58 - Fruto da variedade 'Casa Nova'. maturacéo e qualidade da variedade 10.
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Fenologicamente, nesta variedade, em Tavira (Figura 59), verificou-se que 0s
estados mais iniciais do desenvolvimento dos gomos folheares e dos botdes
florais foram ocorrendo durante cerca de dois meses. A maturacdo dos frutos foi
atingida entre o més de Outubro e Novembro.

J& em Monchique (Figura 60) verificou-se que o desenvolvimento dos gomos
folheares e dos botGes florais iniciou-se mais cedo e decorreu hum periodo muito

mais curto. A maturacao foi atingida no fim de Agosto, dois meses mais cedo que

em Tavira
BBCH 1__&;3 Marcgo Abril M aio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro | Now. | Dez.
E Descricio E123412341234123412341234123412342 2
10 Folha w0 11 13 19 19 19 19
30 Rebentos _
50 Botfes fiorais 1 51 B 8 5 &
50 Flomgio EEE N
70 Desen. do futo Mo T4 75 75 7

0 Mt d futo IR T
90 Senescéncia -

Figura 59 - Diagrama da fenologia da variedade '‘Casa Nova', de acordo com a escala BBCH, em
Tavira.

BBCH 1_2 WMarco Abril Maio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro
L% Descricdo L%12341234123412341234123412341234
00 Gomos F. _
10 Folha 11 15 18 19 19
30 Botdes florais 51 5T
70 Desen. do fruto 71 T4T4 T5 TT T8

80 Matur. do futo CHUEE
S0 Senescéncia EENNE

Figura 60 - Diagrama da fenologia da variedade 'Casa Nova', de acordo com a escala BBCH, em
Monchique
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A evolucao do desenvolvimento dos frutos (Figura 61) no diametro e na altura foi
aproximadamente constante, mas no final das medigcbes o diametro teve um
crescimento ligeiramente superior. Na evolucdo do indice de cor verifica-se
desenvolvimento, ligeiramente superior na face. No fim do més de Agosto
registou-se um decrescimento no indice de cor da face, muito provavelmente,
devido a uma ma colocacéo do colorimetro nos frutos.

Na avaliacdo resultante da prova organoléptica (Figura 62) esta variedade tem
resultados antagonicos, pois obtém 4 em seis dos dez parametros e obtendo 2

nos restantes quatro parametros numa escala de avaliagdo de 1 (pior) a 5

(melhor).
80,00
6000 Aparéncia
; —
. ——————
40,00 Saborem
20,00
Acide A==
0,00 -?—_4 X
-20,00 Aroma da '
0 0 = ES - olpa
RN @&\9(5 g% e 06\°° polp ‘ />
e [ndice de cor (Face) Texturd

= [ndice de cor (Cor de fundo)
e [idmetro (mm)
s Altura (mm)

Figura 62 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=30).

Figura 61 - Evolugdo do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

As fichas de caracterizacdo da variedade 'Casa Nova', com caracteristicas
guantitativas e qualitativas, podem ser consultadas no Anexo 32 para Tavira e no

Anexo 33 para Monchique.
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11. Variedade ‘Sainho’

A variedade ‘Sainho’ produz frutos vermelhos descolorados em volta da cavidade
peduncular, alongados e com calibre pequeno. De acordo com os testes de
maturacdo (Tabela 21) os frutos tém um peso médio de 61 gramas, o indice de
cor da epiderme na face € alto, e na cor de fundo também se verifica um valor
elevado, em comparacdo com as restantes variedades.

Os valores da firmeza na face e na cor de fundo s&o praticamente idénticos e
indicam que os frutos ja se encontravam maduros, estando sendo estes valores

ligeiramente em discordancia com o valor do indice de amido.

Pesao (g) 61+2
indice de cor Face 41 2+25
da epiderme| Corde

tundo 105+30
BRI Face 46+03
2
(kg/0,5cm*) | Corde 45£03
fundo
indice de amido 3
Solidos sollveis totais 145103

(*Brix)

Tabela 21 - Resultados dos testes de

Figura 63 - Fruto da variedade "Sainho'. maturacéo e qualidade da variedade 11.

Em Tavira (Figura 64) verificou-se que fenologicamente os estados mais iniciais
do desenvolvimento dos gomos folheares e dos botbes florais foram ocorrendo
num periodo de cerca de trés meses. A maturacdo dos frutos foi atingida entre o
més de Outubro e Novembro.

O desenvolvimento em Monchique (Figura 65), dos gomos folheares e dos botbes
florais iniciou-se mais cedo e foi mais curto. A maturacéo foi atingida em Agosto,

sensivelmente dois meses mais cedo que em Tavira.
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BBCH '-E Margo Abrl M aio Junho Julho Agosto Setembro | OQutubro | Nov | Dez.
L% Descricdo L%123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 1 18 19 13
30 Botbes florais 52 52 52 52 54 53 5
70 Desen. do fute T1OT4 T4 T4 75 75

90 Sensscéncia -

Figura 64 - Diagrama da fenologia da variedade 'Sainho', de acordo com a escala BBCH.

BBCH :_5;3 Marco Abril M aio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro
E Descricio E12341234123412341234123412341234
10 Folha 0 18 18 18 1513 19
0 Rebentos @ oa w mm om o
30 Botdes forais 51 52 BT
80 Floragdo -
70 Desen. do fiuto 72 7474 75 TT T8

80 Matur. do futo CC
90 Senescéncia EEENENE

Figura 65 - Diagrama da fenologia da variedade 'Sainho’, de acordo com escala BBCH, em
Monchique.

Na evolugdo do desenvolvimento dos frutos (Figura 66) verifica-se um
crescimento superior no diametro em relacdo a altura. Na evolugcédo do indice de
cor do fundo verifica-se um ligeiro aumento, mas manteve-se abaixo de zero; ja o
indice da cor da face regista um grande aumento, mais acentuado a partir do
inicio de Setembro.

Pela avaliacdo obtida a partir prova organoléptica (Figura 67), esta variedade
obteve boa aceitacdo pelo painel de consumidores; destacando-se positivamente
o parametro “Aparéncia do fruto” obtendo 5 numa escala de avaliagdo de 1 (pior)

a 5 (melhor).
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60,00
50,00
: Aparéncia

40,00 / do fruto
30,00 Saborem S Aroma do
2000 / geral to
10,00 / Acidez : Cor do fruto

0,00 -
-10,00 Aroma da Aparéncia
-20,00 polpa da polpa

0 O o o o
’\0\@% 'Lb‘wg o1® ¥ ®° Textura Crocancia

== |ndice de cor (Face)

== |ndice de cor (Cor de fundo)
e [idmetro (mm)

s Altura (mm)

Figura 67 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=31).

Figura 66 - Evolucao do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

As fichas de caracterizacdo da variedade 'Sainho’, com caracteristicas
guantitativas e qualitativas, podem ser consultadas no Anexo 34 para Tavira € no

Anexo 35 para Monchique.

12. Variedade ‘Espelho’

Pelo nome, semelhanca dos frutos e restantes caracteristicas, esta variedade é
tida como portuguesa sendo descrita num livro do Instituto Nacional de
Investigagdo Agraria (actual INIAV) intitulado “Variedades de Macieira” por Joao
Tomaz Ferreira de 1994.

Esta variedade é triploide (Ferreira et al., 2016) produz frutos achatados de calibre
grande, bicolores e é descrito como sinonimia da variedade 'Trés ao Prato' que se
encontra na DRAP Norte (Ferreira et al., 2016).

De acordo com os testes de maturacao (Tabela 22) os frutos tém um peso medio
de 137 gramas e apresentam diferencas no indice de cor da epiderme entre a
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face e a cor de fundo. Os valores da firmeza na face e na cor de fundo sdo
idénticos, indicando que os frutos estdo a aproximar-se da maturacdo, sendo esta

informacé&o oposta ao valor do indice de amido.

Peso (g) 137 £ 10
indice de cor| T2¢® IN5+37
da epiderme | Corde 290

fundo
Firmeza Face 57+03
2
(kg/0,5cm”) | Corde 57405
fundo
indice de amido g

Tabela 22 - Resultados dos testes de

Figura 68 - Fruto da variedade "Espelho’. maturacgdo e qualidade da variedade 12.

Pelo diagrama da fenologia desta variedade, em Tavira (Figura 69), verificou-se
gue o desenvolvimento dos gomos folheares nos estados iniciais se prolongou até
perto de trés meses. O desenvolvimento dos botdes florais demorou 0 mesmo
tempo, mas os estados evoluiram com regularidade. A maturacdo dos frutos foi
atingida no final de Agosto.

Esta mesma variedade em Monchique (Figura 70), teve um comportamento
diferente, o desenvolvimento dos gomos folheares e dos botdes florais iniciou-se
mais cedo e decorreu em pouco mais que um més. A maturagéo foi atingida em

Julho, dois meses mais cedo que em Tavira.
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BBCH

Sem. Més

Margo Abril W aio Junho Julho Agosto | Setembro | Outubro | Now. | Dez.

ﬁ Descricio
L

123 4|1 2 3 4|1 23 4(1 23 4|12 3 4|12 3 4123 4/1234 2 2

10 Folha 1 1 18 18 19 13

S0 Boties florais 51 5 5 8 g5 5

80 Floragdo _

70 Desen. do fiuto M 74 T 73 T8 7
80 Wat. do fruto B

Figura 69 - Diagrama da fenologia da variedade 'Espelho’, de acordo com a escala BBCH.

BBCH LE Marco Abril Maio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro
L% Descricio L%12341234123412341234123412341234
00 GomosF. _
10 Folha L 13 13 13 19 19 19
3 Rebentos Sow @ mam o om
30 Botdes forais 51 55
80 Floragdo -
70 Desen. do futo T4 T4TE T T3
80 Matur. do fruto 81 85 & &7
80 Senescéncia _

Figura 70 - Diagrama da fenologia da variedade 'Espelho’, de acordo com a escala BBCH, em
Monchique.

A evolucédo do desenvolvimento dos frutos (Figura 71) foi regular, registando-se
um crescimento ligeiramente superior no diametro, em relacdo a altura. Na
evolucdo do indice da cor de fundo verifica-se um ligeiro aumento, mas manteve-
se sempre abaixo de zero. Ja no indice de cor da face regista-se um maior
aumento, mais acentuado a partir do inicio de Setembro.

Na prova organoléptica (Figura 72) o painel de provadores ndo demonstrou
grande aceitacdo pelos frutos desta variedade, destacando-se positivamente,
apenas o parametro “acidez” que obteve 5 numa escala de avaliagdo de 1 (pior) a
5 (melhor).
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100,00
80,00 Aparéncia
do fruto
60,00 — Saborem 5 Aroma do
— geral . fruto
40,00
2000 P Acidez 4) - Cordo
| ?-q**_/ N Sl fruto
0,00 - } } }
20,00 Aroma da ' Aparéncia
; o R o R N & polpa > da polpa
\Q\ag N v rL&\@Q %\\'a(é S AN®

e=ndice de cor (Face)
s Indice de cor (Cor de fundo) Dogura
e idmetro (mm)

e Altura (mm)

Figura 71 - Evolucao do indice de cor e do Figura 72 - Resultados da prova organoléptica
desenvolvimento dos frutos. efectuada por painel de consumidores (n=19).

As fichas de caracterizacdo da variedade ‘'Espelho’, com caracteristicas
quantitativas e qualitativas, podem ser consultadas no Anexo 36 para Tavira € no

Anexo 37 para Monchique.

13. Variedade ‘Mac¢a de Outubro’

Variedade geneticamente idéntica & variedade ‘Setubal’ desta colecgao (Ferreira
et al., 2016), produz frutos bicolores, achatados e de calibre médio a grande.

Nos testes de maturacdo (Tabela 23) os frutos apresentam um peso médio de
133 gramas e diferencas significativas entre a cor da face e a cor de fundo. Os
valores da firmeza na face e na cor de fundo séo préximos e baixos, indicando
gue os frutos estdo maduros no momento da colheita. O valor do indice de amido
confirma esse estado.
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Peso (qQ) 133 + 11
indice de cor Face 320+36
da epiderme | Cor de 27+20

fundo
s Face 432046
2
(kg/0,5cm™) | Corde 38403
fundo
indice de amido 6
Figura 73 - Fruto da variedade 'Maca de Tabela 23 - Resultados dos testes de
Outubro'. maturacdo e qualidade da variedade 13.

Na evolucdo dos estados fenolégicos (Figura 74) verificou-se que o
desenvolvimento dos gomos folheares e dos botdes florais se prolongou por mais
de dois meses, com predominancia dos estados iniciais. Este desenvolvimento
indica que esta variedade terd, pelo menos, médias exigéncias em frio. Os frutos

atingiram a maturacgéo entre o final de Agosto e Setembro.

BECH %’3 Marco April M aio Junho Julho Agosto Setembro OQutubro | Mowv. | Dez.
E Descrcdo E123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 18 13 13 158 13 13
30 Rebentos _
S0 Botdes florais 51 51 57 57 54
70 Desen. do fruto T4 7T T3 T3 i
30 Mat. do fruto O
90 Senescéncia _

Figura 74 - Diagrama da fenologia da variedade 'Mac¢éa de Outubro’, de acordo com a escala
BBCH.

A evolucdo de crescimento (Figura 75) foi constante, verificando-se no final um
crescimento superior no didmetro em relacdo a altura. Na evolucdo do indice de
cor do fundo verifica-se um ligeiro aumento, mas manteve-se abaixo de zero; o
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indice da cor da face registou um aumento superior, mais acentuado a partir do
final de Agosto.

Na avaliacdo resultante da prova organoléptica (Figura 76) esta variedade
apresenta uma boa aceitacdo pelos provadores, destacando-se nos parametros
“Sabor em geral”, “Aparéncia do fruto”, “Cor do Fruto” e “Aparéncia da polpa”

obtendo 4 numa escala de avaliacdo de 1 (pior) a 5 (melhor).

100,00
00 / Aparéncia
60,00 - — Saborem_ 4
40,00 -jm——— geral ’ \
20,00 Acidez l“"\

0,00 P
-20,00 Aroma da 775
S & & @90 \Gaé'k \%é.“ \%é.\' \ﬁaé'\ polpa “. ’
NGRS )
RN .-1}\ n;\\ QYR R Textura "

e [ndice de cor (Face)

e [ndice de cor (Cor de fundo)
e [idmetro (mm)

e Altura (mm)

Figura 76 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=19).

Figura 75 - Evolucao do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

As diferencas entre esta variedade e a variedade geneticamente idéntica
(‘Setubal’), descrita neste trabalho, poderdo dever-se as diferencas

edafocliméticas dos locais onde se encontram instaladas na colecc¢éo.

A ficha de caracterizacdo da variedade ‘Macd de Outubro’, com caracteristicas

quantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 38
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14. Variedade ‘Péro Vermelho’

Os frutos desta variedade sédo achatados, com epiderme vermelha muito escura e
calibre médio a grande.

De acordo com os testes de maturacdo (Tabela 24) os frutos apresentam um
peso médio de 121 gramas, os valores da firmeza entre a face e a cor de fundo
sdo praticamente idénticos e indicam que os frutos estdo maduros ou muito
préximo. Em oposicdo o valor do indice de amido indica que os frutos ainda néao
atingiram a maturacao. O indice de cor da epiderme tem grandes diferencas entre
a face e a cor de fundo, com valores elevadissimos, sendo que os valores da cor
de fundo tenderao a aproximar-se dos valores da face, ja que os frutos na colheita

nao estao totalmente maduros.

Peso (g) 12118
indice de cor| TaC€ 896495
da epiderme | Corde 371454
fundo
R Face 50+£023
2
(kg/0,5cm™) | Corde 48+03
fundo
indice de amido 3
Sdlidos soliveis totais
(°Brix) 13,4+05
st
Figura 77 - Fruto da variedade 'Péro Tabela 24 - Resultados dos testes de
Vermelho'. maturacéo e qualidade da variedade 14.

Fenologicamente (Figura 78), verificou-se que o0s estados iniciais do
desenvolvimento dos gomos folheares prolongaram-se durante trés meses; 0s
gomos florais tiveram um desenvolvimento mais curto. A maturacdo foi atingida

entre o fim de Agosto e meados de Setembro.
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BBCH Margo Adbril Waio Junho Julho Agosto | Setembro | Qutubro | Nov. | Dez

ﬁ Descricdo
L

Sem. [Més

12 3 4(1 23 412 3 4123 412 3 4|12 3 4123 41234 2|2

10 Folha 10 10 18 18 18

S0 Botdes florais Bl 51 51 &

80 Floracio _

70 Desen. do futo 72 T4 TS 75 7T 7

80 Mat. do futo L A

% Senesotnca R

Figura 78 - Diagrama da fenologia da variedade 'Péro Vermelho', de acordo com a escala BBCH.

A evolucéo do crescimento dos frutos (Figura 79) entre o didmetro e a altura foi
constante, verificando-se no final que o didmetro € maior que a altura. O indice de
cor da face e do fundo comecou proximo de zero. A partir do final de Agosto
registou-se um elevado aumento de ambos, mas no final o indice na face duplicou
o valor do indice da cor de fundo.

Na prova organoléptica (Figura 80) o painel de provadores demonstrou aceitacao
pelos frutos desta variedade, destacando-se positivamente, o parametro “Cor do

fruto” que obteve 5 numa escala de avaliagao de 1 (pior) a 5 (melhor).

250,00
200,00 Aparéncia
15000 / o fruto
' Saborem Aroma do
100,00 e ge fruto
50,00 Acidez ;“. ordo fruto
0,00 .Ll]%
-50,00 Aroma da "“ Aparéncia
ey < @ S \0\:-\ polpa ‘ >, Q) da polpa
N IS S P g _
e [ndice de cor (Face) Textura Crocancia
e [ndice de cor (Cor de fundo) Dogura

e [)iametro (mm)
s Altura (mm)

Figura 80 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=30).

Figura 79 - Evolugédo do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.
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As fichas de caracterizagdo da variedade 'Péro Vermelho', com caracteristicas
quantitativas e qualitativas, podem ser consultadas no Anexo 39 para Tavira € no

Anexo 40 para Monchique.

15. Variedade ‘Malapio de Pé Curto’

Variedade geneticamente idéntica as variedades ‘Malapio’ e ‘Malapio Pé de
Porco’ desta colecgao (Ferreira et al.,2016). Os frutos sdo pequenos, alongados e
com epiderme amarela, podendo ter manchas avermelhadas.

Pelos testes de maturacdo (Tabela 25) verifica-se que os frutos tém um peso
médio de 72 gramas. Os valores do indice de cor da epiderme da face e da cor de
fundo sdo muito proximos. Os valores da firmeza na face sdo superiores aos da
zona da cor de fundo, mas indicam que os frutos ndo estdo maduros no momento
da colheita, sendo esse estado confirmado pelo indice de amido.

No trabalho de identificacdo de variedades tradicionais de macieira associadas a
designacao “Péro de Monchique” esta variedade é associada a essa mesma

designacao.

Peso (g) 72+3
indice de cor T ac€ 18+0,7
da epiderme | Cor de 4304
fundo
ERmr Face T.0+£04
2
(kg/0.5cm™) | Corde 59+04
fundo
indice de amido 3
Sélidos soldveis totais
2 (°Brix) 142108
Figura 81 - Fruto da variedade 'Malapio de Pé Tabela 25 - Resultados dos testes de
Curto'. maturacdo e qualidade da variedade 15.
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De acordo com o diagrama da fenologia (Figura 82) verificou-se que os estados
mais iniciais do desenvolvimento dos gomos folheares foram ocorrendo
aproximadamente durante dois meses; ja o desenvolvimento dos botdes florais foi
mais regular e deu-se em menos tempo. Os frutos atingiram a maturacao no inicio

do més de Outubro.

BBCH E Marco Abril W aio Junho Julho Agosto | Setembro | Outubro | Nov.| Dez.
E Descricio L%123412341.'23412341234'1234123412342 2
10 Falha i 15 19 19
S0 Botbes florais Bl 51 5 g3 &7
80 FloragHo -
70 Desen. do futo T4 4T 77 73
80 Mat. do fute .
80 sSenescéncia -

Figura 82 - Diagrama da fenologia da variedade 'Maléapio de Pé Curto', de acordo com a escala
BBCH.

A evolucédo do crescimento (Figura 83) dos frutos entre o didmetro e a altura foi
muito semelhante, terminando praticamente idénticos. O indice de cor da face e
do fundo foi evoluindo sempre com valores muito proximos de zero, ligeiramente
superior na face. No final do més de Agosto regista-se uma reducao no indice de
cor da face e no diametro, que se pode dever a uma ma colocacdo dos
equipamentos de medig&o.

A avaliacdo obtida pela prova organoléptica (Figura 84) demonstra uma boa
aceitacdo geral na maioria dos parametros, obtendo 4 em seis dos dez

parametros avaliados, numa escala de avaliacdo de 1 (pior) a 5 (melhor).
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60,00
e . "
e Aparéncia
40,00 4c.10 fruto
Saborem E —__Aroma do
2000 geral ] fruto

Acidez fruto
0,00 it ——————
e —
— Aroma da paréncia
-20,00 polpa da polpa

0 (8] A8 X \S \8 —
\0\'&9 1&\@9 01\5?‘ ,L\\%e' 05\0‘} ,@\0‘) Textur rocancia

indice de cor (Face) Dogura
Indice de cor (Cor de fundo)

Diadmetro (mm)

Altura (mm)

Figura 84 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=31).

Figura 83 - Evolugdo do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

A ficha de caracterizacéo da variedade ‘Malapio de Pé Curto’, com caracteristicas

guantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 41.

16. Variedade ‘Maria Gomes 2’

Esta variedade € triploide (Ferreira et al., 2016), produz frutos achatados de
calibre grande, bicolores e é geneticamente idéntica a variedade ‘Maria Gomes’
desta colecgao (Ferreira et al., 2016). Assim como a variedade ‘Maria Gomes’ &
associada a designacao “Péro de Monchique” também esta deve ser.

Pelos testes de maturacéo (Tabela 26) os frutos desta variedade apresentam um
peso medio de 139 gramas e diferencas entre o indice de cor da face e a cor de
fundo. Os valores da firmeza na face e na cor de fundo s&o ligeiramente
diferentes, mas ambos indicam que os frutos ndo estdo maduros no momento da

colheita. O valor do indice de amido confirma esse estado.
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FPeso (g) 138 +6
indice de cor Face 145+1.8
da epiderme | Corde

fundo 27210
R Face 7T6+05
2
(kg/0,5cm®) | Corde 66405
fundo
indice de amido 1
Sélidos saolu_vels totais 199405
[GB"K) 7 L)
Figura 85 - Frutos da variedade 'Maria Gomes Tabela 26 - Resultados dos testes de
2'. maturacdo e qualidade da variedade 16.

Fenologicamente (Figura 86) esta variedade apresentou diferencas em
comparagao com a variedade geneticamente idéntica (‘Maria Gomes’), pois tanto
o desenvolvimento dos gomos folheares como dos botdes florais foi bastante mais

curto e a maturacéo dos frutos também foi mais tempora.

BBCH Marco Abril W aio Junho Julho Agosto | Setembro | Outubro | Nov.| Dez.

@ Descricdo
L

Sem. [Més

123 &(1 2 3 4(1 23 4|12 3 4|1 23 4123 4123 41234 2 2

10 Folha 1 18 19 19

50 Botbes florais 2 55 5T 5B &g

70 Desen. do frute M T4 75 TE 75 75 7

80 Hat do futo R

90 Senescéncia -

Figura 86 - Diagrama da fenologia da variedade 'Maria Gomes 2', de acordo com a escala BBCH.

A evolugdo do crescimento dos frutos (Figura 87) entre o didmetro e a altura foi
constante, resultando no diametro maior que a altura. O indice da cor de fundo
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manteve-se praticamente idéntico sempre abaixo de zero. Na face registou-se um
aumento a partir da primeira semana de setembro.

Na prova organoléptica (Figura 88) os frutos desta variedade ndo apresentaram
grande aceitacdo pelo painel de provadores. Apenas dois parametros se
destacaram, obtendo 4 em dois dos dez parametros avaliados, numa escala de

avaliacao de 1 (pior) a 5 (melhor).

70,00
60,00 o
50,00 f=—— Aparéncia
do fruto
40,00 Saborem ‘ Aroma do
30,00 geral 3 fruto
20,00
) . Cordo
o - — Acidez (- ~| fruto
0,00 i ! }
-10,00 Aroma da| Aparéncia
-20,00 polpa da polpa
Q 8] e,‘\. e’\
& =
’\Q\fbg q’h\a@ St 8 Textura®- rocancia

indice de cor (Face)

indice de cor (Cor de fundo)
Diadmetro (mm)

Altura (mm)

Dogura

Figura 88 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (=30).

Figura 87 - Evolucao do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

A ficha de caracterizacdo da variedade ‘Maria Gomes 2’, com caracteristicas

guantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 42.

17. Variedade ‘Maca Cigana’

Esta variedade é geneticamente idéntica as variedades ‘Pedregal’ e ‘Maca Acida’
desta coleccdo (Ferreira et al., 2016), produz frutos alongados, de calibre
pequeno a médio e bicolores.

De acordo com os testes de maturacdo (Tabela 27), os frutos tém um peso meédio
de 79 gramas e diferencas entre o indice de cor da epiderme na face e na cor de
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fundo. No momento da colheita os valores da firmeza na face e na cor de fundo
sdo proximos e indicam que os frutos estdo maduros. Esse estado é confirmado

pelo indice de amido.

Peso (qg) 79t6
indice de cor Face 165+37
da epiderme | Cor de

fundo -39+10
BN Face 25+05
2
(kg/0,5cm®) | Corde 21403
fundo
indice de amido 8

Tabela 27 - Resultados dos testes de
maturagéo e qualidade da variedade 17.

Figura 89 - Frutos da variedade 'Maca Cigana'.

Os estados mais iniciais do desenvolvimento dos gomos folheares decorreram
durante dois meses; jA 0 desenvolvimento dos botdes florais foi mais regular e
deu-se em menos tempo. A maturacdo dos frutos foi atingida entre o fim do més

de Agosto e Setembro (Figura 90).

BBCH *E Marco Abril Maio Junho Julho Agosto | Setembro | Outubro | Nov.| Dez.
E Descricdo 5123412341234123412341234123412342 2
10 Folha n 19 19 19
50 Botdes florais B 5 g5 57
80 Floragde _
70 Desen. do futo M M T 75 75 b
80 Mat do futo O -
90 Senescéncia _

Figura 90 - Diagrama da fenologia da variedade 'Mac¢éa Cigana', de acordo com a escala BBCH.
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A evolucéo do crescimento dos frutos (Figura 91) entre o didametro e a altura foi
constante mas mais acentuado até ao final de Agosto, no final verifica-se que o
diametro € maior que a altura. O indice de cor do fundo manteve-se estavel no
primeiro més, aumentando no inicio de Setembro para valores superiores a zero;
o0 indice de cor da face esteve sempre em crescimento. A diminuig&do no final do

més de agosto pode dever-se a uma errada colocacao do aparelho de medicao.

70,00

60,00 /______.__

50 00 — Aparéncia
C|e— do fruto

40,00 Saborem SR Aroma do

30,00 geral fruto

20,00 -

1000 Acidez (- Cordo fruto
000 ) /‘:\,"‘/, -

— — - .

-10.00 Aroma da|_e< —_|Aparéncia

20'00 polpa da polpa
40 o o o & o /7 N o
,\Q\@Q N rs ’Lb‘\?g ‘5,\\739 St \o ,\b‘\‘a Textura __—Crocéncia

Indice de cor (Face) Dogura

indice de cor (Cor de fundo)
Diadmetro (mm)
Altura (mm)

Figura 92 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=19).

Figura 91 - Evolugao do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

A ficha de caracterizacdo da variedade ‘Macéd Cigana’, com caracteristicas

quantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 43.
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18. Variedade ‘Malapio Bico de Pardal’

Esta variedade produz frutos de calibre pequeno, alongados e com epiderme
amarela, podendo ter manchas avermelhadas.

No trabalho de identificacdo de variedades tradicionais de macieira associadas a
designacao “Péro de Monchique” esta variedade é associada a essa mesma
designacéo.

De acordo com os testes de maturacao (Tabela 28), os frutos tém um peso médio
de 89 gramas; o indice da cor de fundo e da face tem diferencas minimas. Os
valores da firmeza na face e na cor de fundo séo diferentes, mas ambos indicam

qgue os frutos ndo estdo maduros no momento da colheita. O valor do indice de

amido confirma esse estado.

Peso (g) g9 +5

indice de cor| T Aace 0404
da epiderme | Cor de 56+0.1

fundo
= Face 7.2+073

2

(kg/0,5cm”) | Corde 64404

fundo

indice de amido 1
Solidos soldveis totais
(°Brix) 160+04
Figura 93 - Frutos da variedade 'Malépio Tabela 28 - Resultados dos testes de
Bicode Pardal'. maturagéo e qualidade da variedade 18.

Fenologicamente (Figura 94) verificou-se que o0s estados mais iniciais do
desenvolvimento dos gomos folheares foram ocorrendo aproximadamente
durante dois meses; jA o desenvolvimento dos botdes florais foi mais regular,
demorando o mesmo tempo. A maturagao dos frutos foi atingida entre Outubro e

Novembro.
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BBCH 1__5;3 Marco Abril Waio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro | Nov.| Dez.
E Descricio E123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 1 1 11 19 19 19
50 Botdes forais 51 B3 5T &7
80 Floragdo _
70 Desen. do fute Mmoo T 75 715 7

80 Mat. do futo R R
30 Senescéncia -

Figura 94 - Diagrama da fenologia da variedade ‘Malépio Bico de Pardal', de acordo com a escala
BBCH.

A evolucdo do crescimento dos frutos (Figura 95) entre o didmetro e a altura foi
constante, verificando-se no final que o didametro é superior a altura. O indice de
cor da face e do fundo foi evoluindo, aproximando-se de zero, terminando

ligeiramente superior na face.

60,00
e ———
50,00 /——
__-—----.-__ - -
40,00 = Aparéncia
do fruto
30,00 Saborem 5 —__ Aroma do
20,00 geral /~ M, fruto
10,00 Acidez ./ Cfﬁ;tgo
0,00 f f f f f f
-10,00 Aroma da| |- 4 |Aparéncia
-20,00 polpa . da polpa
X X X X ) Y -
\0\"’90 q,e.\ﬁ‘?O ST A% (@ o 01,\@“ Textura™__ |~ _—"Crocancia

Do-;;-ﬁra

indice de cor (Face)

indice de cor (Cor de fundo)
Diadmetro (mm)

Altura (mm)

Figura 96 - Resultados dos testes da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=31).

Figura 95 - Evolugdo do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

A ficha de caracterizagdo da variedade ‘Maldpio Bico de Pardal’, com

caracteristicas quantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 44.
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19. Variedade ‘Malapio Pé de Porco’

Variedade geneticamente idéntica as variedades ‘Malapio’ e ‘Malapio de Pé Curto’
desta colecgdo (Ferreira et al., 2016). Produz frutos de calibre pequeno,
alongados e com epiderme amarela, podendo ter manchas avermelhadas.

No trabalho de identificacdo de variedades tradicionais de macieira associadas a
designacao “Péro de Monchique” esta variedade é associada a essa designacao.
De acordo com os testes de maturacdo (Tabela 29), os frutos tém um peso médio
de 64 gramas; o indice da cor de fundo e da face tem diferencas. Os valores da
firmeza na face e na cor de fundo sdo ligeiramente diferentes, mas ambos
indicam que os frutos ndo estdo maduros no momento da colheita. O valor do

indice de amido confirma esse estado.

Peso (g) 64 + 2

indice de cor LI 47+1.2

da epiderme | Cor de
fundo

Face 7.6+03

£3+02

Firmeza
2
(kg/0,5cm=) | Cor de 72402
fundo
indice de amido 3
Sdlidos soliveis totais
(°Brix) 152+06

Figura 97 - Frutos da variedade 'Malapio Pé de Tabela 29 - Resultados dos testes de
Porco'. maturacdo e qualidade da variedade 19.

Fenologicamente (Figura 98) verificou-se que o0s estados mais iniciais do
desenvolvimento dos gomos folheares foram ocorrendo durante mais de dois
meses; ja o desenvolvimento dos botdes florais foi mais regular, mas demorou o

mesmo tempo. A maturagdo dos frutos foi atingida no fim do més de Outubro.
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BECH Marco Abril Maio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro | Nov. | Dez

123 4123 412341234123 4123 4123412734 2 2

Sem. (Més

ﬁ Descricdo
L

10 Folha i1 11 i1 13 i3

30 Rebentos _

50 Boties florais 51 53 55 g7 =

70 Desen. do frute 2 T4 ™ 75 7

30 Mat. do futo o m s
90 Senescéncia -

Figura 98 - Diagrama da fenologia da variedade 'Maléapio Pé de Porco', de acordo com a escala
BBCH.

A evolucéo do crescimento dos frutos (Figura 99) entre o diametro e a altura foi
constante, verificando-se no final que o diametro € ligeiramente superior a altura.
O indice de cor da face e do fundo foi evoluindo regularmente sempre com
valores muito préximos de zero, ligeiramente superior na face.

Na avaliacdo resultante da prova organoléptica (Figura 100) esta variedade
apresenta pelos provadores uma aceitacdo média, destacando-se pela negativa o

parametro “Acidez” onde obteve 1 numa escala de avaliagdo de 1 (pior) a 5

(melhor).
60,00
50,00 .
_f&—’—'_’ Aparéncia
40,00 - do fruto
30,00 Saborem 4 AN Aromado
' geral M fruto
20,00
10,00 Acidez/_ up )\ Cordo
0,00 - . . . —/ fruto
-10,00 Aroma da paréncia
-20,00 polpa da polpa
O (8] e e S
'\(5\?)g 'L"‘\ag o\ P 0‘9\0\& Textura“—_ rocancia

indice de cor (Face) Dogura
Indice de cor (Cor de fundo)

Diadmetro (mm)

Altura (mm)

Figura 100 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=31).

Figura 99 - Evolugao do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.
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A ficha de caracterizacdo da variedade ‘Malapio Pé de Porco’, com caracteristicas

guantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 45.

20. Variedade ‘Péro Tomate’

Esta variedade produz frutos achatados de calibre pequeno e com epiderme
vermelha escura.

De acordo com os testes de maturacdo (Tabela 30), os frutos tém um peso médio
de 74 gramas; no indice de cor da epiderme na face e na cor de fundo registam-
se diferencas significativas com valores bastante elevados. Os valores da firmeza
na face e na cor de fundo sdo proximos e indicam que os frutos estdo maduros.

Esse estado é confirmado pelo indice de amido.

Peso (g) T4 +6
indice de cor Face "3x23
da epiderme | Cor de
E— 246+28
Firmeza Face 102
2

(kg/0,5cm<) | Cor de 38+03

fundo

Indice de amido 4
: Solidos sulu.vms totais 14.1+03
Recn (Brix)

Tabela 30 - Resultados dos testes de

Figura 101 - Fruto da variedade 'Péro Tomate'. maturaco e qualidade da variedade 20.

De acordo com o diagrama da fenologia (Figura 102), o desenvolvimento dos
gomos folheares durou dois meses, sendo ligeiramente mais curto nos botdes
florais, em ambos foi regular. A maturacdo dos frutos foi atingida entre o fim do
més de Agosto e Setembro.
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BBCH %ﬁg Margo Abrl Maio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro | Nov. | Dez
% Descricdo E123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 18 19 19
30 Rebentos _
50 Botdes florais 52 88 58 8
70 Desen. do frute 2 T2 75 7T
&0 Mat. do fruto _
80 Senescéncia _

Figura 102 - Diagrama da fenologia da variedade 'Péro Tomate', de acordo com a escala BBCH.

A evolucao do crescimento dos frutos (Figura 103) entre o diametro e a altura foi
constante, até ao inicio de Setembro. A partir dessa data verificou-se um
crescimento superior no diametro. O indice de cor comegou préoximo de zero. A
cor de fundo manteve-se assim até ao inicio de Setembro e a partir dessa data
aumentou significativamente; na face foi aumentando mais ao longo do tempo,
tendo no final praticamente duplicado o valor da cor de fundo.

Na prova organoléptica (Figura 104) o painel de provadores demonstrou pouca
aceitacdo pelos frutos desta variedade, destacando-se apenas, 0s parametros
“Cor do fruto” e “Aparéncia da polpa” que obtiveram 4 numa escala de avaliagao

de 1 (pior) a 5 (melhor).

100,00

80,00 / Aparéncia
k do fruto
60,00 — Saborem 4 — __ Aroma do
/#f‘ geral /< 3 - 7 fruto
4000
20,00 /// Acidez
0,00 f f 5 f

= ' I ! ! Aroma da| - JAparéncia
-20,00 polpa da polpa
*\Q\'BQO -m.\bgo o‘l\%e'& q:\\"e\ (36\0‘}& Textura“— —Crocéancia
Indice de cor (Face) Dogura

indice de cor (Cor de
fundo)

Figura 104 - Resultados da prova
organolética efectuada por painel de
consumidores (n=30).

Figura 103 - Evolucéo do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.
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A ficha de caracterizacdo da variedade ‘Péro Tomate’, com caracteristicas

guantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 46.

21. Variedade ‘Péro Doce Pé Curto’

Esta variedade produz frutos de calibre pequeno a médio, alongados e com
epiderme amarela. Nas condicdes edafoclimaticas de Tavira, S80 muito poucos 0s
frutos que terminam o ciclo desta variedade até a maturacdo. Por esse motivo ndo

foi possivel realizar os testes de maturacéo e a prova organoléptica.

80,00

60,00 -
--""""________._.---
40,00
20,00
0,00 - : - : —
-20,00
(o] (o} A N A
'\Q\@g (lb‘\ag ) Q’l\c’e rﬁ\‘g’a 063\00
Indice de cor (Face)
Indice de cor (Cor de fundo)
Diadmetro (mm)
Altura (mm)
Figura 105 - Frutos da variedade 'Péro Doce Figura 106 - Evolugao do indice de cor e do
de Pé Curto'. desenvolvimento dos frutos.

A evolucao do crescimento dos frutos (Figura 106) entre o didametro e a altura foi
constante, verificando-se no final que o diametro é maior que a altura. Os indices
de cor da face e do fundo foram praticamente semelhantes durante os dois meses
registados, terminando o indice da face ligeiramente acima de zero.

Fenologicamente (Figura 107) verificou-se que nesta variedade o
desenvolvimento dos gomos folheares e dos botdes florais ocorreu no mesmo
periodo e foi mais rapido, em comparacdo com a maioria das variedades da

coleccao.
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BBCH %'3 Marco Abrl M aio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro | Nov. | Dez
% Descricdo E123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 19 19 19 19 19 13
50 Botdes forais 52 52 53 54
70 Desen. do frute o722 T4 moIT 7
80 Mat. do fruto _
80 Senescéncia -

Figura 107 - Diagrama da fenologia da variedade 'Péro Doce de Pé Curto', de acordo com a
escala BBCH.

A ficha de caracterizacdo da variedade ‘Péro Doce Pé Curto’, com caracteristicas

guantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 47.

22. Variedade ‘Malapio Carrascalinho’

A variedade ‘Malapio Carrascalinho’ produz frutos de calibre médio a grande e
com epiderme amarela, podendo adquirir manchas avermelhadas.

Pelos testes de maturacao (Tabela 31), os frutos tém um peso médio de 126
gramas; nao se verificaram grandes diferencas entre o indice de cor da epiderme
na face e na cor de fundo. Os valores da firmeza na face e na cor de fundo sao
praticamente idénticos e indicam que os frutos estdo maduros ou proximo disso,

esse estado é confirmado pelo indice de amido.
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Peso (g) 126 £ 5
indice de cor| ' 2¢® 1105
da epiderme | Cor de
fundo 1.7 +01
Firmeza Face 46+01
(kg/0.5cm?) | Corde
fundo 47+01
indice de amido 3
Figura 108 — Frutos da variedade Tabela 31 — Resultados dos testes de
‘Carrascalinho’. maturacéo e qualidade da variedade 22.

Fenologicamente (Figura 109) verificou-se que nesta variedade que os estados
mais iniciais do desenvolvimento dos gomos folheares foram ocorrendo
aproximadamente durante dois meses; ja o desenvolvimento dos botdes florais foi
mais regular e deu-se em menos tempo. A maturacdo dos frutos ocorreu entre o
fim do més de Agosto e Setembro. Com estas indicacdes e pelas elevadas
produgbes registadas, estes dados podem sugerir que esta variedade terd,

médias a baixas exigéncias em frio.

BBCH E Marco Abril Waio Junho Julho Agosto | Setembro | Outubre | Mov. | Dez
E Descrcio 5123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 15 19 19 19
50 Botdes florais 51 5 5 58
60 Florado G
70 Desen. do fruto M T T T T8 T8
80 Mat. do futo @ 81 B 8 @
90 Senescéncia _

Figura 109 - Diagrama da fenologia da variedade 'Malapio Carrascalinho', de acordo com a escala
BBCH.

A evolucao do crescimento dos frutos (Figura 110) entre o didmetro e a altura foi

7z

constante, verificando-se no final que o didmetro é maior que a altura. Na
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evolugdo do indice de cor do fundo, o valor manteve-se estavel abaixo de zero; ja
o indice da cor da face regista um ligeiro aumento, terminando ligeiramente acima
de zero.

Na prova organoléptica (Figura 111) os frutos desta variedade obtiveram 4, em

seis dos dez parametros avaliados, numa escala de avaliacdo de 1 (pior) a 5

(melhor).
80,00
60,00 Aparéncia
e do fruto
4000 Saborem 4 A —_ Aroma do
' geral fruto
20,00 - Cordo
Acidez fruto
0,00 f } ———
— Aroma da|_- paréncia
-20,00 polpa da polpa
o Ls] e b
\Q\a‘é '},b‘\@g o\® P® Textu ——%Crocéncia
indice de cor (Face) Dogura

indice de cor (Cor de fundo)
Diadmetro (mm)
Altura (mm)

Figura 111 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (n=19).

Figura 110 - Evolucao do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

A ficha de caracterizagdo da variedade ‘Malapio Carrascalinho’, com

caracteristicas quantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 48.
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23. Variedade ‘Maca Acida’

Esta variedade € geneticamente idéntica as variedades ‘Pedregal’ e ‘Maca
Cigana’ desta colecgéao (Ferreira et al., 2016). Produz frutos de calibre pequeno a
meédio, alongados e bicolores. Possivelmente, pelas condicbes edafoclimaticas de
Tavira, sdo muito poucos os frutos que terminam o ciclo desta variedade até a
maturacdo. Por esse motivo ndo foi possivel realizar os testes de maturagcéo e a

prova organoléptica.

80,00

60,00

40,00

20,00 /\//
0,00 |- ' ' ' —

-20,00

2
00 qe e e e

indice de cor (Face)
Indice de cor (Cor de fundo)
Diadmetro (mm)

Altura (mm)
Figura 112 - Frutos da variedade 'Maca Figura 113 - Evolucao do indice de cor e do
Acida'. desenvolvimento dos frutos.

A evolucao do crescimento dos frutos (Figura 113) entre o diametro e a altura foi
constante, verificando-se no final que o didmetro € maior que a altura. O indice de
cor do fundo teve um ligeiro crescimento, que por pouco ultrapassou o zero; 0
indice de cor da face registou, desde o inicio, um aumento significativo.

Fenologicamente (Figura 114) verificou-se que o0s estados mais iniciais do
desenvolvimento dos gomos folheares foram ocorrendo durante cerca de trés
meses, ja o desenvolvimento dos botbes florais foi mais regular e reduzido. Os

frutos atingiram a maturacao no final de Agosto.
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BBCH %03 Marco Abril Maio Junho Julho Agosto Setembro | Outubro | Mov.| Dez.
g Descricio E123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 9 1% 15 19 15
30 Rebentos -
50 Boties florais 51 55 53 57
70 Desen. do futo T T4 T4 75 75
80 Mat. do fruto _
90 Senescéncia B

Figura 114 - Diagrama da fenologia da variedade 'Maca Acida’, de acordo com a escala BBCH.

A ficha de caracterizagdo da variedade ‘Macd Acida’, com caracteristicas

guantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 49.

24. Variedade ‘Péro da Minha Avé’

Esta variedade produz frutos achatados, de calibre médio e com epiderme
vermelha.

Os frutos tém um peso médio de 103 gramas; encontram-se diferencas
significativas entre o indice de cor da epiderme na face e na cor de fundo. Os
valores da firmeza na face e na cor de fundo séo praticamente idénticos e indicam
que os frutos estdo maduros ou proximo disso. Esse estado € confirmado pelo
indice de amido (Tabela 32).
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Peso (g) 1039
indice de cor TEEE 538462
da epiderme | Cor de
fundo 120+49
Firmeza Face 44104
(kg/0.5cm?) | Corde
fundo 46+04
indice de amido o
Figura 115 - Frutos da variedade 'Péro da Tabela 32 - Resultados dos testes de
minha avd'. maturacéo e qualidade da variedade 24.

Pelo diagrama fenoldgico (Figura 116) o desenvolvimento dos gomos florais e dos
botdes florais foi regular e deu-se em dois meses. Os frutos atingiram a

maturagéo entre o final de Setembro e Outubro.

BBCH LE Marco Abril W aio Junho Julho Agoste | Setembro | Outubro | Mov.| Dez.
E Descricio E123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 0 11 13 15 19 19
30 Rebentos 3 _
50 Botiies florais 51 51 53 5T g
70 Desen. do fiuto T2 T4 5 07 7
&0 Mat. do futo _
30 Senescéncia -

Figura 116 - Diagrama da fenologia da variedade 'Péro da minha avé', de acordo com a escala
BBCH.

A evolucao do crescimento dos frutos (Figura 117) entre o didmetro e a altura foi
constante, verificando-se que o didmetro € maior que a altura. O indice de cor do
fundo teve um ligeiro crescimento, que por pouco ultrapassou o zero; o indice de

cor da face registou desde o inicio um aumento significativo.
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80,00
e Aparéncia
60,00 e do fruto
— Saborem 9 - Aroma do
40,00 geral fruto
20,00 s Acidez (-, ordo fruto
0,00 74&4
Aroma da Aparéncia
20,00 polpa da polpa
(o} o] O (8] oL
NG th\Bg NG L Textura“—__ | —Crocéancia
indice de cor (Face) Dogura

indice de cor (Cor de fundo)
Diadmetro (mm)
Altura (mm)

Figura 118 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (=19).

Figura 117 - Evolucéo do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

A ficha de caracterizagdo da variedade ‘Péro da Minha Avd’, com caracteristicas
guantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 50.

25. Variedade ‘Pedregal’

Esta variedade é geneticamente idéntica as variedades ‘Maga Cigana’ e ‘Maca
Acida’ desta coleccgéo (Ferreira et al., 2016). Produz frutos de calibre pequeno a
médio, alongados e bicolores.

Os frutos tém um peso médio de 97 gramas; verificam-se diferencas significativas
no indice de cor da epiderme entre a face e a cor de fundo. Os valores da firmeza
na face e na cor de fundo séo praticamente idénticos e indicam que os frutos
estdo maduros ou préximo disso. Esse estado € confirmado pelo indice de amido
(Tabela 33).
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Peso (g) 97 + 6
indice de cor Face 273+24
da epiderme ?uur:::f 50206

Firmeza Face 36+04
s corde | as:04
indice de amido 5

Tabela 33 - Resultados dos testes de
maturacéo e qualidade da variedade 25.

Figura 119 - Frutos da variedade 'Pedregal’.

Fenologicamente (Figura 120) os estados iniciais do desenvolvimento dos gomos
folneares e dos botdes florais prolongaram-se durante dois meses. Os frutos

atingiram a maturacédo entre o final de Agosto e Setembro.

BBCH -E WMarco Abril Maio Junho Julho Agosto | Setembro | Outubro | Mov.| Dez.
E Descricdo E123412341234123412341234123412342 2
10 Folha 1B 13 19 19
50 Botdes florais 51 B B g
70 Desen. do futo M 72 715 75 77 )
20 Mat. do fruto _
90 Senescéncia _

Figura 120 - Diagrama da fenologia da variedade 'Pedregal’, de acordo com a escala BBCH.

A evolucao do crescimento dos frutos (Figura 121) entre o didmetro e a altura foi
constante, verificando-se que o didmetro € maior que a altura. O indice de cor do
fundo teve um ligeiro crescimento, mantendo-se abaixo de zero; o indice de cor

da face registou desde o inicio um ligeiro aumento.
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Na avaliacdo resultante da prova organoléptica (Figura 122), esta variedade
apresenta uma boa aceitacdo pelos provadores, na maioria dos parametros,
obtendo 4 em sete dos dez parametros avaliados, huma escala de avaliacdo de 1

(pior) a 5 (melhor), destacando-se o parametro “Crocancia” que obteve nota

maxima.
80,00
—e—— Aparéncia
60,00 e go fruto
4000 —_— Sabor em —__ Aroma do
' geral fruto
20,00 Acidez Cor do fruto
0,00 - = — .
Aroma da Aparéncia
-20,00 polpa da polpa
N .
,\0\'290 N 1o 15‘\@90 ,b,\\'a‘bo 01\‘96 Textura® rocancia
[ndice de cor (Face) Dogura

Indice de cor (Cor de fundo)
Diadmetro (mm)
Altura (mm)

Figura 122 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (=19).

Figura 121 - Evolucéo do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

A ficha de -caracterizacdo da variedade ‘Pedregal’, com caracteristicas

guantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 51.

26. Variedade ‘Maca da Pedralva’

Variedade triploide (Ferreira et al., 2016), produz frutos alongados, de calibre
meédio com epiderme bicolor.

Os frutos tém um peso meédio de 96 gramas; apresentam diferencgas significativas
no indice de cor da epiderme na face e na cor de fundo. Os valores da firmeza na
face e na cor de fundo séao praticamente idénticos e indicam que os frutos estao

maduros. Esse estado € confirmado pelo indice de amido (Tabela 34).
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Peso (g) 96 +5
indice de car Face 338130
da epiderme | Cor de 26412
fundo
Firmeza Face 24+02
2
(kg/0,5cm®) | Cor de 29402
fundo
indice de amido 9
Figura 123 - Frutos da variedade 'Macé da Tabela 34 - Resultados dos testes de
Pedralva'. maturacdo e qualidade da variedade 26.

Fenologicamente (Figura 124), nesta variedade verificou-se que os estados mais
iniciais do desenvolvimento dos gomos folheares foram ocorrendo durante cerca
de dois meses. Ja o desenvolvimento dos botbes florais foi mais regular,

demorando sensivelmente o mesmo tempo.

BBCH -__ﬁg Marco Adbril Maio Junho Julho Agosto | Setembro [ Outubro | Nov.| Dez.
L% Descricdo L%123412341234123412341234123412342 2
10 Folha i i@ 18 18 18
50 BotBes florais 51 51 53 5 g5y 59
80 Floracdo _
70 Desen. do futo 274 T4 7T 7
80 Mat. do futo _

% Senescénci EEC

Figura 124 - Diagrama da fenologia da variedade 'Maca da Pedralva’, de acordo com a escala
BBCH.

A evolucao do crescimento dos frutos (Figura 125) entre o didmetro e a altura foi
constante, verificando-se que o diametro é maior que a altura. O indice de cor do

fundo teve um ligeiro crescimento, mantendo-se abaixo de zero; o indice de cor
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da face registou inicialmente um ligeiro aumento que estabilizou até ao final.

Devido a queda precoce de frutos, registada nesta variedade, o indice de cor da

face ndo demonstra o valor real.

Pela avaliacdo obtida a partir da prova organoléptica (Figura 126), esta variedade

nao obteve grande aceitacao pelo painel de consumidores; apenas 0s parametros

“aparéncia do fruto” e “cor do fruto” obtiveram 4 numa escala de avaliagdo de 1

(pior) a 5 (melhor).

80,00
___.----__--—-—--
60,00
f—_
40,00
20,00
—— —_----T-..
0,00 +—— . .

20,00

X
,\g\'ago \1\%@0 ,Lh\ago ,5\\'6‘50 N

indice de cor (Face)

indice de cor (Cor de fundo)
Diadmetro (mm)

Altura (mm)

Figura 125 - Evolucéo do indice de cor e do
desenvolvimento dos frutos.

Aparéncia
do fruto
Saborem SN Aromado
geral ~, fruto
Acidez Cor do
fruto
Aroma da Aparéncia
polpa da polpa
Textura® " ‘Crocéncia

Dogura

Figura 126 - Resultados da prova
organoléptica efectuada por painel de
consumidores (=19).

A ficha de caracterizacdo da variedade ‘Maca da Pedralva’, com caracteristicas

guantitativas e qualitativas, pode ser consultada no Anexo 52.
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Pela comparagéo dos diagramas da fenologia da mesma variedade em
Monchique e em Tavira verifica-se que na maioria dos casos os frutos atingem a
maturacdo um més mais cedo em Monchique que em Tavira, também se verifica
um desenvolvimento mais regular nos frutos em Monchique. Como era esperado,
estes e outros factores indicam que Monchique é um local mais indicado para
esta espécie.

Pelos resultados obtidos na prova organoléptica pode-se concluir que as
variedades ‘Setubal’, ‘Dona Emilia’, ‘Pedregal’, ‘Maria Gomes’, ‘Casa Nova’ e
‘Malapio de Pé Curto’ foram bem aceites pelo painel de consumidores porque em
seis ou mais parametros obtiveram 4 na escala de avaliacdo. Outras variedades
destacaram-se num dos parametros, obtendo 5 na escala de avaliagcdo, como € o
caso do ‘Sainho’, ‘Espelho’ e ‘Pedregal’ respectivamente nos parametros
“‘Aparéncia do fruto”, “Acidez” e “Crocancia”. No parametro “cor do fruto” as
variedades ‘Péro Vermelho’, ‘Malapio Bico de Pardal’ e ‘Péro da minha Avd’
também obtiveram 5 na escala de avaliacao.

Os testes de maturacdo confirmam que os frutos se encontram maduros ou
muito proximo disso no momento da colheita. Verificam-se valores opostos no
teor do amido nas variedades 'Péro de Mesa', ‘Maria Gomes’, ‘Maca Cigana’ e
‘Malapio Bico de Pardal’, que se podem dever a forma como o valor foi calculado,
pois para a firmeza e teor de soélidos soltveis foi calculada a média e no teste do
iodo foi calculada a moda.

Também ¢é importante destacar caracteristicas diferenciadoras que
algumas variedades possuem. O ‘Péro Vermelho’ destaca-se pela cor, tanto nas
medi¢cdes em campo como no laboratério o seu valor do indice de cor no fundo e
na face é o dobro das variedades com o valor do indice de cor mais préximo. O
‘Malapio Carrascalinho’ mesmo nas condigbes climaticas de Tavira, com menos
de 250 horas anuais de frio, foi a variedade mais produtiva ao longo dos dois anos
de observacgdes. O ‘Péro José Luis’ pelas diferengas nos frutos produzidos e pela
possibilidade de ser uma quimera de enxerto, que caso se confirme o torna num

exemplar raro.
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6. Conclusdes

Este trabalho revelou uma enorme diversidade nas caracteristicas
morfologicas dos acessos recolhidos na zona de Monchique e a sua diferenga em
relacdo as variedades presentes noutras cole¢des portuguesas. Confirmou-se o
interesse dos consumidores pelas caracteristicas organolépticas dos peros de
Monchique. Levantou-se a possibilidade de uma das variedades (péro ‘José Luis’)
ter tido origem numa quimera de enxerto. Estas conclusbes demonstram a
importancia da preservacdo das variedades regionais e da sua manutencao in
situ/on-farm ou em coleccdes varietais como as que se encontram no CEAT, pois
no caso do “Péro de Monchique” praticamente ja ndo é possivel encontrar as
arvores “méae” que cederam o material vegetal para a multiplicacdo na coleccéo.

Pela comparacdo dos diagramas fenologicos da mesma variedade em
Monchique e Tavira, confirma-se que as variedades tém um desenvolvimento
mais “normal” onde o clima é mais adequado para esta espécie. Também se
registam importantes diferencas na cor dos frutos e na produtividade das arvores,
entre os exemplares localizados em Monchique e os localizados no CEAT, um
local com poucas horas de frio. Estes resultados confirmam que esta coleccao
deveria ser instalada em Monchique.

Relativamente a identificacdo de variedades tradicionais de macieira associadas a
designacgao “péro de Monchique” verifica-se que as variedades com a designacéo
“Malapio” (entradas 8, 9, 15, 18, 19 e 22) representam a maioria das respostas
afirmativas para “Péro de Monchique”. Sendo que a variedade ‘Malapio do Norte’
existe no norte do pais com outras designagdes e que o ‘Malapio Carrascalinho’
apresenta diferencas morfologicas e fenoldgicas das restantes variedades com a
designacao “Malapio”, pode considerar-se que a variedade ‘Malapio Bico de
Pardal’ e as variedades ‘Malapio’, ‘Malapio de Pé Curto’ e ‘Malapio Pé de Porco’,
estas ultimas apenas identificadas como “Malapio”, sao as variedades mais
associaveis a designacao “Péro de Monchique”.

Além dos “Malapios”, também variedades com caracteristicas diferentes destes,
como péro ‘José Luis’, ‘Dona Emilia’ e ‘Maria Gomes’, apresentam respostas que
permitem considera-las como “Peros de Monchique”. As descri¢cbes anteriores
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sugerem que aquilo que se designa por “Péro de Monchique” podera incluir um
conjunto de variedades, a maioria das quais, com caracteristicas dos “Malapios”.

Quanto aos testes de maturacdo verifica-se que as variedades
geneticamente idénticas apresentaram resultados muito semelhantes em todos os
testes efectuados, confirmando assim as analises genéticas. Alguma diferenca
que possa sobressair podera dever-se ao efeito da diferente localizacdo das
variedades na parcela. Algumas variedades apresentam peso médio inferior ao
recomendado pelas normas europeias, para a comercializacdo da maca, que
pode ser uma caracteristica da variedade, ndo devendo ser descurada por iSso ou
0 baixo peso pode ser uma consequéncia do desenvolvimento dos frutos num
local pouco propicio para esta cultura.

As inconsisténcias registadas nos testes de maturacdo, em algumas variedades,
nomeadamente entre a firmeza e o indice de amido, podem dever-se a erros
laboratoriais, mas a causa mais provavel podera ser o mau desenvolvimento dos
frutos pelas condicdes climaticas desfavoraveis.

Os resultados obtidos sdo os primeiros contributos para a caracterizacéo fisico-
quimica dos frutos destas variedades, mas era recomendavel a repeticdo destes e
outros testes de maturacdo em frutos produzidos numa zona mais indicada a
producdo de frutos de zonas temperadas, de preferéncia o local de recolha das
entradas.

Diferencas como as ocorridas no desenvolvimento fenoldgico de
variedades geneticamente idénticas, no mesmo local, como foi o caso nas
variedades ‘Maria Gomes’ e ‘Maria Gomes 2’ ou como se verificou com algumas
variedades em que apesar de demonstrarem poucas exigéncias em frio, o seu
desenvolvimento vegetativo apresenta muitas deficiéncias, necessitam ser mais
estudas em trabalhos futuros.

Algumas variedades da coleccao podem nao ter obtido respostas positivas
a designacao “péro de Monchique”, ou néo ter caracteristicas de interesse para 0s
consumidores, mas devem ser conservadas e caracterizadas morfologica e
geneticamente, pois certamente possuem caracteristicas distintas, como
organolépticas, resisténcia a doencas ou pragas, grande capacidade de

conservacao, etc., que levaram os agricultores a manté-las até aos dias de hoje.
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Anexo 1 - Andlise de terra em 2017 - Pomar de Monchique

PARAMETROS RESULTADOS CLASSIFICACAO
pH 6,3 Pouco acido
TEXTURA MANUAL Grosseira -
CALCARIO TOTAL (%) 0,2 Nao calcario
CALCARIO ACTIVO (%) - -
MATERIA ORGANICA (%) 31 Alta
CARBONO ORGANICO (%) 18 -
FOSFORO (ppm de P20s) 335 Muito alta
POTASSIO (ppm de Kz0) 680 Muito alta
AZOTO TOTAL (%) 0,04 -
RELACAO C/N 44,95 -
CONDUTIVIDADE (mS/cm) 0,21 Salinidade nula
AZOTO MINERAL (mg/Kg) - -
FERRO (ppm) 73 Alta
ZINCO (ppm) 1,7 Média
MANGANES (ppm) 25 Média
COBRE (ppm) 4,0 Média
BORO (ppm) 0,65 Média
CLORETOS (% de NaCl) n

BASES TROCA:

CALCIO (meq/100g) 40 Baixa
MAGNESIO (meq/100g) 1,0 Baixa
POTASSIO (meq/100g) 0,76 Alta
sSODIO (meq/100g) 0,22 Baixa
ACIDEZ TITULAVEL (meg/100g) 13,60 -
CAPACIDADE DE TROCA (meq/100g) 19,58 Média
GRAU DE SATURACAO (%) 31 Baixa
ANALISE GRANULOMETRICA

AREIA FINA (%) 30,0

AREIA GROSSA (%) 355 Franco
LIMO (%) 239

ARGILA (%) 10,6

OBS: Ciassificagiio segundo * MANUAL DE FERTILIZAGAO DAS CULTURAS - LAB. QUIMICO AGRICOLA REBELO da SILVA”
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Anexo 2 - Esquema de plantacdo do pomar em Monchique (DRAPAIgarve)

Variedades:
1- Péro de mesa
2- Setlibal
3- ZéLuis
4 - Bravo Esmolfe
5- D.Emilia
6- Gigante d'Ouro
7- Maria Gomes
8- Malapio
9- Malapio do Norte
10- CasaNova
11- Sainho
12 - Espelho
13 - Maca de Outubro
14 - Péro Vermelho
@ - Porta-enxerto
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Anexo 3 — Esquema de marcacdo das arvores no pomar em Monchique

24 Variedades:
1- Péro de mesa
2- Setlbal
3- Zé Luis
4 - Bravo Esmolfe
5- D.Emilia
6 - Gigante d'Ouro
7- Maria Gomes
8- Malapio
9- Malapio do Norte
10 - CasaNova
11- Sainho
12 - Espelho
13 - Maca de Outubro
14 - Péro Vermelho
@- Porta-enxerto
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Anexo 4 — Esquema de plantagcdo do pomar em Monchique em 2017

Variedades:
1- Pérode mesa
2 - Setdbal
3- ZéLluis
4 - Bravo Esmolfe
5- D. Emilia

6 - Gigante d'Ouro
7- Maria Gomes

8- Malapio

9 - Malapio do Norte
10- Casa Nova

11 - Sainho

12 - Espelho

13 - Maca de Outubro
14 - Péro Vermelho
@ - Porta-enxerto

12 34 [
13 [ 35 [N
14 (6N 36 I
15 K 37 [N
16 [HON as [
17 [ 30 I
oM <o N
19 [N 41 1 [ ]variedade Confirmada

20 42 1 I Arvore morta

21 R [ Troca de Variedade
22 R [ Duvidas na variedade
23 - Marcacgdo da posicédo
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Anexo 5 - Analise de solo do pomar de Tavira (DRAP Algarve)

PARAMETROS RESULTADOS CLASSIFICAGAO
pH 8.2 Pouco alcalino
TEXTURA MANUAL Grosseira -
CALCARIO TOTAL (%) 29,6 Muito calcério
CALCARIO ACTIVO %) 13,13 .
MATERIA ORGANICA (%) 2,6 Média
CARBONO ORGANICO %) 1,5 -
FOSFORO (ppm de P203) 254 Muito alta
POTASSIO (ppm de X:0) 318 Muito alta
AZOTO TOTAL ) 0,13 .
RELAGAO CIN 11,60 -
CONDUTIVIDADE (mSiem) 0,32 Salinidade nula
AZOTO MINERAL (moKg de terra) - -
FERRO (mol) 90 Muito alta
ZINCO (mot) 63 Alla
MANGANES (mot) 38 Média
COBRE (mgt) 34 Média
BORO (mot) - Muito alta
CLORETOS {% de NaCl) -

BASES TROCA:

CALCIO {mea/100g) 75 Média
MAGNESIO (meg/100g) 1.7 Média
POTASSIO (mea/100g) 0,74 Alta
sODIO (meq/100g) 0,25 Baixa
ACIDEZ TITULAVEL (mea/100g) 0,00 .
CAPACIDADE DE TROCA 10,19 Média
GRAU DE SATURAGAQ ™) 100 Muito aita
ANALISE GRANULOMETRICA

AREIA FINA %) 63,4

AREIA GROSSA %) 57 Forea Aeaeasn
LIMO (%) 18,8

ARGILA %) 12,1
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Anexo 6 - Esquema de plantacdo do pomar de Tavira

T T LEGENDA:
E 1 Péro de Mesa

[ 2 Setubal

| 3 Péro José Luis

III 4 Bravo de Esmolfe
|I| \V‘\ \/\ 5 DonaEmilia

L2 | L8| 15 ] 21 ] 6 Gigante Déiro

L2 L8l 15 ] 21 ] 7 Maria Gomes

L21 L8l IJ_L] - 8 Malapio

L2 sl - II] 9 Malépio do Norte

L2 | L8 | - - 10 Casa Nova

L3 ] Lo (16 ] [22 ] 11 Sainho

3] Lol L16 ] 22 ] 12 Espelho

=1 [o] (6] [22] 13 Maca de Outubro
L3 Lol L 16 | 22 ] 14 Péro Vermelho
L3 Lol L16 ] 22 ] 15 Malapio de pé Curto
L4 L10] 23] 16 Maria Gomes 2
] [10] 7] 23] 17 Mac4 Cigana

L4 L10] =] 18 Malapio Bico de Pardal
| 4 | | 10 | 17 ] | 23] 19 Malapio Pé de Porco
L4 | L10 | L7 ] 23 | 20 Péro Tomate

L5 1 11} 18 | 24 | 21 Péro Doce Pé Curto
L5 1 11 ] |18 | | 24 | 22 Malépio Carrascalinho
| [1] 8] [24] 23 Maci Acida

[ [11] [18] [24] 24 Péro da Minha Av 6
L5 ] [ 11] [ 18] 24 ] 25 Pedregal

L6 | 12 ] 19 | 25 | 26 Maca da Pedralva
(s ] 2] 9] 2]

] Oz EN [25]

L6 ] L2 ] 19 ] 25 ]

6] 2] 9] [25] [ Jrianta "normal”
7] 13 ] 20 ] 26 ] P anta morta ou trocada
7| L3 ] 20 | 26 | :ITransplantada em 2015
7] L3 ] 20 ] 26 | Bl 7 ransplantada em 2016
3] [20] [26]

%7 L3 ] \ZL;’I\ [26]
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Anexo 7 - Tabela com orientacdes dos descritores (UPOV e IBPGR) para

caracterizacdo das variedades de macieira

Ref. Descritor Nivel
> x Caracteristicas Classificacao > x Varledaide§ de
0O O o O referéncia
o o a o
o Q =y
ARVORE:
1 6.1.2 Vigor Muito fraco 1 1 Nield's Drooper
Fraco 3 3 Akane, Lobo
Médio 5 B8 Golden Delicious
Bramley's
Vigoroso 7 7 Seedling
Mutsu, Northern
Muito vigoroso 9 S.
ARVORE:
2 Tipo Colunar 1 Wijcik, MacExcel
Ramificado 2 Elstar, Golden D.
ARVORE:
3 6.1.1 Tipo ramificado Extremamente erecto 1 W. Mclintosh
Gloster 69
Muito erecto 2 upright
Erecto 1 3 Benomi, Gloster
Aberto 2 5 Jonagold, Idared
Aberto / Caido 6 Elstar
Jonathan,
Caido 3 7 Golden D.
Tipo chordo 4 9 Nield’s Drooper
I
3 9
ARVORE:
4 6.2.6 Tipo de frutificagdo Wijcik Mclintosh (Colunar) 1 Wijcik mutant
Spurs / Tipo | (INRA) 1 3 Starkrimson
Tipo Il (INRA-Variante de
tipo 1) 5 Spartan
Jonagold,
Spurs ramos longos / Tipo Il 2 7 Golden D.
Ramos longos / Tipo IV Cortland, Rome
(INRA) 3.9 B.
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ARVORE:
6.2.8 Produtividade Extremamente baixa 1
Baixa 3 Discovery
Média 5 Cox's Orange P.
Alta 7 Golden Delicious
Extremamente alta 9 Malling' G.
RAMO DO ANO:
5 Espessura Fino 3 Laxton’s Fortune
Médio 5 Jonagold
Bramley's
Grosso 7 Seedling
Muito grosso 9 Wijcik
RAMO DO ANO:
6 Comprimento do Muito curto 1 Wijcik
entre-no: Curto 3 Alkmene
Médio 5 Jonagold
Longo 7 Auralia
RAMO DO ANO:
7 Cor no lado do sol Castanho esverdeado 1 Granny Smith
Vermelho esverdeado 2 Vicking
Castanho claro 3 Arkcharm
Castanho médio 4 Golden Delicious
Castanho escuro 5 Ingrid Marie
RAMO DO ANO:
8 Pubescéncia Ausente ou muito fraco 1 Laxton’s Fortune
Fraco 3 Golden Delicious
Médio 5 Cox's Orange P.
Bramley's
Forte 7 Seedling
Muito forte 9 Rambour d'Hiver
RAMO DO ANO:
9 N° de lenticelas Poucas 3 Alkmene
Médio 5 Cox's Orange P.
Muitas 7 Matsu
FOLHA:
Katja,
10 Posic&do em relacdo Ascendente 1 Redsleeves
ao ramo Bramley's
Horizontal 2 Seedling
Descendente 3 Granny Smith
1 2
FOLHA:
Comprimento do
11 limbo Muito curta 1 Reanda
Curta 3 Court Pendu Plat
Média 5 Florina
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Bramley's
Longa 7 Seedling
FOLHA:
12 Largura Estreita 3 Cox's Orange P.
Média 5 Jonagold
Bramley's
Larga 7 Seedling
FOLHA:
Razéo Braml_ey's
s comprimento/largura Pequena e Seedling
Média 5 Jonagold
Grande 7 Granny Smith
FOLHA:
14 Intensidade do verde Clara 3 Golden Delicious
Média 5 James Grieve
Escura 7 Mutsu
FOLHA:
15 Recorte da margem Crenada 1 Summerred
Bicrenada 2 Alkmene
Serrada (tipo 1) 3 Elstar, Gala
Serrada (tipo 2) 4 Sirprize
Biserrada 5 Freedom, Mutsu

1
crenate

2
bicrenate

3
serrate type 1

4
sermate type 2

5
biserrate

FOLHA:
16 Pubescéncia no lado Ausente ou débil 1 Golden Delicious
inferior Média 2 Elstar
Jonathan, James
Forte 3 G.
FOLHA:

17 Comprimento do Curto 3 Jonagold

peciolo Médio 5 Granny Smith
Longo 7 Falstaff
FOLHA:

18 Extenséo da Pequeno 3 Golden Delicious
coloracdo Médio 5 Gala, Cox's O.
antocianinica do
peciolo Grande 7 Discovery
FLOR:

19 Cor predominante na Branco 1 Norhey
fase baldo Rosa amarelado 2 Worcester P.

Rosa claro 3 Jonathan
Rosa escuro 4 Elstar, Sylvia
Kidd's Oranje
Vermelho médio 5 Red
Vermelho escuro 6 Weirouge
Roxo 7 Rafzubin
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FLOR:
20 Diametro da flor com Muito pequeno 1 Freedom
as pétalas Pequeno 3 Jonafree
pressionadas na
horizontal Médio 5 Cox's Orange P.
Grande 7 Schone van B.
FLOR:
21 Disposi¢éo das Separadas 1 Worcester P.
pétalas Intermédias 2 Golden Delicious
Sobrepostas 3 Schone van B.
FLOR:
22 Posicéo dos Por baixo 1 Alkmene
estigmas em relagao
as anteras Mesmo nivel 2 Cox's Orange P.
Por cima 3 Golden Delicious
1 2 3
FRUTO JOVEM:
23 Extenséo da Ausente ou muito pequena 1 Norhey
coloragdo
antocianinica Pequeno 3 Fuji
Médio 5 Idared
Grande 7 Elise
Muito grande 9 Weirouge
FRUTO:
24 6.2.9 Tamanho Extremamente pequeno 1
Muito pequeno 1 2 Api
Muito pequeno a pequeno 2 Golden Harvey
Pequeno 3 3 Akane, Pigeon
Alkmene,
Pequeno a médio 4 4 Discovery
Médio 5 5 Golden Delicious
Médio a grande 6 6 Gravensteiner
Mutsu, Belle de
Grande 7 7 B.
Bramley's
Grande a muito grande 8 Seedling
Bramley's,
Muito grande 9 8 Howgate
Howgate
Extremamente grande 9 Wonder
FRUTO:
25 Altura Baixa 3 Auralia
Média 5 James Grieve
Alta 7 Iduma
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FRUTO:
26 Diametro Pequeno Orei
Médio Golden Delicious
Grande Melrose
FRUTO:
Razédo
27 altura/diametro Muito pequena 1 Ingol
Pequena 3 Idared
Mediana 5 Jonagold
Grande 7 Golden Delicious
Muito grande 9 Iduna, Priam
FRUTO:
o8 6.2.1
0 Forma Cintura cilindrica 1 Starkrimson
3.
| Conica 2 0| Jonagold
: Conica longa 1
. Cénica média 2
4,
a @ Oval (Elipsoide conica) 3 1 Summerred
Cilindrica 4 Gravensteiner
@ _Elipséide 5 0  Spencer
~ N . Globosa 6 0 Golden Noble
@ : Globosa cénica 1
| conical | | intermeciate conical } 1.
Globosa conica pequena 2
2. Idared,
it —— Obloide 7 21 Bramley's
5.0 @ @ _Achatada 0
stions orgeonics) ] o ' Oblonga 0
. Oblonga cénica i
| Oblonga cintada 2

5
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FRUTO:
6.2.1 Egremont
1 Aspecto Extremamente fraco 1 Russet
Fraco 3 Cox's Orange P.
Médio 5 Golden Delicious
Bom 7 Gloster 69
Muito bom 9 Discovery
FRUTO:
29 Acostilhado Ausentes ou fracas 1 Discovery
Moderadas 2 Golden Delicious
Fortes 3 Red Delicious
FRUTO:
30 Coroa no final do Ausente ou fraca 1 Granny Smith
célice Moderada 2 Jonagold
Forte 3 Red Delicious
FRUTO:
31 Tamanho do olho Pequeno 3 Mclintosh
Médio 5 Cox's Orange P.
Grande 9 Ingol, Monarch
FRUTO:

32 Comprimento das Curto 3 Mcintosh

sépalas Médio 5 Alkmene
Comprido 7 Gala

FRUTO:

33 Pruina da epiderme Ausente ou fraca 1 Golden Delicious
Moderada 2 Jonathan
Vicking, Vista

Forte 3 Bella

FRUTO:

34 Cerosidade da Ausente ou fraca 1 Schone van B.

epiderme Moderada 2 James Grieve
Forte 3 Jonagold

FRUTO:

6.2.1
35 2 Cor de fundo (Base) N&o visivel / Vermelha 1 1 Red Jonaprince

Laranja 2
Amarela esbranquicada
(creme) 2 3 Gala
Amarela 3 4 Gala, Golden D.
Verde esbranquicada 4 Angold, Lena
Verde amarelada 5 5 Cox's Orange P.
Verde 6 6 Granny Smith

FRUTO:

36 Importancia da Ausente ou muito pequena 1 Granny Smith
coloracdo na Pequena 3 Auralia, Cox's O.
superficie (coloracéo Média 5 Gala
sobre a cor de fundo) Grande 7 Spartan

Muito grande 9 Red Jonaprince
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FRUTO:
6.2.1 Cox's Oranje
37 3 Coloraggo da Vermelho' alaranjado 1 1 Pippin
. Vermelho' rosado 2 2 Cripps Pink
eplglerme, sem Galaxy,
pruina (coloragdo Vermelho 3 3 Jonathan
sobre a cor de fundo)
Court Pendu
Vermelho escuro 4 Noir
Vermelho' arroxeado 4 5 Spartan
Vermelho' acastanhado 5 6 Lord Burghley
FRUTO:
38 Intensidade da Clara 3
coloragdo (na area Média 5
sobre a cor de fundo) Escura 7
FRUTO:
39 Distribuicéo da Uniforme 1 Red Jonaprince
coloragdo (na area Uniforme com estrias ligeiras 2 Galaxy
sobre a cor de fundo) Uniforme com estrias 3 Jonagored
Uniforme com estrias fortes 4 Gravensteiner
S6 com estrias (sem
mancha) 5 Helios
Uniforme e manchado 6 Elstar
Uniforme, estriado e
manchado 7 Jonagold
FRUTO:
40 Largura das estrias Estreitas 3 Eden, Pinova
Médias 5 Rubinola, Tenroy
Largas 7 Baigent, Caudle
FRUTO:
6.2.1 Quantidade de
5 carepa 0% 1 Lobo
12% 2 Golden Delicious
Cox's Oranje
25% 3 Pippin
37% 4
Belle de
50% 5 Boskoop
62% 6
Egremont
75% 7 Russet
Zabergau
87% 8 Reinette
Siddington
100% 9 Russet
FRUTO:
6.2.1
6 Tipo de carepa Extremamente fina 1 Landsberger R.
Muito fina 2 Golden Delicious
Cox's Oranje
Média 4 Pippin
Zabergau
Grosseira 6 Reinette
Escamosa 8 Paroquet
Fendida 9
FRUTO:
41 Carepa em volta da Ausente ou pequeno 1 Elstar, Granny S.
base peduncular Médio 2 Alkmene
Egremont
Grande 3 Russet

FRUTO:
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42 Carepa nas faces Ausente ou pequeno 1 Golden Noble

Médio 2 Karmijn de S.
Egremont
Grande 3 Russet
FRUTO:

43 . Ausente ou pequeno 1 Golden Noble
Carepa nha cavidade . -
distal . Cox's Oranje

Médio 2 Pippin
Grande 3 Arlet
FRUTO:
44 Numero de lenticelas Baixo 3 James Grieve
Médio 5 Golden Delicious
Grande 7 Granny Smith
FRUTO:
45 Tamanho das lenticelas  Pequenas 3 Jonathan, Idared
Médias 5 Elstar
Reine de
Grandes 7 Reinettes
FRUTO:
Egremont

46 Comprimento do Muito curto 1 Russet

pedunculo Cox's Oranje
Curto 3 Pippin
Médio 5 Worcester P.
Richared
Longo 7 Delicious
Muito longo 9 Pinova, Rewena
FRUTO:

47 Fino 3 Golden Delicious
Espessura do , .
pedinculo - Cox’s Oranje

Médio 5 Pippin
Grosso 7 Schone van B.
FRUTO:

48 Profundidade da Pouco profunda 3 Edward VII
cavidade peduncular Média 5 Golden Delicious
(f-h) Profunda 7 Jonagold
FRUTO:

e Largura da cavidade Es,,tr(_aita Y Gala -
peduncular (e-f) Media 5 Golden Delicious

Larga 7 Jonagold
FRUTO:
50 Profundidade da Pouco profunda 3 Worcester P.
cavidade distal (a-c) Média 5 Golden Delicious
Profunda 7 Bramley's S.
FRUTO:
51 Largura da cavidade Estreita 3 Pinova
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distal (a-b) Média 5 Golden Delicious
Larga 7 Bramley's S.
FRUTO:
52 Firmeza da polpa Muito baixa 1 Astrachan
Baixa 3 Jonagold
Média 5 Cox's Orange P.
Elevada 7 Kent
Muito elevada 9 Pilot, Scifresh
FRUTO:
53 Cor da polpa Branca 1 Akane, Spartan
Creme 2 Jonagold
Amarelada 3 Delorina, Topaz
Esverdeada 4 Granny Smith
Rosada 5 Pomfit
Avermelhada 6 Weirouge
FRUTO:
Fechados ou levemente
54 Abertura dos l6culos abertos 1 Idared
Reine de
Moderadamente abertos 2 Reinettes
Completamente abertos 3 Mclntosh
T — > Sun
1 N\ X 3 \\
O \ 2 \
3 ) %) (&3
// /
X s
FRUTO:
6.2.2
0 Qualidade para Extremamente fraca 1
consumo em fresco Bramley's
Muito fraca 2 Seedling
Fraca 3 Granny Smith
Fraca a média 4 Gloster 69
Média 5 Red Delicious
Média a boa 6 Golden Delicious
Boa 7 Mclintosh
Muito boa 8 Cox's Orange P.
Extremamente boa 9 Belchard
FRUTO:
6'3'2 Sysceptibilidade_ ao Nenhum 0
Bitter pit (Quantidade Ext te ligei 1
no campo) xtremamente ligeiro
Muito ligeiro 2 Spartan
Ligeiro 3 Golden Delicious
Ligeiro / Médio 4
Reine des
Médio 5 Reinettes
Médio / Severo 6 Cox's Orange P.
Egremont
Severo 7 Russet
Muito severo 8
Merton
Extremamente severo 9 Worcester
FRUTO: Kg
Lzl Firmeza sem L
4 . ~ ) Extremamente mole 0
epiderme (Embolo: 1
8mm) Muito mole 5 Lobo
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21

Mole 0 Mclintosh
21

Mole / Médio 5
3,

Médio 0 Cox's Orange P.
3,

Médio / Firme 5 Golden Delicious
41

Firme 0
41

Muito firme 5 Granny Smith
5,

Extremamente firme 0

PORTA-ENXERTO:
6.1.3 Compatibilidade Pobre 3
Média 5
Boa 7
PORTA-ENXERTO:

6.1.4 Tendéncia a Ausente 0 M.16
desenvolver M.26, M.27,
rebentos ladrdes na Muito baixa 1 Bud.9
base Baixa 3 MM106

Média 5 MM.111

Alta 7 M.9

Extremamente alta 9 M7, M.4, M.8
PORTA-ENXERTO:

6.1.5 Tendéncia a Sem saliéncias 0
desenvolver
saliéncias Muito poucas saliéncias 1 M.robusta 5

M.27, Bud.57-
Poucas saliéncias 3 490
Média 5 MM.106, M.71
M.9, M.26,
Varias saliéncias 7 MM.111
Muitas saliéncias 9 Bud.54-146
FENOLOGIA:
55 6.2.1 - o Extremamente precoce 1 Anna
Epoca de inicio da Anna
floragao Muito precoce 2 Gravenstein
10% das flores
abertas Precoce 3 Idared
Precoce a média 4 Mutsu
Jonagold, Cox’s
Média 5 0.
Média a tardia 6 Golden Delicious
Tardia 7 Gloster 69
Muito tardia 8 Crawley Beauty
Extremamente tardia 9 Spablunder T.
FENOLOGIA:

6.2.2 Duracéo da floragéo N° de dias
FENOLOGIA:

6.2.3 Regularidade da Extremamente irregular 1
floracao Irregular 3 Bancroft

Alternante 5
Regular 7
Extremamente regular 9
FENOLOGIA:
6.2.4 Floragdo secundaria Extremamente rara 1
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Rara 3
Média 5
Frequente 7
Extremamente frequente 9

FENOLOGIA:
6.2.1
56 7 Epoca de colheita Extremamente tempora 1 Close

Muito tempora 2 Anna, Discovery
Tempord 3 Idared
Tempord a média 4 James Grieve
Média 5 Jonagold
Média a tardia 6 Golden Delicious
Tardia 7 Court Pendu Plat
Muito tardia 8 Glockenapfel
Extremamente tardia 9 Granny Smith
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Anexo 8 - Tabela de caracteristicas quantitativas e valores de intervalo

Caodigo
Grupo | Caracteristica do Classificacdo | Nivel | Intervalo | Referéncia
descritor
Fino 3 <6 mm
Adapt
Médio 5 6-7 mm ?Sfb;dao; ¢
Espessura 5 (UPQV) Dalmases
Grosso 7 7-8 mm 2014)
Ramo Muito grosso 9 > 8 mm
do Ano Muito curto 1 <15 mm
) Adaptado de
Comprimento do Curto 3 15-22 mm (Urbina &
entre-n6 o (UPOY) Médio 5 22-30mm | Dalmases,
2014)
Longo 7 > 30 mm
Muito curta 1 <30 mm
Adaptado d
. Curta 3 30-60mm | “(Jionag
Comprimento |11 (UPOV) : Dalmases
Média 5 60-100 mm '
2014)
Longa 7 >100 mm
Estreita 3 <40 mm )
(Urbina &
Largura 12 (UPOV) Média 5 40-80 mm Dalmases,
2014)
Folha Larga 7 >80 mm
X P <1
Razao equena 3 .6 (Urbina &
comprimento/ |13 (UPOV) Média 5 1,6-2,2 Dalmases,
Largura Grande - > 292 2014)
_ Curto 3 <20 mm (Urbina &
Comprlrr]ento do 17 (UPOV) Médio 5 20-30 mm Dalmases,
peciolo 2014)
Logo 7 >30 mm
Baixa 3 < 60 mm Adaptado de
. (Urbina &
Altura 25 (UPOV) Média 5 60-70 mm Dalmases,
Alta 7 > 70 mm 2014)
Pequeno 3 <65 mm Adaptado de
. . . (Urbina &
Diametro 26 (UPOV) Médio 5 65-80 mm Dalmases,
Grande 7 >80 mm 2014)
Muito pequena 1 <0,75
Frut Pequena 3 0,75-0,85 (Urbina &
ruto 3
Raz.aAO altura / 27 (UPOV) Média 5 0,85-0,95 Dalmases,
didmetro 2014)
Grande 7 0,95-1,05
Muito grande 9 > 1,05
Muito curto 1 <12 mm
' Curto 3 12-17 mm (Utbina &
Compn[nento do 46 (UPOV) Médio 5 17-22 mm Dalmases,
pedunculo 2014)
Longo 7 22-27 mm
Muito longo 9 > 27 mm
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Fino 3 <3 mm
ia (Urbina &
Dlam’etro do 47 (UPOV) — Dalmases,
pedinculo Médio 5 3-4 mm 2014)
Grosso 7 >4 mm
Profundidade da Pouco profunda 3 =10 mm (Urbina &
cavidade 48 (UPOV) Média 5 10-20 mm Dalmases,
2014
peduncular Profunda 7 >20 mm )
Largura da Estreita 3 <25 mm (Urbina &
cavidade 49 (UPOV) Média 5 25-30 mm Dalmases,
peduncular Larga 7 > 30 mm 2014)
. Pouco profunda 3 <10 mm (Urbina &
Profundidade da | 5, )55y Média 5 10-20mm | Dalmases,
cavidade distal 2014)
Profunda 7 >20 mm
Estreita 3 <20 mm (Urbina &
Largurada ) by, Média 5 20-30mm | Dalmases,
cavidade distal 2014)
Larga 7 >30 mm
Muito baixa 1 <3 kg
; Os valores de
Baixa 3 3-5kg intervalo foram
. . atribuidos a
Firmeza da polpa | 52 (UPOV) Média 5 5-7 kg partir da
Elevada 7 7-9 kg ?mos"it‘_j;
valores obtiaos
Muito elevada 9 > 9 kg
Extremamente
fraca 1 0-0,56
Muito fraca 2 0,56-1,12 | Os valores de
intervalo
Fraca 3 1,12-1,68 foram
Qualidade para 6.2.20 Fraca a média 4 1,68-2,24 atl’lbLIJ[_ldCd)S a
2. — partir do
confsrzrsnc?J em (IBPGR) Média 5 2,24-2,80 parametro
Média a boa 6 2,80-3,36 sabor em
geral" da
Boa 7 3,36-3,92 prova
Muito boa 8 3,02-4,48 | Organoleptica
Extremamente boa 9 4,48-5
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Anexo 10 - Escala fenoldgica BBCH para a macieira

Fase de crescimento principal 0: Rebentagédo / Desenvolvimento do gomo

00 — Dorméncia: gomos folheares e gomos florais, mais espessos, fechados e cobertos
por escamas castanho-escuras.

01 - Inicio do inchamento dos gomos folheares: Gomos visivelmente inchados, gomos
com escamas alongadas, com manchas de cor clara.

03 — Fim do inchamento: Escamas dos gomos, claras com algumas partes densamente
cobertas por pélos.

07 — Inicio de rebentacao: primeiras pontas das folhas verdes apenas visiveis.

09 — Pontas das folhas verdes, cerca de 5 mm acima das escamas do gomo.

Fase de crescimento principal 1: Desenvolvimento da folha

10 - Fase orelha-de-rato: — Pontas das folhas verdes, 10 mm acima das escamas do
gomo; separacao das primeiras folhas.

11 — Desenvolvimento das primeiras (outras ainda em desenvolvimento).

15 — Mais folhas desenvolvidas, mas ndo totalmente.

19 — Primeiras folhas, completamente expandidas.

Fase de crescimento principal 3: Desenvolvimento dos rebentos

31 — Inicio de crescimento dos rebentos: Haste de desenvolvimento dos rebentos visivel.
32 — Ramos com cerca de 20% do comprimento final.

33 — Ramos com cerca de 30% do comprimento final.

3.— As fases continuam até...

39 — Ramos com cerca de 90% do comprimento final.

Fase de crescimento principal 5: Emergéncia da inflorescéncia (Botdo)

51 — Inchamento dos gomos florais: Alongamento das escamas dos gomos florais, com
manchas de cor clara.

52 — Fim do inchamento dos gomos: escamas dos gomos visiveis, claras com algumas
partes densamente cobertas por pélos.

53 — Abertura do gomo: Pontas verdes das folhas envolvem as flores visiveis.
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54 — Fase orelha-de-rato: Pontas verdes das folhas estdo 10mm acima das escamas do
gomo; primeiras folhas separadas.

55 — Botdes de flores visiveis (ainda fechados).

56 — Fase de botado verde: Flores solitarias separam-se (ainda fechadas).

57 — Fase de botdo rosa: alongamento das pétalas; sépalas ligeiramente abertas; apenas
visiveis as pétalas.

59 — Maioria das flores com pétalas formando uma bola oca.

Fase de crescimento principal 6: Floracéo

60 — Primeira flor aberta.

61 — Principio da floragcdo: Cerca de 10% das flores abertas.

62 — Cerca de 20% das flores abertas.

63 — Cerca de 30% das flores abertas.

64 — Cerca de 40% das flores abertas.

65 — Plena florag&o: Pelo menos 50% das flores abertas, queda das primeiras pétalas.
67 — Murchidao das flores: Queda da maioria das pétalas.

69 — Fim da floragéo: Queda de todas as pétalas.

Fase de crescimento principal 7: Desenvolvimento do fruto

71 — Frutos com tamanho até 10 mm; queda de frutos apés a floracéo.

72 — Frutos com tamanho até 20 mm.

73 — Segunda queda de frutos.

74 — Diametro do fruto até 40mm; frutos erectos (Fase-T: lado de baixo dos frutos e haste
formam um T).

75 — Frutos com metade do tamanho final.

76 — Frutos com cerca de 60% do tamanho final.

77 — Frutos com cerca de 70% do tamanho final.

78 — Frutos com cerca de 80% do tamanho final.

79 — Frutos com cerca de 90% do tamanho final.

Fase de crescimento principal 8: Maturacéo dos frutos e sementes

81 — Inicio da maturacao: aparecimento da cor especifica da cultivar.
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85 — Avanco da maturacao: aumento da intensidade da cor especifica da cultivar.
87 — Frutos em estado de maturacao para colheita.

89 — Frutos maduros para consumo: frutos tém sabor e firmeza tipica.

Fase de crescimento principal 9: Senescéncia, inicio da dorméncia

91 — Desenvolvimento completo dos rebentos; gomos terminais desenvolvidos; folhagem
totalmente verde.

92 — Folhas comegam a descolorar.

93 - Inicio da queda das folhas.

95 — Descoloragédo em 50% das folhas.

97 — Queda de todas as folhas.

99 — Produto colhido.
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Anexo 11 — Carta de referéncia com a regressao do amido para macgas (Tipo

circular e radial)

1(C)

Ligera decoloracion central

Decoloracion creciente de la periferia
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6 (R) 7(R)

Decoloracién central creciente y fisuracion de la periferia

Decoloracién creciente de la periferia
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Anexo 12 — Numero e percentagem de respostas a pergunta se os frutos
expostos correspondiam a designagao “péro de Monchique”, no conjunto

das duas accoes.

Resposta
N° de Designacéo da N&o Sabe /
entrada | variedade registada Sim N&o Talvez Nao
na no momento da sua Responde
colecéo recolha Ne | oo | oNe | oo | Ne | oo | oNe | o
1 Péro de Mesa 4 9,8 6 14,6 2 49 29 | 70,7
2 Setubal 0 0,0 4 9,8 3 7,3 34 | 829
3 José Luis 5 12,2 3 7,3 2 4,9 31 | 75,6
4 Bravo de Esmolfe 9 22,0 5 12,2 2 4,9 25 | 61,0
5 Dona Emilia 2 4,9 5 12,2 2 4,9 32 | 78,0
6 Gigante Doiro 2 4,9 4 9,8 2 4,9 33 | 80,5
7 Maria Gomes 6 14,6 7 17,1 0 0,0 28 | 68,3
8 Malapio 9 |220]| 3 7,3 1 24 | 28 | 68,3
9 Malépio do Norte 11 | 26,8 2 49 2 4,9 26 | 63,4
10 Casa Nova 2 4,9 4 9,8 3 7,3 32 | 78,0
11 Sainho 5 12,2 4 9,8 2 4.9 30 | 73,2
12 Espelho 6 14,6 4 9,8 1 2,4 30 | 73,2
13 Maca de Outubro 3 7,3 3 7,3 3 7,3 32 | 78,0
14 Péro Vermelho 0 0,0 3 7,3 2 4,9 36 | 87,8
15 Malépio de Pé Curto 12 | 29,3 2 4,9 0 0,0 27 | 65,9
16 Maria Gomes 2 2 4,9 5 12,2 1 2,4 33 | 80,5
17 Macéa Cigana 0 0,0 4 9,8 1 2,4 36 | 87,8
18 Malapio Bico de Pardal 9 22,0 3 7,3 3 7,3 26 | 63,4
19 Malapio Pé de Porco 16 | 39,0 3 7,3 0 0,0 22 | 53,7
20 Pé&ro Tomate 1 2,4 5 12,2 0 0,0 35 | 854
21 Péro Doce 0 00| 5 (122| O 00 | 36 |87,8
22 Malépio Carrascalinho 4 9,8 6 146 | O 0,0 31 | 75,6
24 Péro da Minha Avd 3 7,3 2 4,9 3 7,3 33 | 80,5
25 Pedregal 0 00| 2 4,9 3 73 | 36 |87,8
26 Maga da Pedralva 1 2,4 4 9,8 1 2,4 35 | 854
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Anexo 13 - Nomes das variedades referidas pelos participantes nas duas

accodes de inquérito

Variedade Numero de Outras designacdes
pessoas que (Entre paréntesis o numero de
Entrada Designacao r;réqslr(r:]irign?e referéncias, por ordem decrescente)
1 Péro de Mesa 0 ﬁzzg gg;/;b(as;)éll\)/lagé Setubalense (1);
2 Setubal -
3 José Luis -
4 Bravo de Esmolfe 11 Malapio (2);
5 Dona Emilia 3 xz)aléplo (1); Péro de Monchique (1); Golden
6 Gigante Doiro 0 Dona Emilia (1); Maria Gomes (1)
7 Maria Gomes 10 -
8 Malapio 9 (Plé)ro de Monchique (1); Malapio Moderno
9 Malépio do Norte 0 Malapio (11)
10 Casa Nova Camdes (1);
11 Sainho 1 ll\j/lirr(i)adéolvr:?ensd(]ilc)];ue (1); Casa Nova (1);
12 Espelho 3 Reineta (2); Maria Gomes (1);
13 Maca de Outubro 0 Camdes (1); Setubal (1); Maria Gomes (1)
14 Péro Vermelho 0 -
15 Malapio de Pé Curto 0 /l;\/lrz]itlizp())i(zl()lO); Malapio Moderno (2); Malapio
16 Maria Gomes 2 2 -
17 Macéa Cigana 0 -
18 Malapio Bico de 0 Malapio (9); Malapio Moderno (1)
Pardal
19 Malapio Pé de Porco 0 Mggg’lso(%lz)); Malapio Antigo (4); Malépio
20 Péro Tomate 0 Setlbal (1)
21 Péro Doce 0 Malapio (1)
22 Malapio Carrascalinho 0 Malapio (4)
24 Péro da Minha Avé 0 Setlbal (1); Sainho (1)
25 Pedregal 0 -
26 Maca da Pedralva 0 Setlbal (1)
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Anexo 14 - Ficha de caracterizacao da variedade 'Péro de Mesa', em Tavira.

|LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore

IFig. 3 - Arvare em repouso veg. {(Inverno)
Fig. 5- Ramo do ano com folhas

|Fig. 7 - Sementes

Fig. 9 - Folha {pagina superior e inferior)

Fig. 2 - Arvore em produgdo (Merdo)

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dormeéncia

Fig. 8 - Flor

137




FCT - Universidade do Algarve

Rui Mateus

Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacio
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescéncia
MNimero de lerticelas

Folha
Posicio em relacio ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Rardo comprimentollargura
Intensidade doverde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - pecidlo

Flor
Cor predominante na fase balao
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicio das pétalas
Posicio dos estigmas - relacio as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvoler rebentos ladrbes
Tendéncia a desenvoler saliéncias

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheta
Dwracdo da floracdo (N° de dias)
Regularidade da floracio
Floracio secundaria

Apreciagdo global:

o
3 o
n_ﬂ.
=S E

LI LI PRI DD N LD N Ld = L 1 R3 — pan

— 3N

4 =] L n

n L tn

=B oom

Fruto
(Fruto Jovem) Coloracao antocianinica
Tamanho
Altura
Didmetro
Razdo altura/didmetro
Forma
Aspecto
Acostihado
Coroa no final do calice
Tamanhao do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Cistribuicao da coloracao
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa em volta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mumero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumao em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)

Estavariedade produz frutos com epiderme bicolor, achatados e com calibre médio a grande.

Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Porta-erxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

UPOV
IBPGR

b P R

[ e B PRIt & T TS T % PR S |

N =) L = BN OGN LD N LN s s L)

Caracterizacdo baseada nos seguintes documentos:

= UPDV - TGM4/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TP/14/2 Final - 2008)

- IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientagtes dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizacio das variedades de macieira.
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Anexo 15 - Ficha de caracterizacdo da variedade 'Péro de Mesa', em
Monchique.

Fig. 1

— 1
e
ot

Fig. 3 Fig. 4

LEGENDA DAS FIGURAS:
Fig. 1 - Frutos na arvore
Fig. 3 - Arvore no Inverno

Fig. 2 - Frutos na arvore
Fig. 4 - Esporao
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacdo

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-né
Cor no lado do sol
Pubescéncia
Numero de lenticelas

Folha
Comprimento do limbo
Largura
Razao comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Diametro com as petalas pressionadas
Disposicao das pétalas
Posicao dos estigmas - relacdo as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladrdes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Apreciagao global:

Periodo de Caracterizacao: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM106
Local: Pomar Grande - Monchique

@
3 O
mm
S 2

W~NNNOL; o, MW s Www = NN,

NN ;s

wm o om

o~

Fruto
(Fruto Jovem) Coloracao antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracdo
Coloracdo da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracao
Distribuicao da coloracdo
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa em volta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade ocular
Numero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do pedunculo
Susceptibilidade ao Bitter pit

Fenologia
Epoca de inicio da floracdo
Epoca de colheita
Durac3o da floracdo (N° de dias)
Regularidade da floracao
Floracdo secundaria

UPOV
IBPGR

P A WS W WM N S N Wo W

W W AN

S

I.&NO '

Caracterizacao baseada nos seguintes documentos:

- UPOV -TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TP/14/2 Final - 2006)
- IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacdo desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientactes dos
descritores (UPOV e IBPGR) para a caracterizacdo das variedades de macieira.
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Anexo 16 - Ficha de caracterizacdo da variedade 'Setubal’, em Tavira.

Fig. 2 Fig. 3

Fig. 4 Fig. 5 Fig. 6

ILEGENDA DAS FIGURAS:

|Fig. 1 - Frutos na arvore Fig. 2 - Arvore em producdo (Yerdo)

|Fig. 3 - Arvore em repouso veq. {(Inverno) Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
|Fig. 5 - Ramo do ano com folhas Fig. 6 - Ramo do ano em dormeéncia

|Fig. 7 - Sementes Fig. 8- Flor

|Fig. 9 - Folha (pagina superior e inferior)
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= -
q q
S5 @ S5 o

Arvore Fruto
Vigor i 3 (Fruto Jovem) Coloracio antocianinica 1 -
Tipo 2 - Tamanho 6 &
Tipo ramificado 2 5 Altura 3 -
Tipo de frutificacio 2 T Diametro 5 -
Produtividade - B Razio altura/didmetro 1 e
Forma 7021
Ramo do ano Aspecto 5
Espessura 3 - Acostilhado -
Comprimento do entre-nd 3 BB Coroa no final do cllice -
Cor no lado do sol 4 | - Tamanhao do olho -
Pubescéncia 5 - Comprimento das sépalas -
Mimero de lenticelas 5 - Pruina da epiderme -

Cerosidade da epiderme
Folha Cor de fundo (Base)

LS B B B PR B PR UG = %
%]

Posicio emrelacdo ao ramo 1 - Importincia da coloracio =
Comprimento do limbo 5 - Coloragdo da epiderme, sem pruina 3
Largura 5 B Intensidade da coloracao =
Razdo comprimento/largura 3 -  Distribuicdo da coloracio
Intensidade do verde 5 - Largura das estrias -
Recorte da margem 2 - Quantidade de carepa 2
Pubescéncia no lado inferior 2 - Tipo de carepa - 2
Comprimento do peciolo 5 - Carepa emvolta da base peduncular 2 =
Extensio da coloracdo antocianinica - peciolo 3 - Carepa nas faces 1 -
Carepa na cavidade distal 1
Flor Nimero de lenticelas 51 -
Cor predominante na fase baldo i - Tamanho das lenticelas 5 -
Didmetro com as petalas pressionadas 5 - Comprimento do pedinculo 1 -
Disposicao das pétalas 3 - Espessura do pedinculo 3 -
Posicdo dos estigmas - relagao as anteras 1 -  Profundidade da cavidade peduncular 5 =
Largura da cavidade peduncular rl -
Porta-enxerto Profundidade da cavidade distal 3 -
Compatibilidade - 7 Largura da cavidade distal 5| -
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries - 1 Firmeza da polpa 3 B
Tendéncia a desenvolver saliéncias - 3 Cordapolpa 10 -
Abertura dos loculos 1 -
Fenoclogia Qualidade para consumao em fresco - 5]
Epoca de inicio da floracio 5 5 Susceptibilidade ao Bitter pit = o
Epoca de colheita 5 5 Firmeza sem epiderme (Kg) - 36
Duracdo da floracio (M® de dias) - 12
Regularidade da floracdo - B3
Floragdo secundaria - i
Apreciagao global:
Variedade geneticamente idéntica 4 variedade ‘M aca de Outubro’ existente nesta coleccio, tem frutos bicolores,
achatados e de calibre médio a grande.
Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017 Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:
Porta-enxerto: M7 - UPOV - TG/14/9 - 2005-04-06
Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira (Idéntica a CPVQ - TP/14/2 Final - 2006)

-|IBPGR - 19282 (15BN 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacies dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizac o das variedades de macieira.
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Anexo 17 - Ficha de caracterizacdo da variedade 'Setubal’, em Monchique.

Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacdo

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescéncia
Numero de lenticelas

Folha
Comprimento do limbo
Largura
Razdo comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracdo antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicac das pétalas
Posicao dos estigmas - relacdo as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladroes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Apreciagao global:

Periodo de Caracterizacdo: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM106
Local: Pomar Grande - Monchique
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracao antocianinica
Tamanho
Altura
Didmetro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do célice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracao
Colorac3do da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracao
Distribuicdo da coloracao
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa em volta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade ocular
Numero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do pedinculo
Susceptibilidade ao Bitter pit

Fenologia
Epoca de inicio da floracdo
Epoca de colheita
Duracao da floracdo (N° de dias)
Regularidade da floracio
Floracdo secunddria

UPOV

Caracterizacdo baseada nos seguintes documentos:

- UPOV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TP/14/2 Final - 2006)

-IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacdes dos
descritores (UPQOV e IBPGR) para a caracterizacao das variedades de macieira.
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Anexo 18 - Ficha de caracterizacdo da variedade 'Péro Zé Luis', em Tavira.

Fig. 4

Fig. 5 Fig. 6

Fig. 7

LEGENDA DAS FIGURAS:

|Fig. 1 - Frutos na arvore

Fig. 3 - Arvore em repouso ved. (Invernao)
Fig. 5- Ramo do ano com folhas

Fig. 7 - Sementes

|Fig. 9 - Folha (pagina superior e inferion

Fig. 8 Fig. 9

Fig. 2 - Arvore em produgéo (Verdo)

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

Fig. 8- Flor
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Arvore
Wigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacdo
Produtividade

Ramo do ano
Ezpessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescéncia
Mimero de lenticelas

Folha
Posicdo emrelacio ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Raz3o comprimentofdargura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Diametro com as petalas pressionadas
Disposic3o das pétalas
Posicio dos estigmas - relac3o as anteras

Porta-en xerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladrbes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracdo da floracio (N° de dias)
Regularidade da floracio
Floracdo secundaria

Apreciagao global:
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Fruto
{(Fruto Jovem) Coloracio antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Razio altura/didametro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do cdlice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epidermes
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicio da coloracio
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvaolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
MNumero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumo em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)

uPOVvV
IBPGR
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Estavariedade é associada 3 designacio “péro de Monchique™, produz frutos pequencs, bicolores e alongados.

Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacdo Agraria de Tavira

Caracterizacio baseada nos seguintes documentos:

= UPOV -TGM4/8 - 2005-04-06

(ldéntica a CPVO - TPA4/2 Final - 2006)

-IBPGR - 19382 (ISBM 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientactes dos descritores
(UPOV e |IBPGR) para a caracterizacio das variedades de macieira.
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Anexo 19 — Ficha de caracterizacéo da variedade 'Péro Zé Luis', em
Monchique.

LEGENDA DAS FIGURAS:
Fig. 1 - Arvore com frutos

Fig. 3 - Arvore no Verdo
Fig. 5 - Frutos

Fig.5

Fig. 2 - Arvore no Inverno
Fig. 4 - Frutos
Fig. 6 - Frutos
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacdo

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Corno lado do sol
Pubescéncia
Numero de lenticelas

Folha
Comprimenteo do limbo
Largura
Razdo comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracao antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicao das pétalas
Posicdo dos estigmas - relacdo as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladroes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Apreciagao global:

Periodo de Caracterizacdo: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM106
Local: Pomar Grande - Monchique
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracao antocianinica
Tamanho
Altura
Didmetro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracao
Coloracdo da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracao
Distribuicao da coloracdo
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa em volta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade ocular
Numero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do peddnculo
Espessura do pedtnculo
Susceptibilidade ao Bitter pit

Fenologia
Epoca de inicio da floragio
Epoca de colheita
Duracao da floracdo (N° de dias)
Regularidade da floracao
Floracdo secundaria

UPOV
1BPGR
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Caracterizacao baseada nos seguintes documentos:

- UPOV -TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TP/14/2 Final - 2006)
-IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacdo desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacies dos
descritores (UPOV e IBPGR) para a caracterizacao das variedades de macieira.
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Anexo 20 — Ficha de caracterizagéo da variedade 'Bravo de Esmolfe', em

Tavira.

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore

Fig. 3 - Arvore em repouso ved. {Inverno)
Fig. 5 - Ramo do ano com folhas

Fig. 7 - Sementes

Fig. 9- Folha (pagina superior e inferior)

Fig. 2 - Arvore em producgéo (Verdo)

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

Fig. 8 - Flor
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3 5 3 5
a & e &
=T S =
Arvore Fruto
Vigor 3 3 (Fruto Jovem) Coloragdo antocianinica 1 -
Tipo 2 = Tamanho 4 4
Tipo ramificado 1 2 Altura 3 -
Tipo de frutificacio 2 7 Diametro 5 -
Produtividade -1 Razao altura/didmetro 5 =
Forma 3 41
Ramo do ano Aspecto - 7
Espessura 5 - Acostilhado 1 -
Comprimento do entre-nd 5 - Coroa no final do calice 1 BB
Cor no lado do sol h = Tamanho do olho 3 =
Pubescéncia 7 - Comprimento das sépalas 5 -
Mimero de lenticelas 5 - Pruina da epiderme 2 -
Cerosidade da epiderme 2 -
Folha Cor de fundo (Base) 6 6
PosicAo emrelacio ao ramo 1 - Importancia da coloracio 3 B
Comprimento do limbo K = Coloracio da epiderme, sem pruina 2 2
Largura 5 - Intensidade da coloracio 3 -
Raz&o comprimentollargura 5 - Distribuicio da coloragio B -
Intensidade do verde B - Largura das estrias = -
Recorte da margem 4 - Quantidade de carepa - 2
Pubescéncia no lado inferior 1 - Tipo de carepa - 2
Comprimento do peciolo h = Carepa emvolta da base peduncular 2 -
Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo 3 - Carepa nas faces 1 -
Carepa na cavidade distal 1 -
Flor Mumero de lenticelas =N -
Cor predominante na fase baldo 3 - Tamanho das lenticelas 3 -
Diametro com as petalas pressionadas 5 = Comprimento do pedinculo - -
Disposicdo das pétalas 2 - Espessura do pedinculo - -
Posico dos estigmas - relaco as anteras 3 e Profundidade da cavidade peduncular L =
Largura da cavidade peduncular 3 -
Porta-enxerto Profundidade da cavidade distal 3 -
Compatibilidade - iy Largura da cavidade distal B -
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries - 5 Firmeza da polpa 3 BE
Tendéncia a desenvolver saliéncias - T Cordapolpa 1 -
Abertura dos loculos 1 -
Fenologia Qualidade para consuma em fresco - 7
Epoca de inicio da floracio T 00 Susceptibilidade ao Bitter pit = 1}
Epoca de colheita H B8 Firmeza sem epiderme (Ka) - 43
Duracio da floracio (W® de dias) - 13
Regularidade da floracio - 3
Floracio secundaria -1
Apreciagao global:
Geneticamente idéntica 3 variedade ‘Bravo de Esmoffe’ que se encontra na coleccio da DRAPMorte. Os frutos tém
epiderme esbranquicada com manchas avermelhadas, calibre médio e forma alongada.
Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017 Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:
Paorta-enxerta: M7 = UPOV - TG/M4/9 - 2005-04-06
Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira {(Idéntica a CPVO - TRM4/2 Final - 2006)

-|BPGR - 1982 (15BN 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacfies dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizacao das variedades de macieira.
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Anexo 21 - Ficha de caracterizagcdo da variedade "Bravo de Esmolfe’, em
Monchique.

LEGENDA DAS FIGURAS:
Fig. 1 - Frutos na arvore
Fig. 2 - Arvore no Verdo
Fig. 3 - Arvore no Inverno
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Rui Mateus

Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacdo

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Corno lado do sol
Pubescéncia
Numero de lenticelas

Folha
Comprimento do limbo
Largura
Razao comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracdo antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Diametro com as petalas pressionadas
Disposicdo das pétalas
Posicdo dos estigmas - relacao as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladroes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Apreciagao global:

Periodo de Caracterizacdo: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM106
Local: Pomar Grande - Monchique
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracao antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do clho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importdncia da coloracdo
Coloracdo da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracao
Distribuicao da coloracdo
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa em volta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade ocular
Nimero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedtnculo
Espessura do pedtnculo
Susceptibilidade ao Bitter pit

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracao da floracao (N° de dias)
Regularidade da floracao
Floracdo secundaria

UPOV
IBPGR

e

I =2 OO NWWNNDWN S O
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w
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Caracterizacdo baseada nos seguintes documentos:

- UPOV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TP/14/2 Final - 2006)
-IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacdo desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacdes dos
descritores (UPOV e IBPGR) para a caracterizacao das variedades de macieira.
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Anexo 22 — Ficha de caracterizagdo da variedade 'Dona Emilia’, em Tavira.

Fig. 1 Fig. 2 Fig. 3

Fig. 6

Fig. 7 Fig. 8 Fig. 9

|LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore Fig. 2 - Arvare em producéo (Verdo)

|Fig. 3 - Arvore em repouso ved. {Inverno) Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
'Fig. 5- Ramo do ano com folhas Fig. 6 - Ramo do ano em dormeéncia

Fig. 7 - Sementes Fig. 8- Flar

|Fig. 9 - Folha (pagina superior e inferior)
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35 3 5

o & o &

= ! - @

Arvore Fruto

Wigor 5§ B (Fruto Jovem) Coloracio antocianinica 1 -

Tipa 2 - Tamanho 5 E

Tipo ramificado 3 0 Altura B -

Tipo de frutificacio 3 8 Diametro -

Produtividade - 7 Razio altura/didmetro 5 =

Forma 4 (5

Ramo do ano Aspecto - 5

Espessura 3 - Acostilhado 1 -

Comprimento do entre-nd 3 = Coroa no final do calice 1 =

Cor no lado do 5ol 4 - Tamanho do olho 5 -

Pubescéncia 7 - Comprimento das sépalas 3 e

Mimero de lenticelas 3 - Pruina da epiderme 1 -

Cerosidade da epiderme 2 -

Folha Cor de fundo (Base) 4 5

Posicio emrelacio ao ramo 1 - Importdncia da coloragio 1 -

Comprimento do limbo 5 - Coloracio da epiderme, sem pruina 2 2

Largura 5 - Intensidade da coloracio 3 -

Razio comprimento/largura 5 -  Dishibuicio da coloragio 6 =

Intensidade do verde h = Largura das estrias = =

Recorte da margem 2 - Quantidade de carepa - 2

Pubescéncia no lado inferior 1 - Tipo de carepa - 4

Comprimerto do peciolo B - Carepa emvolta da base peduncular 2 =

Extensdo da coloragdo antocianinica - pecialo 3 - Carepa nas faces 2 -

Carepa na cavidade distal 1 =

Flor Mimero de lenticelas i -

Cor predominante na fase baldo i - Tamanho das lerticelas 5 B

Didmetro com as petalas pressionadas 3 - Comprimento do peddnculo 3 -

Disposicio das pétalas i - Espessura do pedinculo 3 -

Posicdo dos estigmas - relacdo as anteras 3 - Profundidade da cavidade peduncular 5 -

Largura da cavidade peduncular -

Porta-enxerto Profundidade da cavidade distal 3 -

Compatibilidade - iy Largura da cavidade distal B -

Tendéncia a desenvolver rebentos ladries = 0 Firmeza da polpa B =

Tendéncia a desenvolver saliéncias - 3 Cordapolpa 1 -

Aberura dos loculos 1 -

Fenologia Qualidade para consumo em fresco - 7

Epoca de inicio da floragio 3 3  Susceplibilidade ao Bitter pit -0

Epoca de colheita 5 B8 Firmeza sem epiderme (Ka) - 47
Duracao da floracdo (N° de dias) - A
Regularidade da floragio - G
Floracio secundaria -1

Apreciagéo global:

Estavariedade & associada a designacio “péro de Monchique”, tem frutos ligeiramente alongados, calibre grande e
epiderme amarela com manchas avermelhadas.

Periodo de Caracterizacio 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7
Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:
=LUPOY - TG40 - 2005-04-06

{ldéntica a CPVO - TPM4/2 Final - 2006)
-|BPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

MNOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacdes dos descritores
(UPCOV e IBPGR) para a caracterizacdo das variedades de macieira.
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Anexo 23 - Ficha de caracterizagdo da variedade '"Dona Emilia’, em
Monchique.

Fig. 3 Fig. 4

LEGENDA DAS FIGURAS:
Fig. 1 - Frutos jovem na arvore Fig. 2 - Frutos na arvore
Fig. 3 - Arvore no Verdo Fig. 4 - Arvore no Inverno
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacdo

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-né
Cor no lado do sol
Pubescéncia
Numero de lenticelas

Folha
Comprimento do limbo
Largura
Razao comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracdo antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase balao
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicdo das pétalas
Posicdo dos estigmas - relacdo as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladroes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Apreciagao global:

Periodo de Caracterizacdo: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM 106
Local: Pomar Grande - Monchique
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracao antocianinica
Tamanho
Altura
Didmetro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do cdlice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracao
Coloracdo da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracao
Distribuicao da coloracdo
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa em volta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade ocular
Numero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedtnculo
Espessura do peddnculo
Susceptibilidade ao Bitter pit

Fenologia
Epoca de inicio da floragdo
Epoca de colheita
Duracao da floracao (N° de dias)
Regularidade da floracao
Floracdo secundaria

UPOV
IBPGR

DN NWN MW = 0N o=
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Caracterizacdo baseada nos seguintes documentos:

- UPQV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TP/14/2 Final - 2006)
-1BPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacdo desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientactes dos
descritores (UPOV e IBPGR) para a caracterizacao das variedades de macieira.
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Rui Mateus

Anexo 24 — Ficha de caracterizacdo da variedade ‘Gigante Déiro’, em Tavira.

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore

Fig. 3- Arvare em repouso ved. (Inyerno)
Fig. 5- Ramo do ano com folhas

Fig. 7 - Sementes

Fig. 9 - Folha (pagina superior e inferior)

Fig. 2 - Arvore em produgéo (Verdo)

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

Fig. 8- Flor
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3 8 3 5

o & a &

> @ > @

Arvore Fruto

Wigor 7T 7 (Fruto Jovern) Coloracio antocianinica 1 =
Tipo 2 - Tamanho T T
Tipo ramificado 1 3 Altura 5 -
Tipo de frutificacio 2 T Didmetro 5 -
Produtividade - B Razao alturaididmetro 3

Forma 6 1.0

Ramo do ano Aspecto 5

Espessura 9 - Acostilhado -
Comprimerto do entre-nd 3 - Coroa no final do calice =
Cor no lado do sol 5 - Tamanho do alho -
Pubescéncia q - Comprimento das sépalas -
Mimero de lenticelas 5 - Pruina da epiderme -

Cerosidade da epiderme
Folha Cor de fundo (Base)
Posicdo emrelacdo ao ramo -  Importancia da coloracio
Comprimento do limbo = Coloracio da epiderme, sem pruina
Largura - Intensidade da coloracio
Razao comprimentollargura - Distribuicio da coloracio
Intensidade do verde Largura das estrias

L B S L& TV I i e S |
e

NN L) — N L2 N n =
i

Recorte da margem - Quantidade de carepa 2
Pubescéncia no lado inferior - Tipo de carepa - 6
Comprimento do pecialo - Carepa emvaolta da base peduncular 3 -
Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo - Carepa nas faces 1 -
Carepa na cavidade distal 1
Flor Mimero de lenticelas 3 -
Cor predominante na fase baldo I - Tamanho das lenticelas T
Didmetro com as petalas pressionadas 3 - Comprimento do peddnculo 3 -
Disposicdo das pétalas 3 - Espessura do pedinculo 3 -
Posicdo dos estigmas - relacdo as anteras 3 - Profundidade da cavidade peduncular 5 -
Largura da cavidade peduncular h =
Porta-enxerto Profundidade da cavidade distal 3 -
Compatibilidade - Ti Largura da cavidade distal T -
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries = 0 Firmeza da polpa h =
Tendéncia a desenvolver saliéncias - 0 Cordapolpa 1 -
Abertura dos loculos 3 -
Fenclogia Qualidade para consumo em fresco - 6
Epoca de inicio da floracao 5 B8 Susceptibilidade ao Bitter pit = o
Epoca de colheita b 5 Firmeza sem epiderme (Kqg) - 45
Duraco da floracio (N° de dias) - 12
Regularidade da floracio - 5
Floracio secundaria -1
Apreciacao global:
Wariedade triploide, produz frutos achatados de calibre grande, bicolores, estriados e 0 seu nome parece ser uma
corruptela da designacdo 'Gigante do Dourd’ gque se encontram nas coleccBes da DRAPMorte e ESAPL.
Periodo de Caracterizacio 2016 e 2017 Caracterzacgio baseada nos seguintes documentos:
Porta-enxerto: M7 = UPOV - TG/14/8 - 2005-04-08
Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira {Idéntica a CPVO - TRM4/2 Final - 2006)

-|BPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacGes dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizagdo das variedades de macieira.
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Anexo 25 — Ficha de caracterizagao da variedade ‘Gigante Déiro’, em
Monchique.

LEGENDA DAS FIGURAS:
Fig. 1 - Frutos na arvore Fig. 2 - Frutos na arvore
Fig. 3 - Arvore no Verdo Fig. 4 - Arvore no Inverno
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacdo

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescéncia
Numero de lenticelas

Folha
Comprimento do limbo
Largura
Razao comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extensdo da coloracdo antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Diametro com as petalas pressionadas
Disposicdo das pétalas
Posicao dos estigmas - relacdo as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladroes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Apreciagao global:

Periodo de Caracterizacdo: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM106
Local: Pomar Grande - Monchique
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracao antocianinica
Tamanho
Altura
Didmetro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracao
Distribuicao da coloracdo
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa em volta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade ocular
Numero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do peddnculo
Espessura do pedunculo
Susceptibilidade ao Bitter pit

Fenologia
Epoca de inicio da floragdo
Epoca de colheita
Durac3o da floracao (N° de dias)
Regularidade da floracao
Floracdo secundaria

UPOV
IBPGR
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Caracterizacdo baseada nos seguintes documentos:

- UPOV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TP/14/2 Final - 2006)
-IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacdo desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientaces dos
descritores (UPOV e IBPGR) para a caracterizacdo das variedades de macieira.
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Anexo 26 — Ficha de caracterizagao da variedade ‘Maria Gomes’, em Tavira.

Fig. 3

Fig. B

Fig. 7 Fig. 8

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore Fig. 2 - Arvore em producdo (Verao)

Fig. 3 - Arvore em repouso veg. (Inverna) Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 5- Ramo do ano com folhas Fig. 6 - Ramo do ano em dormeéncia

Fig. 7 - Sementes Fig. 8- Flor

Fig. 9 - Folha {pagina supetrior e inferior
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacio
Produtividade

Ramo do ano
Eszpessura
Comprimerto do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescéncia
Miumero de lenticelas

Folha
Posicio emrelacio ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razao comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extensdo da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicio das pétalas
Posicio dos estigmas - relagdo as anteras

Porta-en xerto
Compatibilidade
Tend&ncia a desenvolver rebentos ladrbes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Fenologia
Epoca de inicio da floracao
Epoca de colheita
Duracio da floracdo (W® de dias)
Regularidade da floracio
Floracio secundaria

Apreciacao global:

UPOV
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Fruto
(Fruto Jovern) Coloracio antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Razao altura/didmetro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicio da coloracio
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mimero de lerticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Quialidade para consuma em fresco
Susceplibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)

UPOV
IBPGR
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W ariedade triploide, produz frutos achatados de calibre grande, bicolores e € geneticamente idéntica a variedade ‘Maria
Gomes 2' desta coleccdo. Também é associada a designacao “péro de Monchigue™

Periodo de Caracterizacao: 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:

-UPOV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TR/14/2 Final - 2008)

-|BPGR - 1982 (15BN 92-9043-101-6)

WO TA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacfes dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizagdo das variedades de macieira.
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Anexo 27 — Ficha de caracterizagao da variedade ‘Maria Gomes’, em
Monchique.

LEGENDA DAS FIGURAS:
Fig. 1 - Frutos jovens na arvore Fig. 2 - Fruto
Fig. 3 - Arvore no Verdo Fig. 4 - Frutos
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacdo

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-ng
Cor no lado do sol
Pubescéncia
NUmero de lenticelas

Folha
Comprimento do limbo
Largura
Razdo comprimentoflargura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extensdo da coloracido antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Diametro com as petalas pressionadas
Disposicdo das pétalas
Posicdo dos estigmas - relacdo as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladroes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Apreciagao global:

Periodo de Caracterizacdo: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM106
Local: Pomar Grande - Monchique
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracao antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do clho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracdo da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracao
Distribuicao da coloracdo
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa em volta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade ocular
Numero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedunculo
Espessura do peddinculo
Susceptibilidade ao Bitter pit

Fenologia
Epoca de inicio da floracéo
Epoca de colheita
Duracdo da floracdo (N° de dias)
Regularidade da floracao
Floracao secundaria

UPOV
IBPGR

~ W

PN BRSNS NN WSO NS

WS N = W
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Caracterizagﬁo baseada nos seguintes documentos:

- UPOV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TP/14/2 Final - 2006)
-IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacdo desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientactes dos
descritores (UPOV e IBPGR) para a caracterizacao das variedades de macieira.
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Anexo 28 — Ficha de caracterizagao da variedade ‘Malapio’, em Tavira.

|LEGENDA DAS FIGURAS:

|Fig. 1 - Frutos na arvare Fig. 2 - Arvore em producdo (Merao)

Fig. 3 - Arvore em repouso veg. (Inverno) Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
|Fig. 5 - Ramo do ano com folhas Fig. 6 - Ramo do ano em dormeéncia

|Fig. 7 - Sementes Fig. 8- Flor

|Fig. 9 - Folha {(pagina superior e inferior)

164



FCT - Universidade do Algarve Rui Mateus

3 5 3 5
a & a &
> o s B
Arvore Fruto
Vigor 5 5 (Fruto Jovem) Coloragio antocianinica N -
Tipo 2 - Tamanho 3 3
Tipo ramificado 1 2 Altura 3 -
Tipo de frutificacio 2 T Diimetro 3 -
Produtividade -1 Razio altura/didmetro 7 -
Forma 4 40
Ramo do ano Aspecto - 3
Espessura 3 - Acostilhado 1 -
Comprimento do entre-na 3 = Coroa no final do calice o .
Cor no lado do sol 4 | - Tamanho do olho h P=
Pubescéncia 5 - Comprimento das sépalas 5 -
Mimero de lenticelas 5 - Pruina da epiderme 1 -
Cerosidade da epiderme 2 -
Folha Cor de fundo (Base) 6 6
Posicido emrelacdo ao rame 1 - Importancia da coloracao 3 B
Comprimento do limbao = Coloracio da epiderme, sem pruina 1 B
Largura 5 e Intensidade da coloracio 3 =
Razdo comprimento/argura 5 -  Distribuicio da coloracio 6 =
Intensidade do verde 5 - Largura das estrias = =
Recorte da margem 2 - Quantidade de carepa - 2
Pubescéncia no lado inferior 2 - Tipo de carepa - 4
Comprimento do peciolo B - Carepa emvolta da base peduncular 2 =
Extensio da coloracio antocianinica - peciclo 3 - Carepa nas faces 1 -
Carepa na cavidade distal 1
Flor Mumero de lenticelas i -
Cor predominante na fase baldo 3 - Tamanho das lenticelas 5 I
Diametro com as petalas pressionadas 3 - Comprimento do pedinculo 1 -
Disposicio das pétalas 2 - Espessura do pedinculo T -
Posicdo dos estigmas - relagdo as anteras 2 - Profundidade da cavidade peduncular 3 B
Largura da cavidade peduncular 3 -
Porta-enxerto Profundidade da cavidade distal 3 -
Compatibilidade - 5 Largura da cavidade distal 3 -
Tendéncia a desenvolver rebentos ladrbes - T Firmeza da polpa rl -
Tendéncia a desenvolver saliéncias - 5 Cordapolpa N -
Abertura dos loculos 2 -
Fenologia Qualidade para consumao em fresco - 7
Epoca de inicio da floracéo 5 B8 Susceptibilidade ao Bitter pit = o
Epnca de colheita 9 B Firmeza sem epiderme (Kg) - 70
Duracido da floracdo (MN° de dias) - 40
Regularidade da floragio - 3
Floracao secundaria - 3
Apreciagéo global:
Variedade geneticamente idéntica as variedades ‘Malapio de pé Curto’ e ‘Malapio P& de Porco' desta coleccio, tem
frutos alongados, epiderme amarela, podendo ter manchas avermelhadas e calibre pequeno. E associada &
designacdo “péro de Monchigue”™
Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017 Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:
Porta-enxerto: M7 = UPOV - TGM4/9 - 2005-04-06
Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira (Idéntica a CPVO - TPM4/2 Final - 2006)

-|1BPGR - 1882 (ISBM 92-9043-101-6)

MO TA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacBes dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizacao das variedades de macieira.
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Anexo 29 - Ficha de caracterizacdo da variedade ‘Mal4pio’, em Monchique

Fig. 1

Fig. 3

LEGENDA DAS FIGURAS:
Fig. 1 - Frutos na arvore Fig. 2 - Arvore no Verdo
} Fig. 3 - Arvore no Inverno
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacao

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-né
Cor no lado do sol
Pubescéncia
Numero de lenticelas

Folha
Comprimento do limbo
Largura
Razio comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extensaoc da coloracao antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Diametro com as petalas pressionadas
Disposicac das pétalas
Posicdo dos estigmas - relacao as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladroes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Apreciagao global:

Periodo de Caracterizacao: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM106
Local: Pomar Grande - Monchique

=4
3 o
S o

NN SN WO, Mmoo, ww “ NN,

NN O W

wo o

mom

Fruto
(Fruto Jovem) Coloracao antocianinica
Tamanho
Altura
Didametro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracao
Coloracao da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracao
Distribuicao da coloracio
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa em volta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade ocular
Numero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do peddnculo
Espessura do peddnculo
Susceptibilidade ao Bitter pit

Fenologia
Epoca de inicio da floragio
Epoca de colheita
Durac3o da floracao (N° de dias)
Regularidade da floracdo
Floracao secundaria

UPOV
IBPGR

I 2 WO NN SNON = s W w

[IE S RN P
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S
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Caracterizacdo baseada nos seguintes documentos:

- UPQV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TP/14/2 Final - 2006)
-IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacdo desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacoes dos
descritores (UPOV e IBPGR) para a caracterizacao das variedades de macieira.
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Anexo 30 - Ficha de caracterizagao da variedade ‘Malapio do Norte’, em
Tavira.

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore

Fig. 3 - Arvore em repouso ved. (Inverno)
Fig. 5 - Ramo do ano com folhas

Fig. 7 - Sementes

Fig. 9 - Folha {pagina superior e inferior)

Fig. 2 - Arvore em producéo (Verdo)

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

Fig. 8- Flor
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3 o 3 0
e = a &
S o = o
Arvore Fruto
Vigor 5 & (Fruto Jovem) Coloracio antocianinica 1 -
Tipo 2 = Tamanho 4 4
Tipo ramificado 1 3 Altura 3 -
Tipo de frutficacio 2 7  Diametro 3 -
Produtividade - i Razio alturaldidmetro 5 -
Forma 4 40
Ramo do ano Aspecto - 5
Eszpessura 7 - Acostilhado 1 -
Comprimento do entre-nd 3 = Coroa no final do calice 1 -
Cor no lado do sol 4 | - Tamanho do olho el -
Pubescénda i Comprimento das sépalas 7 e
Mimero de lenticelas 7 - Pruina da epiderme 1 -
Cerosidade da epiderme 2 -
Folha Cor de fundo (Base) 6 6
Posicdo emrelacio ao ramo 1 - Importincia da coloracio 3 B
Comprimento do limbo K = Coloracio da epiderme, sem pruina 2 2
Largura B - Intensidade da coloracio 3 -
RazAo comprimento/largura 3 - Distribuicdo da coloracio N -
Intensidade do verde B - Largura das edrias - =
Recorte da margem 5 | - Quantidade de carepa - 2
Pubescéncia no lado inferior 2 - Tipo de carepa - 4
Comprimento do peciolo 5 @ - Carepa emvolta da base peduncular 2 -
Extensdo da coloracio antocianinica - peciolo 7 - Carepa nas faces 1 -
Carepa na cavidade distal 1 -
Flor Mamero de lerticelas 5 =
Cor predominante na fase baldo 3 - Tamanho das lenticelas ', -
Didmetro com as petalas pressionadas h = Comprimento do peddnculo 1 =
Disposicio das pétalas 2 - Espessura do pedinculo 3 -
Posicdo dos estigmas - relagdo as anteras 1 -  Profundidade da cavidade peduncular el -
Largura da cavidade peduncular 3 B
Porta-enxerto Profundidade da cavidade distal 3 -
Compatibilidade -1 5 Largura da cavidade distal 5 -
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries - 5 Firmeza da polpa 5 -
Tendéncia a desenvolver saliéncias - 3 Cordapolpa 1 -
Abertura dos loculos 1 -
Fenclogia Qualidade para consumo em fresco -
Epoca de inicio da floracio T 0 Susceptibilidade ao Bitter pit = ]
Epoca de colheita T 0 Firmeza sem epiderme (Kg) - 42
Durac3o da floracdo (N° de dias) - 3
Regularidade da floracio - 3
Floracio secundaria -
Apreciagao global:
Variedade geneticamente idéntica 35 variedades Malapio’' que se encontra na ESAPL e ‘Focinho de Burro' da
DRAPMorte. Produz frutos alongados, calibre pequenao e com epiderme amarela, podendo apresentar manchas
avermelhadas.
Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017 Caracterizacio baseada nos seguintes documentos:
Porta-enxerto: M7 = UPOV - TGI14/9 - 2005-04-06
Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira (Idéntica a CPVO - TPH4/2 Final - 2006)

-|BPGR - 1982 (13BN 92-9043-101-6)

MWOTA: Para uma melhor interpretac3o desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacGes dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizacdo dasvariedades de macieira.
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Anexo 31 — Ficha de caracterizagao da variedade ‘Malapio do Norte’, em
Monchique.

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Conjunto de frutos na arvore
Fig. 2 - Frutos

Fig. 3 - Arvore no Vero
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3
o
=
Arvore
Vigor 5
Tipo 2
Tipo ramificado 3
Tipo de frutificacao 1
Ramo do ano
Espessura

Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescéncia

Numero de lenticelas

Folha
Comprimento do limbo
Largura
Razio comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo
Extens3o da coloracao antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase balao
Diametro com as petalas pressionadas
Disposicao das pétalas
Posicdo dos estigmas - relacao as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade -
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries -
Tendéncia a desenvolver saliéncias -

Apreciagao global:

Periodo de Caracterizacdo: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM106
Local: Pomar Grande - Monchique
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IBPGR

Fruto
(Fruto Jovem) Coloracdo antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do clho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracao
Coloracdo da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicdo da coloracao
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa em volta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade ocular
Nlmero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do peddnculo
Espessura do pedinculo
Susceptibilidade ao Bitter pit

S WNWIIWNDMW = = WO W=

P W A AN

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Durac3o da floracao (N° de dias) -
Regularidade da floracdo -
Floracdo secundaria -

oo

RN

Caracterizacao baseada nos seguintes documentos:

- UPOV - TG/14/9 - 2005-04-06
(Idéntica a CPVO - TP/14/2 Final - 2006)
- IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacao desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacdes dos
descritores (UPOV e IBPGR) para a caracterizacao das variedades de macieira.
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Anexo 32 - Ficha de caracterizagao da variedade ‘Casa Nova’, em Tavira.

Fig. 1 Fig. 3

Fig. 4

Fig. 7 Fig. 8 Fig. 9

|LEGENDA DAS FIGURAS:

|Fig. 1 - Frutos na arvare Fig. 2 - Arvare em produgéo (Verdo)

Fig. 3- Arvore em repouso ved. {Inverno) Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 5 - Ramo do ano com folhas Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

Fig. 7 - Sementes Fig. 8- Flor

Fig. 9 - Folha (pagina supetrior e inferion
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3 5 3 5
o = o =
S @ S o=
Arvore Fruto
Vigor 5 B (Fruto Jovemn) Coloracio antocianinica 1 =
Tipo 2 - Tamanho 5
Tipo ramificado 1 3 Altura 3 -
Tipo de frutificacdo 2 7 Diametro 3 -
Produtividade - 3 Razio altura/didmetro 5 -
Forma 1 30
Ramo do ano Aspecto 7
Espessura 3 Acostilhado -
Comprimento do entre-nd B - Coroa no final do calice =
Cor no lado do sol 4 | - Tamanho do olho -
Pubescénda B = Comprimento das sépalas -
Mimero de lenticelas 5 - Pruina da epiderme -

Cerosidade da epiderme
Folha Cor de fundo (Base)
Posicio emrelacio ao ramo - Importincia da coloragio
Comprimento do limbo = Coloracao da epiderme, sem pruina
Largura = Intensidade da coloracao
Razdo comprimento/largura - Distribuicio da coloracio
Intensidade do verde Largura das edrias

LS I [ I P (s S T S N S R % T |
| o

=l N k3 4 N ntnn —
'

Recorte da margem - Quantidade de carepa 2
Pubescéncia no lado inferior - Tipo de carepa - 4
Comprimento do peciolo - Carepa emvolta da base peduncular 1 =
Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo - Carepa nas faces 1 -
Carepa na cavidade distal 1 =
Flor Mimero de lerticelas N -
Cor predominante na fase baldo 3 - Tamanhao das lenticelas i -
Didmetro com as petalas pressionadas B - Comprimento do pedinculo 1 -
Disposicio das pétalas 2 - Espessura do pedinculo 3 -
Posicio dos estigmas - relacio as anteras 3 e Profundidade da cavidade peduncular 3 =
Largura da cavidade peduncular 3 -
Porta-en xerto Profundidade da cavidade distal 3 -
Compatibilidade - 7 Largura da cavidade distal 5 -
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries - 5 Firmeza da polpa el -
Tendéncia a desenvolver saliéncias - 5 Cordapolpa 1 -
Abertura dos loculos 3 -
Fenoclogia Qualidade para consumao em fresco - &y
Epoca de inicio da floracio T 0 Susceptibilidade ao Bitter pit = 1}
Epoca de colheita 5 5 Firmeza sem epiderme (Kg) - 42
Duracao da florag3o (N de dias) - B
Regularidade da floracio - 3
Floracio secundaria -1

Apreciacao global:

05 frutos desta variedade tém epiderme vermelha com estrias ligeiras, calibre médio e s3o alongados. Pelo nome,
semelhanca dos frutos e restantes caracteristicas, aparentemente trata-se da variedade tradiciona portuguesa ‘Casa
Mova' da regido de Alcobaca.

Periodo de Caracterizacao 2016 e 2017 Caracterizacao baseada nos seguintes documentos:
Porta-enxerto: M7 =UPQV - TG/ 14/9 - 2005-04-06
Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira {(Idéntica a CPV O - TPM4/2 Final - 2006)

-IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

MNOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientactes dos descritores
(UPDV e IBPGR) para a caracterizacdo das variedades de macieira.
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Anexo 33 - Ficha de caracterizacao da variedade ‘Casa Nova’, em
Monchique.

Fig. 1 Fig. 2

-
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Fig. 3 Fig. 4

Fig. 5 Fig. 6

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos jovens na arvore Fig. 2 - Frutos na arvore
Fig. 3 - Fruto com pruina Fig. 4 - Fruto sem pruina
Fig. 5 - Arvore no Verdo Fig. 6- Arvore no Invemo
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Awore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutficacio

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Corno lado do sol
Pubescéncia
Mimero de lenticelas

Folha
Comprimento do limbo
Largura
Raz&do comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didametro com as petalas pressionadas
Disposicio das pétalas
Posico dos estigmas - relacio as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a deservolver rebentos ladries
Tendéncia a deservolver saliéncias

Apreciagao global:

Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM 108
Local: Pomar Grande - Monchigue
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Fruto

L

Tamanho

Altura

Diametro

Forma

Aspecto

Acostilhado

= Coroa no final do calice

- Tamanho do olho

= Comprimento das sépalas

- Pruina da epiderme

= Cerosidade da epidemme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloragio
Coloragdo da epiderme, sem pruina

- Intensidade da coloracio

- Distribuicio da coloracio

- Largura das estrias

- Quantidade de carepa

- Tipo de carepa

- Carepa emvolta da base peduncular

- Carepa nas faces

- Carepa na cavidade distal
Mumero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do peddnculo

= Espessura do pedinculo

- Susceptibilidade ao Bitter pit

Lo L

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracio da floracdo (MN° de dias)
Regularidade da floracio
Floracdo secundaria

mo =)

Caracterizac3o baseada nos seguintes documentos:

- UPOV - TG/M4/9 - 2005-04-06

(Fruto Jovem) Colorac3o antocianinica

upov
IBPGR

o W

LISy [ & PV = T % T U T PR e T =

(RS (IS TS (TS QRS

{Idéntica a CPVO - TP/M4/2 Final - 2008)

- |BPGR - 1982 (1SBN 92-9043-101-6)

P

MNOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacies dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizac o das variedades de macieira.
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Anexo 34 — Ficha de caracterizagao da variedade ‘Sainho’, em Tavira.

Fig. 2 Fig. 3

Fig. 6

Fig. 7 Fig. 8 Fig. 9

|LEGENDA DAS FIGURAS:

|Fig. 1 - Frutos na arvore Fig. 2 - Arvore em producdo (Verdo)

|Fig. 3 - Arvore em repouso ved. (Inverna) Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
|Fig. 5 - Ramo do ano com folhas Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

Fig. 7 - Sementes Fig. 8- Flor

|Fig. 9 - Folha {pagina superior e inferior)
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3 8 2 5
o =& o =
> @ s
Arvore Fruto
Vigar 7 7 (Fruto Jovem) Coloracio antocianinica 1 -
Tipo 2 - Tamanho 3
Tipo ramificado 1 3 Altura 3 -
Tipo de frutificacio 2 7 Didmetro 3 -
Produtividade - Rardo altura/didmetro 3 -
Forma g 10
Ramo do ano Aspecto - 7
Espessura 3 - Acostilhado 1 -
Comprimento do entre-nd 3 e Coroa no final do calice 1 -
Cor no lado dao sol el - Tamanho do olho 3 -
Pubescénda 5 - Comprimento das sépalas 5 -
Mimero de lenticelas 5 - Pruina da epiderme 1 -
Cerosidade da epiderme 3 -
Folha Cor de fundo (Base) 5 5
Posicao emrelacdo ao ramo 1 - Importdncia da coloragdo 7 -
Comprimento do limbo 5 - Coloracio da epiderme, sem pruina 3 4
Largura 5 - Intensidade da coloracio 5 -
Razao comprimentollargura 3 - Distribuicio da coloracio 6B -
Intensidade do verde 5 - Largura das edrias - BB
Recorte da margem 2 - Quantidade de carepa - 2
Pubescéncia no lado inferior 1 - Tipo de carepa - 2
Comprimento do peciolo 5 - Carepa emvolta da base peduncular 1 =
Extensdo da coloragio antocianinica - peciolo 3 - Carepa nas faces 1 -
Carepa na cavidade distal 1
Flor Mumero de lerticelas N -
Cor predominarte na fase baldo 3 - Tamanho das lenticelas 5 B
Didmetro com as petalas pressionadas 3 = Comprimento do pedinculo 1 -
Disposicao das pétalas 2 - Espessura do pedinculo 3 -
PosicAo dos estigmas - relacio as anteras 2 = Profundidade da cavidade peduncular 3 e
Largura da cavidade peduncular 3 -
Porta-enxerto Profundidade da cavidade distal 3 -
Compatibilidade - 5 Largura da cavidade distal 5 -
Tendéncia a desenvalver rebentos ladries - 5 Firmeza da polpa 5 -
Tendéncia a desenvolver saliéncias - 3 Cordapolpa 1 -
Abertura dos loculos 1 -
Fenoclogia Qualidade para consumo em fresco - (3]
Epoca de inicio da floragio 7 Bt Susceptibilidade ao Bitter pit = o
Epoca de colheita 7 Firmeza sem epiderme (Kqg) - 45
Duracao da floracdo (N° de dias) - 33
Regularidade da floracio - 3
Floracio secunddria -

Apreciagao global:

Esta variedade produz frutos vermelhos descolorados emvola da cavidade peduncular, alongados e com calibre

pequena.

Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:

- UPOV - TG/14/9 - 2005-04-06

(ldéntica a CPVO - TPIM4/2 Final - 2006)
-|BPGR - 1982 (ISBMN 92-9043-101-6)

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

MOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacBes dos descritores
(UPDYV e IBPGR) para a caracterizac o dasvariedades de macieira.
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Anexo 35 — Ficha de caracterizagao da variedade ‘Sainho’, em Monchique.
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Fig. 2 Fig 3

LEGENDA DASFIGURAS:
Fig. 1 -Fruto na arvore
Fig. 3- Arvore no Verdo
Fig. 4 - Arvore no Inverno
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Arvore
Wigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacio

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescéncia
Mimero de lenticelas

Folha
Comprimento do limbo
Largura
Razdo comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicio das pétalas
Posicdo dos estigmas - relac3o as anteras

Porta-en xerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladrbes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Apreciacao global:

Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM 106
Local: Pomar Grande - Monchique

=
o
o
=
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IBPGR
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=

Fruto
(Fruto Jovermn) Coloracio antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Corpa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicdo da coloracio
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mimero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do peddnculo
Espessura do pedinculo
Susceptibilidade ao Bitter pit

Fenologia
Epoca de inicio da floragao
Epoca de colheita
Duragao da floragdo (N® de dias)
Regularidade da floraco
Floracdo secundaria

Caracterizacio baseada nos seguintes documentos:

~UPQV - TGM4/9 - 2005-04-06

UPOVv

Lo LTS B B = I PR I | PE Ry

[ 5 QRSO S Y 1S Qe % |

(Idéntica a CPYO - TP/M14/2 Final - 2008)

-IBPGR - 1982 (15BN 92-9043-101-6)

Lo~ 5o

MOTA: Para uma melhor interpretac 3o desta ficha, deve ser consuftada a tabela com as orientacfes dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizacao das variedades de macieira
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Anexo 36 — Ficha de caracterizagao da variedade ‘Espelho’, em Tavira.

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore

|Fig. 3 - Arvore em repouso ved. {Inverno)
Fig. 5 - Ramo do ano com folhas

Fig. 7 - Sementes

Fig. 9 - Folha (pagina superior e inferior)

Fig. 2 Fig. 3

Fig. 2 - Arvore em producédo (Verdo)

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dormeéncia

Fig. 8- Flor
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Arvore
Wigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacao
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescéncia
Mimero de lenticelas

Folha
Posicdo emrelacio ao ramo
Comprimenta do limbo
Largura
Razao comprimentollargura
Intensidade doverde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicao das pétalas
Posicdo dos estigmas - relacio as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a deservolver rebentos ladrbes
Tendéncia a deservolver saliéncias

Fenoclogia
Epoca de inicio da floracdo
Epoca de colheita
Duracado da floracdo (W de dias)
Regularidade da floracio
Floracio secundaria

Apreciagao global:

UPOV

N Ld = L7 L 1oLl B3R =)

LN N k3 NN N o~ —

L L LN

Fruto

(Fruto Jovern) Coloragio antocianinica

Tamanho

Altura

Diametro

Rardo altura'didmetro

Forma

Aspedo

Acostilhado

Coroa no final do calice

Tamanho do alho

Comprimento das sépalas

Pruina da epiderme

Cerosidade da epidemme

Cor de fundo (Base)

Importancia da coloracio
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicio da coloracio

Largura das estrias

Quantidade de carepa

Tipo de carepa

Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces

Carepa na cavidade distal

Mimero de lerticelas

Tamanho das lenticelas
Comprimerto do peddinculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal

Firmeza da polpa

Cor da polpa

Abertura dos loculos

Qualidade para consumo em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kag)

UPOV

e B TSR

(S B IS TR B B R FU R IR R

[P R R FE R T R B R R

Esta variedade & triploide, produz frutos achatados de calibre grande e bicolores. E tida como portuguesa e & descrito
como sinonimia da variedade Trés ao Prato” que se encontra na DRAPMorte.

Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:

- UPQV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TPI14/2 Final - 2008)

- IBPGR - 1982 (15BN 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretacao desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientactes dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizacio das variedades de macieira.
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Anexo 37 — Ficha de caracterizagao da variedade ‘Espelho’, em Monchique.

Fig. 1 Fig. 2

Fig. 3

LEGENDA DAS FIGURAS:
Fig. 1 - Frutos jovens na arvore Fig. 2 - Frutos na arvore

Fig. 3 - Arvore no Verdo Fig. 4 - Arvore no Inverno
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacdo

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-né
Corno lado do sol
Pubescéncia
Numero de lenticelas

Folha
Comprimento do limbo
Largura
Razdo comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extensdo da coloracao antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Diametro com as petalas pressionadas
Disposicao das pétalas
Posicao dos estigmas - relacdo as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladroes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Apreciagao global:

Periodo de Caracterizacdo: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM106
Local: Pomar Grande - Monchique

UPOV
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracdo antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracdo
Coloracdo da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracao
Distribuicdo da coloracio
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa em volta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade ocular
Numero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do peddnculo
Susceptibilidade ao Bitter pit

Fenologia
Epoca de inicio da floragio
Epoca de colheita
Durac3o da floracdo (N° de dias)
Regularidade da floracido
Floracdo secundaria

UPOV
IBPGR
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Caracterizagéo baseada nos seguintes documentos:

- UPOV -TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TP/14/2 Final - 2006)
-IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacdo desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientac@es dos
descritores (UPOV e IBPGR) para a caracterizacao das variedades de macieira.
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Anexo 38 — Ficha de caracterizagao da variedade ‘Mac¢a de Outubro’, em
Tavira.

LEGENDA DAS FIGURAS:

|Fig. 1 - Frutos na arvore Fig. 2 - Arvore em producdo (Verdo)

Fig. 3- Arvore em repouso ved. (Inverno) Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 5- Ramo do ano com folhas Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

Fig. 7 - Sementes Fig. 8- Flor

Fig. 9 - Folha {pagina superior e inferior)
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutficacio
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescéncia
Mimero de lenticelas

Folha
PosicAo emrelacio ao ramo
Comprimento do limbao
Largura
Razao comprimento/largura
Intensidade doverde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase balao
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicao das pétalas
Posicao dos estigmas - relacdo as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a deservolver rebentos ladries
Tendéncia a desemvolver saliéncias

Fenologia
Epoca de inicio da floragio
Epoca de colheita
Duracao da floracio (W de dias)
Regularidade da floracio
Floracio secundaria

Apreciagéo global:

UPOV

NGl = L L2 LR PRI o L R
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracio antocianinica
Tamanho
Altura
Didmetro
Razio altura'didmetro
Forma
Aspedo
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epidenne
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracdo
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicio da coloracio
Largura das estrias
Quartidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mumero de lerticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumo em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)

UPOV

R BT R
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Variedade geneticamente idéntica a variedade ‘Setdbal’ desta coleccio (Ferreira et al., 2016), produz frutos bicolores,

achatados e de calibre médio a grande.

Periodo de Caracterizacdo: 2016 e 2017
Porta-enxerto; M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:

- UPOW - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TPH4/2 Final - 2006)

- IBPGR - 1982 (15BN 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacfes dos descritores
(UPCV e IBPGR) para a caracterizacdo das variedades de macieira.

185



FCT - Universidade do Algarve

Rui Mateus

Anexo 39 — Ficha de caracterizagao da variedade ‘Péro Vermelho’, em

Tavira.

|LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore

Fig. 3 - Arvore em repouso ved. {Inverno)
|Fig. 5 - Ramo do ano com folhas

lFig. 7 - Sementes

'Fig. 9 - Folha (pagina superior e inferior)

Fig. 2 - Arvore em produgéo (Veréo)

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dormeéncia

Fig. 8 - Flor
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacio
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescénda
Mimero de lenticelas

Folha
Posicao emrelagio ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razao comprimentoflargura
Intensidade do verde
Recorte da mangem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extensdo da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase balao
Diametro com as petalas pressionadas
Disposicdo das pétalas
Posicio dos estigmas - relacio as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries
Tendéncia a desenvaolver saliéncias

Fenclogia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracio da floracio (M° de dias)
Regularidade da floracio
Floracdo secundaria

Apreciagio global:

UPOV

(TR T S S B B L)L e 2 M = R2 L2

LI = L L

Fruto
(Fruto Jovem) Coloracio antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Razio altura/didmetro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa na final do célice
Tamanho do alho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracao da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicdo da coloragio
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mudmero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do peddnculo
Espessura do peddnculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumo em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)

UuPOV

L N L on

i ML =R SV FURL R & U B
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Os frutos desta variedade s3o achatados, com epiderme vermelha muito escura e calibre médio a grande.

Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

Caracterizacio baseada nos seguintes documentos:

= LIPOY - TG/M4/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TPM14/2 Final - 2006)

-1BPGR - 1982 (15BN 92-9043-101-6)

MNOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientaches dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizacio das variedades de macieira.
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Anexo 40 - Ficha de caracterizag¢ao da variedade ‘Péro Vermelho’, em
Monchique.

Fig. 1

Fig. 4

14

Pero Vermelho

LEGENDA DAS FIGURAS:
Fig. 1 - Fruto jovem na arvore Fig. 2 - Fruto na arvore

Fig. 3 - Arvore no Verdo Fig. 4 - Arvore no Inverno
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacdo

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Corno lado do sol
Pubescéncia
Numero de lenticelas

Folha
Comprimento do limbo
Largura
Razao comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracdo antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase balao
Didametro com as petalas pressionadas
Disposicdo das pétalas
Posicdo dos estigmas - relacdo as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladroes
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Apreciagao global:

Periodo de Caracterizacdo: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MM106
Local: Pomar Grande - Monchique
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracao antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do célice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracao
Coloracdo da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracdo
Distribuicao da coloracdo
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa em volta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade ocular
Numero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedunculo
Espessura do pedtnculo
Susceptibilidade ao Bitter pit

Fenologia
Epoca de inicio da floragio
Epoca de colheita
Duracdo da floracao (N° de dias)
Regularidade da floracao
Floracdo secundaria

UPOVvV
IBPGR
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Caracteriza(;éo baseada nos seguintes documentos:

- UPOV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TP/14/2 Final - 2006)
-IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacdo desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientactes dos
descritores (UPOV e IBPGR) para a caracterizacao das variedades de macieira.
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Anexo 41 - Ficha de caracterizagao da variedade ‘Malapio de Pé Curto’, em
Tavira.

Fig. 3

5 [N e

zg Vo

Fig. 6

|LEGENDA DAS FIGURAS:

|Fig. 1 - Frutos na arvare Fig. 2 - Arvore em producéo (Verdo)

Fig. 3 - Arvore em repouso ved. {Inverno) Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
|Fig. 5 - Ramo do ano com folhas Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

|Fig. 7 - Sementes Fig. 8- Flor

|Fig. 9 - Folha {pagina superior e inferior)
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacio
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescénda
Niumero de lenticelas

Folha
Posicdo emrelacio ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razido comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciclo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicio das pétalas
Posicdo dos estigmas - relagdo as anteras

Porta-en xerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladres
Tendéncia a desenvolver saligncias

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracio da floracio (MW° de dias)
Regularidade da floragio
Floracio secundaria

Apreciagao global:

UPOV
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracdo antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Razao altura/diametro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Caor de fundo (Base)
Importancia da coloragio
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloragao
Distribuicio da coloracio
Largura das edrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mamero de lerticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumo em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)

UPOVv
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Variedade geneticamente idéntica s variedades ‘M aldpio’ e ‘Maldpio P& de Porco’ desta coleccdo. Os frutos sdo
pequenas, alongados e com epiderme amarela podendo ter manchas avermelhadas.

Periodo de Caracterizacdo 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

Caracterzacdo baseada nos seguintes documentos:

~UPOY - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TPIM4/2 Final - 2006)

- |BPGR - 1982 (13BN 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consuttada a tabela com as orientacies dos descritores
(UPDV e IBPGR) para a caracterizagdo das variedades de macieira.
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Anexo 42 - Ficha de caracterizagao da variedade ‘Maria Gomes 2’, em
Tavira.

Fig. 7

Fig. 8 Fig. 9

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore

Fig. 3 - Arvore em repouso veg. (Inverna)
Fig. 5- Ramo do ano com folhas

Fig. 7 - Sementes

Fig. 9 - Folha {pagina supetrior e inferior)

Fig. 2 - Arvore em producdo (Verao)

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

Fig. 8- Flor
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Arvore
Wigar
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacio
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-ng
Cor no lado do sol
Pubescénda
Mimero de lenticelas

Folha
Posicio emrelacdo ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razao comprimentoflargura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extensdo da coloracdo antocianinica - pecidlo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicdo das pétalas
Posicio dos estigmas - relaco as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvalver rebentos ladries
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracdo da floracdo (W de dias)
Regularidade da floracio
Floracio secundaria

Apreciagao global:

' L= W ~=rawm  UPOV
N B O N O e

L2 LN L = LN L non

SR PR X ]

Fruto
(Fruto Jovem) Coloracio antocianinica
Tamanho
Altura
Didmetro
Rarao altura/didmetro
Forma
Aspedo
Acostilhado
Coroa no final do célice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epidemme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracao da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracao
Distribuicio da coloracio
Largura das estias
Quarntidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mumero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumo em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)
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Esta variedade é triploide, produz frutos achatados de calibre grande, bicolores e é geneticamente idéntica a variedade

‘Maria Gomes' desta coleccio.

Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Porta-enxerto: MY

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:

- UPQV - TG/14/9 - 2005-04-06

(ldéntica a CPVO - TPM4/2 Final - 2008)

- IBPGR - 1982 (15BN 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretac3o desta ficha, deve ser consuttada a tabela com as orientaches dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizacio das variedades de macieira.
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Anexo 43 - Ficha de caracterizagao da variedade ‘Mac¢a Cigana’, em Tavira.

Fig. 7

Fig. 8 Fig. 9

|LEGENDA DAS FIGURAS:

|Fig. 1 - Frutos na arvore

Fig. 3 - Arvore em repouso veg. {Inverna)
Fig. 5 - Ramo do ano com folhas

Fig. 7 - Sementes

Fig. 9 - Folha {pagina superior e inferior)

Fig. 2 - Arvore em producdo (Verdo)

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

Fig. 8- Flor
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacio
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescénda
Mimero de lenticelas

Folha
Posicio emrelacio ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razdo comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicio das pétalas
Posicdo dos estigmas - relacio as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Fenclogia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracio da floracio (N° de dias)
Regularidade da floracio
Floracio secundaria

Apreciagao global:

UPOV

[ S
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Lo = N e

Fruto
(Fruto Jovem) Coloracio antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Razao altura/didmetro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanhao do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicdo da coloracio
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mimero de lerticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do peddnculo
Espessura do peddnculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumo em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)

upPoOv
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Esta variedade & geneticamente idéntica &s variedades ‘Pedregal’ e ‘Maci Acida’ desta coleccio, produe frutos

alongados, de calibre pequeno a médio e bicolores.

Periodo de Caracterizacia: 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

Caracterizacio baseada nos seguintes documentos:

- POV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Id&ntica a CPVO - TPM4/2 Final - 2006)

-1BPGR - 1982 (15BN 92-9043-101-6)

MNOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada atabela com as orientacGes dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizacdo das variedades de macieira.
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Anexo 44 - Ficha de caracterizagao da variedade ‘Malapio Bico de Pardal’,
em Tavira.

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore

Fig. 3 - Arvore em repouso veg. {Inverno)
Fig. 5- Ramo do ano com folhas

Fig. 7 - Sementes

Fig. 9 - Folha (pagina superior e inferior)

Fig. 2 - Arvore em producéo (Verdo)

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dormeéncia

Fig. 8- Flor
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacdo
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescénda
Mumero de lenticelas

Folha
Posicio emrelacio ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razao comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didgmetro com as petalas pressionadas
Disposicao das petalas
Posicio dos estigmas - relagio as anteras

Porta-en xerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracdo da floracio (M° de dias)
Regularidade da floracdo
Floracdo secundaria

Apreciagao global:

Esta variedade produz frutos de calibre pegueno, alongados e com epiderme amarela podendo ter manchas

uPov
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracio antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Rario altura’didmetro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloragdo da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracdo
Distribuicio da coloragio
Largura das estrias
Quuantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvaolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mimero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do peddnculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumo em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)

avermelhadas. E associada 4 designacio “péro de Monchique™

Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

UPOV
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Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:

-UPOV - TG/M4/9 - 2005-04-06

(ldéntica a CPVO - TPM4i2 Final - 2006)

-|BPGR - 1982 (ISBM 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientacBes dos descritores
(UPOV e |IBPGR) para a caracterizacdo dasvariedades de macieira.
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Anexo 45 - Ficha de caracterizagao da variedade ‘Malapio Pé de Porco’, em
Tavira.

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore Fig. 2 - Arvare em producdo (Verdo)

Fig. 3 - Arvore em repouso ved. (Inverno) Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 5 - Ramo do ano com folhas Fig. 6- Ramo do ano em dorméncia

Fig. 7 - Sementes Fig. 8 - Flor

Fig. 9 - Folha (pagina supetior e inferior)
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Arvore
Wigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutficacio
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescénda
Mumero de lenticelas

Folha
Posicio emrelacao ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razdo comprimentollargura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicio das pétalas
Posicio dos estigmas - relac3o as anteras

Porta-en xerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracio da floracdo (W® de dias)
Regularidade da floracio
Floracio secundaria

Apreciagao global:

UPoVv
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Fruto
(Fruto Jovern) Coloracio antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Razao altura'didmetro
Forma
Aspecto
Acostiihado
Coroa no final do calice
Tamanhao do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicio da coloragio
Largura das estrias
Quiantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mimero de lerticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do peddnculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumao em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)

UPOV

=] LW =

o BTSN LTS = T T I L R

B R I TE I FE R TR IR R B B 6 T

Variedade geneticamente idéntica asvariedades ‘Malapio' e ‘Malapio de Pé Curto’ desta coleccdo. Produz frutos de
calibre pequeno, alongados e com epiderme amarela podendo ter manchas avermelhadas.

Periodo de Caracterizacao: 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:

- UPOV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPV O - TP/14/2 Final - 2006)

-|BPGR - 1982 (15BN 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consuttada a tabela com as orientacies dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizacdo das variedades de macieira.
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Anexo 46 — Ficha de caracterizacdo da variedade ‘Péro Tomate, em Tavira.

Fig. 3

Fig. 4 Fig. 5 Fig. 6

|LEGENDA DAS FIGURAS:

|Fig. 1 - Frutos na arvore Fig. 2 - Arvore em producéo (Verdo)

|Fig. 3 - Arvore em repouso veg. (Inverno) Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
|Fig. 5- Ramo do ano com folhas Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

|Fig. 7 - Sementes Fig. 8- Flor

|Fig. 9 - Folha (pagina superior e inferior)

200



FCT - Universidade do Algarve

Rui Mateus

3 3
o o
) = =

Arvore Fruto
Vigor 5 (Fruto Jovem) Coloracio antocianinica 1
Tipo 2 Tamanho 4
Tipo ramificado 1 Altura 3
Tipo de frutficacio 2 Didmetro 3
Produtividade = Razdo altura/didmetro 1
Forma ]
Ramo do ano Aspecto -
Espessura 3 Acostilhado 1
Comprimento do entre-nd 3 Coroa no final do calice 1
Cor no lado do sol 4 Tamanho do olho 3
Pubescénda ] Comprimento das sépalas 5
Mimero de lenticelas 5 Pruina da epiderme 2
Cerosidade da epiderme 3
Folha Cor de fundo (Base) 5
Posicdo emrelacdo ao ramo 1 Importancia da coloracio T
Comprimento do limbo 5 Coloracio da epiderme, sem pruina 3
Largura G Intensidade da coloragio 5
Razdo comprimento/largura 3 Distribuicio da coloracio 1
Intensidade do verde 7 Largura das estrias =
Recorte da margem &y Quantidade de carepa -
Pubescéncia no lado inferior 2 Tipo de carepa =
Comprimento do peciolo 5 Carepa emvolta da base peduncular 2
Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo 3 Carepa nas faces 1
Carepa na cavidade distal 1
Flor Mumero de lenticelas 5
Cor predominante na fase baldo 4 Tamanho das lenticelas 5
Didmetro com as petalas pressionadas 5 Comprimento do pedinculo 1
Disposicdo das pétalas 2 Espessura do pedinculo 3
Posicio dos estigmas - relacio as anteras 1 Profundidade da cavidade peduncular 3
Largura da cavidade peduncular 3
Porta-enxerto Profundidade da cavidade distal 3
Compatibilidade - Largura da cavidade distal 5
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries - Firmeza da polpa 3
Tendéncia a desenvolver saliéncias - Cor da polpa 1
Abertura dos loculos 1

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracio da floracio (N° de dias)
Regularidade da floraco
Floracio secundaria

Apreciagio global:

Qualidade para consumo em fresco

Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kag)

Esta variedade produz frutos achatados de calibre pequeno e com epiderme vermelha escura.

Periodo de Caracterizacdo: 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:

- UPOV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TP/M4/2 Final - 2006)
-|BPGR - 1882 (ISBM 92-8043-101-6)

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

NOTA: Para uma melhor interpretaco desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientactes dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizag o das variedades de macieira.
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Anexo 47 — Ficha de caracterizagao da variedade ‘Péro Doce Pé Curto’, em
Tavira.

LEGENDA DAS FIGURAS:
Fig. 1 - Frutos na arvore

Fig. 3 - Arvore no Inverno
Fig. 5- Ramo do ano com folhas
Fig. 7 - Flor

Fig. 2 - Arvore no Ver3o

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

Fig. 8 - Folha
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Arvore
Wigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutficacio
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescénda
Mumero de lenticelas

Folha
Posicio emrelacio ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razao comprimentoflargura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicao das pétalas
Posicio dos estigmas - relac3o as anteras

Porta-en xerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracao da floragio (W® de dias)
Regularidade da floracio
Floragio secundaria

Apreciacéo global:

uPov
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracdo antocianinica
Tamanho
Altura
Didmetro
Razio altura/didmetro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracdo
Coloracao da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicdo da coloracio
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mimero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consuma em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)

Esta variedade produz frutos de calibre pequenc a médio, alongados e com epiderme amarela.

Periodo de Caracterizacio 2016 e 2017
FPorta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

oo
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Caracterizacio baseada nos seguintes documentos:

- LUPOV - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TPM4i2 Final - 2008)

-1BPGR - 1982 (15BN 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consuftada a tabela com as orientacies dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizac3o das variedades de macieira.
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Anexo 48 - Ficha de caracterizagao da variedade ‘Malapio Carrascalinho’,
em Tavira.

LEGENDA DAS FIGURAS:
Fig. 1-Frutos na drvore Fig. 2- Arvore no Verdo
Fig. 3 - Arvore no Inverno Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacio
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescénda
Mimero de lenticelas

Folha
Posicao emrelacio ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razdo comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicio das pétalas
Posicao dos estigmas - relagdo as anteras

Porta-en xerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracio da floracdo (W° de dias)
Regularidade da floracio
Floracio secundaria

Apreciagao global:

Esta variedade produz frutos de calibre médio a grande e com epiderme amarela, podendo adquirir manchas

avermelhadas.

Periodo de Caracterizacdo 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

uPov
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracio antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Razio altura/didmetro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracao da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracgio
Distribuicio da coloracio
Largura das edrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mimero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumo em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kag)

upPov
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Caracterzacdo baseada nos seguintes documentos:

~UPOY - TG/14/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TPIM4/2 Final - 2006)

-1BPGR - 1982 (ISBM 92-9043-101-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacdo desta ficha, deve ser consultada a tabela com as orientaces dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizacdo dasvariedades de macieira.
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Anexo 49 — Ficha de caracterizagdo da variedade ‘Maga Acida’, em Tavira.

Fig. 6

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore Fig. 2 - Arvore no Ver3o

|Fig. 3 - Arvore no Inverno Fig. 4 - Ramo do ano com folhas
Fig. 5- Ramo do ano em dorméncia Fig. 6 - Flor

|Fig. 7 - Folha
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Arvore
Wigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacio
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescénda
Mumero de lenticelas

Folha
Posicdo emrelacdo ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razdo comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extensdo da coloracdo antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase balao
Diametro com as petalas pressionadas
Disposic3o das pétalas
Posicdo dos estigmas - relacdo as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracdo da floracio (M de dias)
Regularidade da floracdo
Floracio secundaria

Apreciagao global:

UPOV
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracio antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Razio altura'didmetro
Faorma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Caor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicio da coloracio
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvalta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mdmero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consuma em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kag)

UPOV
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Estavariedade € geneticamente idéntica as variedades ‘Pedregal’ e ‘Maca Cigana’ desta coleccdo. Produz frutos de

calibre pequeno a médio, alongados e bicolores.

Perindo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Forta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:

«UPDV - TG/14/9 - 2005-04-06

(ldéntica a CPVO - TPM4/2 Final - 2006)

-|IBPGR - 1982 (ISBN 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consuftada a tabela com as orientacies dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizaco das variedades de macieira.

207



FCT - Universidade do Algarve

Rui Mateus

Anexo 50 - Ficha de caracterizagao da variedade ‘Péro da Minha Avé’, em
Tavira.

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore

Fig. 3 - Arvore no Inverno

Fig. 5- Ramo do ano com folhas
Fig. 7 - Sementes

Fig. 9 - Folha

Fig. 2 - Arvore no Ver3o

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

Fig. 8 - Flor
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Arvore
Wigar
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacao
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescénda
Mumero de lenticelas

Folha
Posicio emrelacio ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razao comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
DisposicAo das pétalas
Posicio dos estigmas - relag3o as anteras

Porta-en xerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracao da floracio (W® de dias)
Regularidade da floracio
Floracio secundaria

Apreciagéo global:
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Fruto
(Fruto Jovem) Colorac3o antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Razdo altura/didmetro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracdo da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicdo da coloracio
Largura das edrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
MNlmero de lerticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do peddnculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumo em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)

Esta variedade produz frutos achatados, de calibre médio e com epiderme vermelha.

Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Forta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

UPOV

= R PE I

O IN L) = N L = N g R =

B = L2 0N L3 NN =] S L s

Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:

= LIPOV - TG/14/9 - 2005-04-06

(ldéntica a CPVO - TPI14/2 Final - 2008)

-|1BPGR - 1982 (13BN 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consuttada a tabela com as orientacies dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizag3o das variedades de macieira.
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Anexo 51 - Ficha de caracterizagao da variedade ‘Pedregal’, em Tavira.

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore Fig. 2 - Arvore no Verdo

Fig. 3 - Arvore no Inverno Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 5- Ramo do ano com folhas Fig. 6 - Ramo do ano em dorméncia

Fig. 7 - Sementes Fig. 8 - Flor

Fig. 9 - Folha
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Arvore
Vigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutificacio
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescénda
Mimero de lenticelas

Folha
Posicio emrelacio ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razdo comprimento/largura
Intensidade do verde
Recorte da manrgem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extens3o da coloracio antocianinica - peciolo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Diametro com as petalas pressionadas
Disposicao das pétalas
Posicdo dos estigmas - relac3o 3s anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Fenclogia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Durac3o da floracdo (N° de dias)
Regularidade da floracio
Floracio secundaria

Apreciagao global:

UPOV

(AL L T LSS

= =l k3 &N tn oo

(LT TS S

Fruto
(Fruto Jovem) Coloracdo antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Razio altura'didmetro
Forma
Aspecto
Acostilhado
Corpa no final do célice
Tamanho do alho
Comprimento das sépalas
Pruina da epiderme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloragdo
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloragao
Distribuicio da coloragdo
Largura das edrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mimero de lerticelas
Tamanho das lerticelas
Comprimento do pedidnculo
Espessura do pedinculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumo em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Ka)
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Estavariedade é geneticamente idéntica As variedades ‘Maci Cigana’ e ‘Maci Acida’ desta coleccio. Produz frutos de

calibre pequeno a médio, alongados e bicolores.

Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira

Caracterzacio baseada nos seguintes documentos:

-UPOV - TG/M4/9 - 2005-04-06

(Idéntica a CPVO - TPH4/2 Final - 2006)

-IBPGR - 1982 (15BN 92-9043-1071-6)

NOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consuttada a tabela com as orientacies dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizac 30 das variedades de macieira.
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Anexo 52 - Ficha de caracterizagao da variedade ‘Mac¢a da Pedralva’, em
Tavira.

LEGENDA DAS FIGURAS:

Fig. 1 - Frutos na arvore

Fig. 3 - Arvore no Inverno

Fig. 5- Ramo do ano com folhas
Fig. 7 - Sementes

Fig. 9 - Folha

Fig. 2 - Arvore no Ver3o

Fig. 4 - Frutos em corte longitudinal e transversal
Fig. 6 - Ramo do ano em dormeéncia

Fig. 8 - Flor
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Arvore
Wigor
Tipo
Tipo ramificado
Tipo de frutficacio
Produtividade

Ramo do ano
Espessura
Comprimento do entre-nd
Cor no lado do sol
Pubescénda
Mumero de lenticelas

Folha
Posicio emrelacio ao ramo
Comprimento do limbo
Largura
Razdo comprimentollargura
Intensidade do verde
Recorte da margem
Pubescéncia no lado inferior
Comprimento do peciolo

Extenso da coloracio antocianinica - pecidlo

Flor
Cor predominante na fase baldo
Didmetro com as petalas pressionadas
Disposicdo das pétalas
Posicao dos estigmas - relacao as anteras

Porta-enxerto
Compatibilidade
Tendéncia a desenvolver rebentos ladries
Tendéncia a desenvolver saliéncias

Fenologia
Epoca de inicio da floracio
Epoca de colheita
Duracdo da floracdo (N° de dias)
Regularidade da floracio
Floracio secundaria

Apreciagéao global:

Variedade triploide (Ferreira et al., 2016), produz frutos alongados, de caliore médio com epiderme bicolor.

Periodo de Caracterizacio: 2016 e 2017
Porta-enxerto: M7

Local: Centro de Experimentacio Agraria de Tavira
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Fruto
(Fruto Jovem) Coloracio antocianinica
Tamanho
Altura
Diametro
Razao altura/didmetro
Forma
Aspecto
Acostihado
Coroa no final do calice
Tamanho do olho
Comprimento das sépalas
Pruina da epidenme
Cerosidade da epiderme
Cor de fundo (Base)
Importancia da coloracio
Coloracio da epiderme, sem pruina
Intensidade da coloracio
Distribuicio da coloracéo
Largura das estrias
Quantidade de carepa
Tipo de carepa
Carepa emvolta da base peduncular
Carepa nas faces
Carepa na cavidade distal
Mamero de lenticelas
Tamanho das lenticelas
Comprimento do pedinculo
Espessura do pedunculo
Profundidade da cavidade peduncular
Largura da cavidade peduncular
Profundidade da cavidade distal
Largura da cavidade distal
Firmeza da polpa
Cor da polpa
Abertura dos loculos
Qualidade para consumo em fresco
Susceptibilidade ao Bitter pit
Firmeza sem epiderme (Kg)
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Caracterizacdo baseada nos seguintes documentos:

«UPOY - TGM4/9 - 2005-04-06

(ldéntica a CPVO - TPIM4/2 Final - 2006)

-IBPGR - 1982 (15BN 92-9043-101-6)

MOTA: Para uma melhor interpretacio desta ficha, deve ser consuftada a tabela com as orientacfes dos descritores
(UPOV e IBPGR) para a caracterizac 3o das variedades de macieira.
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