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28 13 C*=[(a*2 + b*2)1/2] (Equacdo 2) | C* = [(a*2 + b*2)% ] (Equacdo 2)
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Este parametro _c:rwlo||§ou-se nas Este par@metro analisou-se nas amostras de
amostras de Salicérnia, ao tempo 1, 2, S
3e 4. Cortaram-se 6 doices de Salicdrnia, ao tempo 1, 2, 3 € 4, segundo o
Solicémio todos com |!Ouol método utilizado por Antunes e Sfakiotakis
com rimén’ro de mod% a Que No (1997) com algumas modificacdes.
’ro’rolp escsser;n 4 aramas qulocorcm— Cortaram-se 6 dpices de Salicdrnia, todos
56 o5 Fr)nesmos emqrubos Fﬁlcon A com igual comprimento, de modo a que no
. . R total pesassem 2 gramas. Colocaram-se 0s
agitaram-se. Deixou-se a temperatura mesmos e tubos Falcon e agitaram-se
. ~hE o . ,
gcr)nn%iﬂ:r/ied(odés e?:é)’rr?crg?glg szfocndo juntamente com 20 mL de dgua destilada.
um condutivimetro (Thermo Eectron Deixou-se & temperatura ambiente (= 23 °C)
. . - ’ e mediu-se a condutividade elétrica (CE)
28 24 Orion 3 Star com elétrodo Orion usando um condutivimetro (Thermo
gg?gugzgg Cé:eollg], Oélpo(?rsogﬁiee Oéshoros Eectron, Orion 3 Star com elétrodo Orion
P ' 9 Condutivity Cell). Congelaram-se as
amostras durante 24 horas e amostras durante 24 horas e
(:s\slgﬂegneflgrg?é;e'eRlilroneehr:JTzee o descongelaram-se. Repetiu-se novamente
descon elomen’rogo’ré fiear & o congelamento e o descongelamento até
tem erg’ruro ambiente e mediu-se a ficar & temperatura ambiente e mediu-se a
CE fendo esta considerada a perda CE, sendo esta considerada a perda total
’ L pe de eletrdlitos. Os resultados foram expressos
total de eletrdlitos. Os valores apds as em percentagem em relacdo a perda fotal
2, 4 e 6 horas foram calculados em de eletrolitos da planta
percentagem do total. P )
30 3 ...conforme apresentado por... ...com adaptacdes ao apresentado por...
30 20 ... solucdo (0,05; 0,025; 0,0125; 0,00625; | ... solucdo (0,05;0,025; 0,0125; 0,00625 e
0,003125), leram-se... 0,003125 mg/mlL), leram-se...
35 Pesou-se... Pesaram-se...
36 ...pipetou-se 10 mL... ...pipetaram-se 10 mL...
Para obter os resultados finais nGo se Os resultados finais foram expressos em
utilizou a equacdo da reta, uma vez g/100 g de Ps de amostra.
37 14 que os resultados obtidos sdo
expressos em ppm. Estes converteram-
se e apresentaram-se em g/100
gramas de Ps.
38 Q%O:Bdro Mineral (Linha 1) Elemento (Linha 1)
38 Q%O3dr° Cloretos (Cl) (Linha 5) Cloro (C) (Linha 5)
39 3 ....fzor’rorom-se em pequenos ...cortaram-se pequenos cilindros...
cilindros...
Figura Solugdo da extragdo dos Solucdo da extracdo dos componentes da
39 35 componentes da planta Salicornia planta Salicornia ramosissima
’ ramosissima Fonte: ©2013 Miriam Alves Julido
41 14 ...e perfez-se com... ...e perfez-se o volume com...
42 ...adicionou-se 100 mL... ...adicionaram-se 100 mL...
43 11 A espefroscopia... A espetrofotometria...
45 3 ...a 360 nm, ... a 360 nm.
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47 10 ...tempo, tratamento... ...tempo de amostragem, fratamento...

47 12 diluica t& 104 d ...diluicdes em dgua peptonada
..dilvicées (até 10¢) da... tamponada (até 10¢) da...

48 Figura | Preparacdo da solucdo-made para z?csgk;?jggiggssgéugggg:rii para andlises

3.8 andlises microbiolégicas da Salicdrnia Fonte: ©2013 Miriarm Alves Julido

48 1 3.5.1. Bactérias Psicrofilas 3.5.1. Microrganismos Psicrotréficos
Estes microrganismos analisaram-se A contagem de microrganismos
utilizando com base o método psicrotdficos foi realizada de acordo com a
apresentado na ISO 17410:2001. Norma Portuguesa 2307(1987), tendo-se
Inoculou-se 100 uL de cada diluicdo adaptado o volume de inoculacdo

48 5 em meio Plate Count Agar - PCA conforme se descreve em seguida.
(Merck), recorrendo & técnica do Inocularam-se 100 uL de cada diluicdo em
espalhamento. As placas foram meio Plate Count Agar — PCA (Merck),
incubadas a 15+ 0,5 °C, durante 5 recorrendo & técnica do espalhamento. As
dias. placas foram incubadas a 5 + 1 °C, durante

5-10 dios.

Estes microrganismos analisaram-se A contagem de microrganismos aerdbios
utilizando com base o método mesofilos realizou-se com uma adaptagdo
apresentado na ISO 4883:2003. Plate da Norma Portuguesa 4405(2001), como se
Count Agar - PCA (Merck), descreve em seguida. Inocularam-se 100 pL

48 7 e L -
recorrendo a técnica do de cada diluicdo em meio Plate Count
espalhamento. As placas foram Agar - PCA (Merck), recorrendo & técnica
incubadas a 30 £ 0,5 °C, durante 48 do espalhamento. As placas foram
horas. incubadas a 30 = 1 °C, durante 48 horas.
Estes microrganismos analisaram-se Para a contagem de bolores e leveduras
utilizando com base o método inocularam-se 100 pyL de cada diluicdo em
apresentado na ISO 7954:1984. meio Sabouraud (Merck), recorrendo &
Inoculou-se 100 pL de cada diluicdo técnica do espalhamento. As placas foram

48 11 em meio Sabouraud (Merck), incubadas a 25+ 1 °C, durante 3 a 5 dias. O
recorrendo a técnica do procedimento foi adaptado da Norma
espalhamento. As placas foram Portuguesa 3277-1(1987).
incubadas a 25+ 0,5 °C, durante 72
horas.

48 17 ...logaritmicas de UFC/g de amostra. ...logaritmicas/g (logio).

e Na pdgina 46, devera ser eliminada a Figura 3.7 e a respetiva legenda.
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4.2 mg/100g P mg AA/100g Pk
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51 2 ...Pr) apresentado por... ...Pg), estudo apresentado por...
59 Quadro Sulfato ( s0.2) Sulfatos (504’2)
43| 5
53 6 .. ramosissima, é... ... ramosissima seca, é...
53 13 ...gramas de haldfita. ...gramas de Psda haléfita.
57 16 ...as amostras clarearam. ...as amostras escureceram.
57 17 ...que as amostras escureceram. ...gque as amostras clarearam.
64 8| 12 | ...amostras Nafure e... ...amostras Nature Seal e...
- Perda de eletrdlitos da Salicornia Perda de eletrdlitos da Salicornia
Grdafico _ . . .
66 47 ramosissima durante 21 dias de ramosissima durante 21 dias de
’ armazenamento. armazenamento
69 11 ...amostras Nature e... ...amostras Nature Seal e...
69 16 ...tratamentos Nafture e... ...fratamentos Natfure Seal e...
70 17 ...tratamentos Nature e... ...fratamentos Nature Seal e...
...de 0,03
74 5 9/100g de Ps... ...de 0,03 g/100g de Ps...
75 2 ...deste paramento nas... ...deste pardmetro nas...
4.2.1.6. Microrganismos
76 8 4.2.1.6. Bactérias . . d . -
Microrganismos Psicrotroficos
76 9 ...de bactérias psicrofilas ... ...de microrganismos psicrotréficos...
76 Grafico Grdfico 4.13 - Bactérias psicréfilas da... Gr.Of'CO,A'.'] 3 - Microrganismos
4.13 psicrofréficos da...
76 15 ...de bactérias psicrofilos... ...de microrganismos psicrotréficos...
77 35%;4 ...de bactérias psicrofilos... ...de microrganismos psicrotréficos...
77 23 ...0 desenvolvimentos dos... ...0 desenvolvimento dos...
77 25 4.2.1.7. Bolores e Leveduras Bolores e Leveduras
79 13 4.2.1.8. ParGmetros Sensoriais 4.2.1.7. Parmetros Sensoriais
- Avaliacdo da aparéncia da Salicornia | Avaliacdo da aparéncia da Salicornia
Grdafico o . o .
80 415 ramosissima durante 21 dias de ramosissima durante 21 dias de
’ armazenamento. armazenamento
Grdfico AVO"O.QQO da corda SOIK.:Om'G Avaliacdo da co da Salicornia ramosissima
80 ramosissima durante 21 dias de B
4.16 durante 21 dias de armazenamento
armazenamento.
Efetuou-se uma avaliagdo sensorial Efetuou-se uma avaliagdo sensorial deste
deste par@metro, utilizando uma escala | paréGmetro, utilizando uma escala de 5
81 2 de 5 pontos, em que 1 é amarelado e 5 | pontos, em que o 1 significa amarelado e
é verde-escuro, considerando o valor 3 | o 5 significa verde-escuro, considerando o
como aceitdvel. valor 3 como verde-claro.
82 ...al existente nas... ...sal existente nas...
83 ...valor 3 como aceitdvel. ...valor 3 como razodvel.

Nota: Na contagem de linhas, devem incluir-se os titulos e subtitulos, porém ndo devem
ser consideradas linhas em branco, legendas, assim como cabecalhos e rodapés. .6.
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84 14 ...aceitavel. ...razodvel.
84 16 ...€é considerados acima... ...e sdo consideradas acima...
85 13 ...aceitavel. ...razodvel.
85 14 ...aroma de todos os... ...aroma, das amostras de todos os...
85 15 ...temperaturas é considerado... ...temperaturas, é considerado...
87 2 ...médio apresentado... ...médio inicial apresentado...
87 Grdfico | Cor (a*) do Sal Verde durante 180 dias | Cor (a*) do Sal Verde durante 180 dias de
4.23 de armazenamento. armazenamento
88 Grdfico | Cor (b*) do Sal Verde durante 180 dias | Cor (b*) do Sal Verde durante 180 dias de
4.24 de armazenamento. armazenamento
89 Grdfico | Valor de chroma (C*) do Sal Verde Valor de chroma (C*) do Sal Verde
4.25 durante 180 dias de armazenamento. durante 180 dias de armazenamento
89 12 ...Chromaindica a... ...chroma* indica a...
90 Grdafico | Angulo de Hue (H°) do Sal Verde Angulo de Hue (H°) do Sal Verde durante
4.26 durante 180 dias de armazenamento. 180 dias de armazenamento
91 6 ...a Atividade Antioxidante do... ...a atividade antioxidante do...
Gréfico Atividade Antioxidante (Método TEAC) | Atividade Antioxidante (Método TEAC) do
91 497 do Sal Verde durante 180 dias de Sal Verde durante 180 dias de
’ armazenamento. armazenamento
92 ...de 6°C,éaque... ...de 6°C éaque...
92 ...a Atividade Antioxidante do... ...a atividade antioxidante do...
Gréfico Atividade Antioxidante (Método ORAC) | Atividade Antioxidante (Método ORAC) do
92 498 do Sal Verde durante 180 dias de Sal Verde durante 180 dias de
’ armazenamento. armazenamento
93 11 ...varia entre... ...variam entre...
93 18 ...0 valor médio 0,1... ...0 valor médio inicial de 0,1...
94 1 ...que o total de fendis... ...que o teor total de fendis...
Para determinacdo de presenca de | Para a determinacdo da presenca de
microrganismos nas amostras de Sal | microrganismos nas amostras de Sal Verde,
94 12 Verde, pesquisaram-se diferentes tipos | pesquisaram-se microrganismos
de microrganismos: bactérias e bolores | psicrotréficos, aerdbios mesdfilos e ainda
e leveduras. bolores e leveduras.
94 14 Bactérias M|cr<,3r.qon|smos psicrotroficos e aerdbios
= mesofilos
ngfégosvirglcsoglo\?eriz g;esse;?c%n?ig Nas amostras de Sal Verde armazenadas a
. . .. 6 °C pesquisaram-se microrganismos
ramosissima, pesquisaram-se bactérias . g
S psicrotroficos, enquanto nas amostras
94 15 psicrofilas, nas amostras armazenadas X .
o g s o armazenadas a temperatura ambiente
a 6 °C, e bacteérias aerdbias mesofilas 5 ;
« | (23 °C) se pesquisou a presenca de
no SalVerde armazenado microrganismos aerdbios mesdfilos
temperatura ambiente (=25 °C). 9 )
94 18 Quanto ds bactérias psicréfilas a sua... Quanto qos microrganismos psicrofroficos,

asua...

Nota: Na contagem de linhas, devem incluir-se os titulos e subtitulos, porém ndo devem
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94 19 ...de bactérias aerdbias mesdfilas. ... de microrganismos aerdbios mesofilos.
94 20 ...para estas bactérias do... ...para estes microrganismos do...
95 G;o;u(c):o Bactérias aerdbias mesodfilas do... Microrganismos aerdbios mesdfilos do...
95 2 ...de bactérias nas... ... de microrganismos nas...
95 9 | 12 | ...bactérias aerébias mesofilas... ...microrganismos aerdbios mesofilos...
Seccdo: 5. Consideracoes Finais
Pagina | Linha | Onde se |é Deverd ler-se
96 2 ...es’rud.ou—se a avaliacao do ... estudou-se o potencial...
potencial...
97 S Os resultados para as plantas... As plantas...
97 6 ...do que nas plantas... ... do que os das plantas...
97 22 ...a conversacdo da planta... ...a conservacdo da planta...
98 1 O Sal apresentou... O Sal Verde apresentou...
98 4 ...Totais (0,001 g/100 g Ps) do... ...Totais (0,1 mg/100 g Ps) do...
98 10 ...ambiente (= 25 °C). ...ambiente (= 23 °C).
98 1 ...das bactérias mesodfilas aerdbias ... dos microrganismos aerdbios mesofilos
que... que...
Seccdo: 6. Perspetivas Futuras
Pagina | Linha | Onde se |é Deverd ler-se
99 6 Apds este a realizacdo... Apds a realizacdo...
Seccdo: 7. Bibliografia
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Angelo, P. M., Jorge, N. (2006). | Angelo, P. M.; Jorge, N. (2006). Compostos
Compostos fendlicos em alimentos — fendlicos em alimentos - uma breve
uma breve revisdo. Revista Instituto revisdo. Revista Instifuto Adolfo Lutz. 66
Adolfo Lutz. 66 (1): 232 — 240. (1): 232 - 240.
100 11

Antunes, M.D.C. and Sfakiotakis, E.M. (1997).
The effect of controlled atmosphere and
ultra-low oxygen on storage ability and

Acta

quality of ‘Hayward’ kiwifruit.

Horticulturae, 444: 613-618.
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100 30 Salinicultura.  Projecto  EQUAL - Salinicultura. Projecto EQUAL - Animagdo
Animacdo local para o) local para o desenvolvimento e criacdo
desenvolvimento e criacdo de de emprego na Ria Formosa.
emprego na Ria Formosa.
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retention parameters. Food Research Research International. 38: 729-740.
International. 38: 729-740.
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Recommended Intakes for Individuals. Recommended Intakes for Individuals.
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e Na pdgina 102, deverdo ser eliminadas as linhas 17- 22.

Nota: Na contagem de linhas, devem incluir-se os titulos e subtitulos, porém ndo devem
ser consideradas linhas em branco, legendas, assim como cabecalhos e rodapés. 9.




Avaliacdo do potencial da Salicornia ramosissima para saladas frescas ou em pd (Sal Verde)

Seccdo: Anexos

Errata

P&gina | Linha | Coluna | Onde se |é Deverd ler-se
ii 1 3 Sarcornia perrenis Sarcornia perennis
ii 1 5 Salicornia herbdcea Salicornia herbacea
ii 2 1 Clororila Clorofila
i 3 1 Carotendides B-caroteno
i | 21 63| '75 mg/100g (P ma/100g (Ps)
i 19 7 g/100g(Pe) g/100g(Ps)

Nota: Na contagem de linhas, devem incluir-se os titulos e subtitulos, porém ndo devem
ser consideradas linhas em branco, legendas, assim como cabecalhos e rodapés. .10.




