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1.0bjectivo

Imobilizar os enzimas responsaveis pela coaguldgdeite em alginato de sodio.
2. Introducao

Neste trabalho iremos utilizar o método de impagdo, por oclusdo em
alginato de calcio, que consiste em criar um mintziante no interior das esferas onde
se encontra o enzima. Este suporte, revela-se capaz de favorecer a coagulacdo do
leite devido a presenca do ido calcio, importare@ estabilizador das micelas de
caseina. A imobilizacdo do enzima permitir4 a suailizacao, facilitando assim o seu
manuseamento e eficacia. Assim conseguiremos aeaizoagulacdo do leite a partir

de enzimas imobilizadas, que poderao ser reutdzad

3. Materiais e Métodos

Material
Solucoes Material de vidro: Equipamento e outros:
Coalho da farmacia (Fabre, LDA) 4 Copos de precipitagao 200ml; Banho termostatizado

ou infuséo de cardo
Leite fresco de vaca 2 Copos de precipitacdo delLOOPlaca de aquecimento

Solucéo de cloreto de Célcio a 2% 2 Copo de ptec@d de 50 ml;  Agitador magnético

Solucéo de cloreto de Célcio a 1% 2 Varetas deyidr 1 Seringas de 60ml
Alginato de Sédio TermOmetro; Suporte universal
2 Tubo de ensaio; Um pouco de esponja

Papel absorvente

1 Coador

1 Cronometro
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Procedimento

- Imobilizacdo de enzima coagulante em esferas digiaato de Sodio:

- Aquece 10 ml de agua num tubo de ensaio em banatna (251°C), junta um
corante alimentar e adiciona 0,22gramas de algoeat®ddio;

- Mexe muito bem com uma vareta de vidro, para gumlucdo fique homogénea
(formaras um gel);

- Adiciona a esse gel 1 ml de infuséo ja prepadalaardo (ou 0,2 ml de coalho da
farmécia), mexe com a vareta;

- A mistura resultante transfere-a lentamente, gajata, com ajuda da seringa para um
copo de precipitacdo contendo 100ml solucéo destdate calcio (CaGla 2% (p/v)
em agitacao;

- Mantém as esferas nesta solugdo agitada durdnhtmi@utos para completar a
gelificacéo;

- Recolhe as esferas com a ajuda de um coadorataean solucdo de cloreto de calcio

(CaClb) 1% (p/v) de e seca-as em papel absorvente. Guamferas no frigorifico.
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